User manual Mode d’emploi
H E N D I Gebrauchsanweisung Istruzioni per lutente
Gebruiksaanwijzing Instructiunile utilizatorului

FOOD SERVICE EQUIPMENT Instrukcja obstugi PyKOBOACTBO N0 3KCMTyaTaLUy

HEAVY DUTY MIXER 7 LITER

ltem: 222829

You should read this user manual carefully before Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
using the appliance l'appareil .

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Prima di utilizzare Uapparecchio in funzione leggere
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen attentamente le istruzioni per l'uso.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen de folosirea aparatului

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie BHUMaTenbHo npoynTaiiTe pykoBOACTBO Nosb30BaTens

doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi nepep vicnonb3oBaHueM npunbopa
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep this manual with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati manualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHWUTb PyKOBOACTBO BMECTE C YCTPONCTBOM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.

Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONbKO B MOMELLEHUSIX.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

* The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

o Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

» Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard,

o Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

o Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

* This machine is designed for mixing, kneading and emulsifying/whipping food products
(e.g. flour, sugar, oils, fat, eggs and other ingredients) operated in the food industry and
shops (e.g. catering, bakery, pizza, pastry and confectionary industry).

¢ Use the machine only as described in this manual.

* This machine should be operated and installed by specialized trained personnel in the
kitchen of the food industry such as catering, bakery, pizza, pastry, etc.

¢ All_ maintenance, installation and repair works should be performed by specialized
trained authorized technicians.

. An equipotential bonding terminal is provided at the rear side of the appliance

m to allow cross bonding with other equipment.

* Do not place the machine on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.)
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
machine on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the machine near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

o Wear protective clothing, mask, or protective glasses if necessary during operation.

* This machine is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

o Never bypass any safety interlocks on the machine.

* WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

* WARNING: ALWAYS switch off the machine and unplug from electrical power supply
before cleaning, maintenance or changing attachments.

* Allow at least 30 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

o Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.

* WARNING! ALWAYS keep hands, long hair and loose clothing away from the moving
parts.

* Do not put hands into the guarded area and mixing bowl when the machine is in opera-
tion.
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* Do not load too much ingredients in order to prevent overflow of the food products. Max-

imum capacity of the bowl is 7 litres.

* Do not wash the machine with water or a waterjet. Washing with water can cause leakage
and increase the risk of electric shock. No parts are dishwasher safe.

* Do not clean or store the machine unless it is completely cooled down.

* Special care should be taken when moving or transporting the machine as it is too heavy.
With at least 2 people or using a trolley for assistance. Move the machine slowly, carefully

and never be inclined over 45°C.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class |
appliance and must be connected to a protective
ground. Grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for the electric

current. This appliance is equipped with a cord
having a grounding wire with a grounding plug. The
plug must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.

Main parts of the machine

1. Base of the machine

2. Bowl

3. Guided pins (x2)

4. Bowl handles (x2)

5. Bowl guard handle

6. Bowl guard

7. Speed control knob

8a. Timer (Increase time setting)

8b. Timer (Decrease time setting)
Control panel

0. Display of timer

1. ON / OFF Switch

2. Lift up / Lower bowl lever

3. Built in ingredient chute

4. RESET button (at the rear)

5. Bowl cradle

Flat beater Dough hook




Preparations before installation

e Carefully unbolt the machine from the skid using
wrench if necessary.

e Remove all protective packaging and wrapping.

e Check the machine for completeness and trans-
port damages. In case of incomplete delivery (e.g.
Whisk, flat beater and dough hook) or damage,
contact supplier immediately. DO NOT use the
machine. (See == > Warranty).

e Clean the machine and attachments before use
(See ==> Cleaning and Maintenance).
* Make sure the appliance is completely dry.

Installation

¢ Read this manual thoroughly and carefully before
installation and operation.

e Ensure the machine is placed in a dry area that
have sufficient strength surface to support with
no any obstruction during operation nearby.

e Ensure that the electrical power supply corre-
sponds with the rating label on the machine.

e There should have adequate space around the
machine for the operator to operate. It should be
clean and free from obstructions, e.g. Nothing
placed on or around the machine, such as scrap-
ers, knives etc.

e Do not wear loose fitting clothing such as scarf,
etc and long hair should be tied up and keep away
from the moving parts.

CAUTION! Never bypass any safety switch.

Transportation and handling

e Do not move the machine while it is under op-
eration.

* Unplug the machine, remove the bowl (2) and all
attachments (whisk, flat beater or dough hook]
when moving the machine.

e Hold the base of the machine (1) when moving to
have better support.

e With at least 2 people or using trolley for assis-
tance to move the machine due to heavy weight.

Special safety features

Attention: This machine has the following 3 safety switches. The machine only be started with all the safety

switches are at the proper positions

e Bowl position safety switch: The machine can be
started up once the bowl is positioned at the cor-
rect position.

 Bowl guard (5) safety switch: The machine can
only be started up once the bowl guard (5] is in
the closed position.

e Lift up lever (12) safety switch: The machine can
only be started up once the lift up lever (12] is
located in the upwards position.

Do not wear loose fitting clothing such as scarf, etc
and long hair should be tied up and keep away from
the moving parts

Operation

To avoid serious personal injury:

e DO NOT operate the machine without reading the
instruction manual.

o ALWAYS switch OFF the machine and unplug
from electrical power supply before cleaning,
maintenance, repair or changing any attach-
ments.
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a) About the bowl guard

Note: When bowl guard (6) is open or not properly closed in lock position, the machine will not operate.

1. To open the bowl guard (6], hold the bowl guard
handle (5) and rotate it clockwise. To close the
bowl guard (6], hold the bowl guard handle (5)
and rotate it anti-clockwise.

b) Install the bowl (2) to the machine

Note: Install the bowl (2) BEFORE fixing the attach-

ments. Use the supplied bowl (2] only.

1. Lower the bowl by pulling the bowl lift-up lever
(12) downwards until it stops. So that the bowl
cradle (15) is in a lower position.

2. When the bowl guard handle (5) is lined up at
the right side of the machine, the bowl guard (6]
is in the is in the rocked position and ready for
operation.

2. Place the bowl (2) carefully and slowly using the
bowl handles (4] at 2 sides and UP
i) With the locking pin into the hole at
the middle of the bowl cradle (15) and
ii) Align with guided pins on 2 sides of

the bowl cradle (15). DOWN

c) Install different attachments (Flat beater, Dough hook or Whisk] to the machine

Note: It is more convenient and easier to install the
attachments prior to adding the ingredients
into the bowl (2].

1. Rotate the bowl guard (6) clockwise gently, so
that it is in the open position.

2. CAUTION! Use excessive force to open or close
the bowl guard (6) may damage the safety lock
micro switch. Be careful when open or close the
bowl guard (6).

d) Pouring and mixing ingredients

Note: Follow the table of Mixing ingredients capac-
ity in this manual. Overloading will lead to
overflow or damage to the machine.

IMPORTANT: Make sure the speed control lever (7)

is set at the position 1.

1. Add all the appropriate ingredients into the bowl
(2).

e) Set the timer, speed & start up the machine
1. You can set the timer for the appropriate mixing
time or operate without setting the timer.
a). Operation with timer set:
Press Time + (8a) button to increase
the time or Time - (8b] button to
decrease the time. Press the red
ON/OFF button (11] to confirm.
Remaining time will be shown and
dot blinks on the display (10).

3. Slide the attachments (Flat beater, Dough hook
or Whisk] slowly upwards onto the planetary
shaft fitting the shaft pin through the slot in the
attachments.

4. Rotate the attachments to secure it onto the
planetary shaft.

2. Lift upwards the bowl Lift lever (12) until the bowl
(2) locks into the position.

3. Rotate the bowl guard (6) anti-clockwise and
locks into the position.

Attention: The machine will not start if the bowl
guard (6] is open / not closed properly or the bowl
(2) is at the lower position.

b). Operation without timer set:
The machine will switch OFF automatically in
10 minutes as the default timer is 10 minutes.
Note: i] Maximum setting time is 60 minutes. De-
fault time is 10 minutes.
ii) Press and hold increase time + (8a) or de-
crease (8b) button for fast adjustment.
2. Then, select the appropriate speed by lifting or
lowering the speed control lever (7). Three fixed
speeds are available: first (1), second (2) and

third (3).
)



Rotation speed Type of ingredient

1(Lowl Heavy: Mixing pizza, bread,
pasta and
2 (Medium] Medium: 2nd stage of mixing

for donut dough, etc.

3 (High) Light: Whipping cream, egg
whites, meringue.

IMPORTANT: ALWAYS follow the recommended at-
tachment used and speed setting according to the
capacity table.

ATTENTION: Be careful about the risk of dust and
flour escape when slitting of bags of ingredient
into bowl (2). Wear protective mask or glasses if
necessary.

3. After that, press the red (ON / OFF) button (11)
on the control panel (9) to switch ON the ma-
chine. Press again to switch OFF the machine.
The machine will rotate in clockwise direction.

4. CAUTION! ALWAYS STOP the machine BEFORE
changing speeds. Failure to do so may damage
the internal gear construction.

5. To change the speed during the operation:

a) Press the red (ON / OFF] button (11) on the
control panel (9] to switch OFF the machine.

b) Change the speed by raising or lowering the
speed control lever (7).

c) Press the red (ON / OFF] button (11) on the
control panel (9] to restart the machine.

RESET the Hi-limiter (thermal cut-out)

Please note that the RESET button (14) is located

at the rear of the machine in order to prevent

overheated.

e Unplug the machine from the electrical power
outlet first.

e | et the machine to cool down completely.

e Press the RESET button (14) of the Hi-limiter
(thermal cut-out)

e Then, plug into the electrical power outlet and
start up the machine again.

Mixing ingredients capacity
Below table is just a reference about the maximum

quantity for making the different food. There are

many factors affecting such as the type of the flour,
temperature of water, etc.

Product Attachment Max. quantity
Egg white Whisk 700g
Mashed potato Flat beater 1,500g
Meringue (Qty of water] Whisk 1 litre

Waffle or pancake batter Flat beater 2 litres
Whipped cream Whisk 3 litres

Pizza dough (Medium, 50% water) Dough hook, speed (1) 1,500g

Pizza dough (Thick, 60% water) Dough hook, speed (1] 2,000g
Sponge cake Whisk, speed (1) 1,000g

Pie Dough Flat beater, speed (1) 1,500g
Breadl or Roll Dough [Light/ Medium, 60% | Dough hook, speed (1] Water 500g Flour 800g
water,




Cleaning and Maintenance

Attention: Always unplug the appliance from the electrical power outlet and let it cool down completely
before cleaning, maintenance, repair & storage.

Cleaning

o Always remove all the attachments before easy
cleaning, otherwise it will become stuck on the
shaft and difficult to remove later.

e Clean the machine and its attachments thor-
oughly after each use and ensure all food resi-

dues are removed.

¢ Never immerse the appliance in water or other

liquids.

exterior parts of the appliance.

safe.

e Clean the surface with a slightly damp cloth or
sponge with some mild soap solution.

Recommended cleaning procedure:

e Never use abrasive sponges, detergents, steel
wool or metallic utensils to clean the interior or

¢ DO NOT wash the appliance with water or water-
jet. Washing with water can cause leakage and
increase the risk of electric shock.

e No any parts or attachments are dishwasher

Parts

How to clean

Frequency

Bowl

Using a sponge or damp cloth with
mild soap and water, rinse, sanitize
and dry thoroughly.

Clean after each use

Attachments (Dough hook, beater
and whisk]

Hand wash using mild soap and wa-
ter, rinse, sanitize and dry thoroughly.

Clean after each use

Bowl guard

Hand wash using a sponge or damp
cloth with mild soap and water, rinse,
sanitize and dry thoroughly.

Clean after each use

Outer surface

Wipe with a clean damp cloth using
soap and water, rinse, sanitize and
dry. Do not use water jet.

Twice a week

Planetary Shaft

Wipe with a clean damp cloth using
soap and water, rinse, sanitize and
dry.

Clean after each use

Storage

e Before storage, always make sure the appliance

has already been disconnected from the electri-
cal outlet and cooled down completely.

e Store the appliance in a cool, clean and dry place.



Troubleshooting

If the machine does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still una-
ble to solve the problem, please contact the supplier/service provider. DO NOT repair yourself.

Problems

Possible causes

Possible solution

Machine do not start running

Bowl guard (6) is not in properly
closed position.

Rotate the bowl guard (6) to the right
until fully closed properly.

Bowl (2] is not raised to the proper
location.

Raise the bowl (2] to the correct posi-
tion by using the level (12).

The power plug is not connected
properly.

Check to make sure the power plug is
connected properly.

Machine stops during operation

Internal overload activates to prevent
overheat.

Press OFF the button (11) and then
press RESET button (14]) at the back.

Damage or broken transmission belt

Check with the supplier

Machine sound too noisy

Machine is not placed on a horizontal
surface.

Adjust the surface or move to another
horizontal surface.

Bowl (2] is not placed correctly.

Make sure the bowl (2) is placed into
the bowl cradle (15) correctly with the
guided pins (3).

Attachments not fitted properly.

Remove and install the attachments
into position again.

Bowl is overloaded.

Reduce ingredients capacity.

Damaged or worn transmission belt.

Planetary gear needs lack of lubri-
cant.

Check with the supplier.

Attachments cannot install onto the
planetary shaft easily

Lack of lubricant and / or cleaning of
the planetary shaft required.

Wipe planetary shaft with a clean
damp cloth and lubricate the shaft
with mineral oil or grease.

Lift up / Lower bowl lever (12) not op-
eration easily

Lack of lubricant on the bowl slides.

Lubricate bowl slides with mineral oil

or grease.

Technical specification
Item no.: 222829

Operating voltage and frequency: 220- 240V~ 50/60Hz

Rated input power: 650W
Protection class: class |
Waterproof protection class: IP23

Rotation speed (rpm): Flat beater (250); Dough

hook (128); Whisk (540)

Dimension: 240x420x(H)425mm
Net weight: approx. 21kg
Noise level: approx. 70 dB (A)

Maximum capacity: 7 litres [800g of flour + 500g of

water)

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification




Exploded drawing and part list

e The exploded drawing and part list consists of 4
main parts:

e Main body of the machine (Figure 1);

Figure 1: Main body of the machine

e Gear assembly (Figure 2J;
* Bowl lifting assembly (Figure 3);
e Bowl guard and turning axle (Figure 4).

Machine part list of Figure 1

Part no. Part name Quantity
1 Screw cover 1
2 Top cover screw 1
3 Top cover 1
4 Screws M5x8 10
5 Motor assembly 1
6 Spring washer 7
7 Screws Mé6x16 3
8 Screws M6x20 4
9 Rear cover 1
10 Stand 1
" Cable connector 1
12 Earth grounding 1
13 Ventilation holes cover 1
14 Screws M4x8 4 m
15 Screws M6x20 4
16 Base cover 1
17 Bowl cradle 1
18 Bowl slide cover 1
19 Connection bar 1
20 Pin 6x18 1
21 Top body 1
22 Bearing cover 1
23 Spring washer 4
24 Screws M5x20 6
25 Centre axle cover 1
26 Gear axle cover 2
27 Washer 026 2
28 Washer 932 2
29 Switch cover plate 1




speed block axle
fork

center axle

Figure 2: Gear assembly

Machine part list of Figure 2

Part no. Part name Quantity
1 Bearing 1
2 Cover 1
3 Rollers 4
4 Springs 4
5 Engager 1
6 Gear ring 1
7 Dividing ring 1
8 Joint gear 1
9 Bearing ring 2
10 Joint 1
" Centre axle 1
12 Key 5x14 1
13 Key 4x22 2
14 Key 4x28 1
15 Joint gear 1
16 Bearing 1
17 0'ring 16x1,8 1
18 Centre axle sleeve 1
19 Big joint gear sleeve 1
20 Spring ring 210 1
21 Nut (M10) 1
22 Bearing 4
23 Stop ring @16 2
24 Gear 1
25 Worm gear 1
26 Worm gear axle 1
27 Key 4x18 1
28 Spring ring #13 1
29 High speed gear 1
30 Gear axle 1
31 Key 4x10 1
32 Fork's nut 2
33 Fork’s springs 2
34 Fork's small axles 2
35 Rigid support 1
36 Speed blocks 1
37 Springs 4
38 Steel ball 4
39 0-ring 1
40 Speed block axle 1
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Figure 3: Bowl lifting assembly of the machine

Figure 4: Bowl guard and turning axle

Machine part list of Figure 3

Part no. Part name Quantity
1 Handle 1
2 Screws M8x12 1
3 Handle fixing unit 1
4 Lifting bar 1
5 Lifting switch board 1
6 Screws M6x8 2
7 Micro switch 1
8 Pin 3x18 1
9 Lifting bar support plate 1
10 Spring washer @6 2
" Screw Méx12 2
12 Flat washer 2
13 Spring 1
14 Nut M8 1
15 Micro switch 1
16 Switch connector 1
17 Switch support 1
18 Switch rack 1
19 Cover knob 1
20 Nut 2 m
21 Spring washer 2
22 Bowl cradle arm 1
23 Guided pins 2

Machine part list of Figure 4

Part no. Part name Quantity
1 Insert 2
2 Inner gear 1
3 Screws M6x20 4
A Bowl guard (outer] 1
5 Bowl guard (inner) 1
6 Spring washer @12 1
7 Planetary gear 1
8 Bearing 1
9 Turning plate 1
10 Oil seal ring 1
11 Pin 4x10 1
12 Mixing axle 1
13 Screws 4
14 Bowl guard ring 1




Circuit diagram
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Overload protection (Thermal cut-out)

Bowl lift lever safety switch

Bowl guard saftey switch

STOP switch

ON switch

rector

Bowl position safety switch

capacitor

motor

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dis-
pose of the appliance according to the regulations
and guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen fGhren.

¢ Das vorliegende Gerat ist ausschlieflich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

* Das Gerat ist ausschliefSlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zurickzufuhren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flussigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzliglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bel Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu 6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

* Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden. Samt- H
liche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschliefllich durch qualifiziertes Personal
zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

* Warnung: Die Elektroteile des Gerates dirfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

¢ Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

¢ Die Stromversorgungsle|tung (oder Verlangerungsleitung] ist vor dem zufalligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

« Das Gerdt muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

» Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.
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* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flhren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fiir Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aulerhalb der Reichweite von Kindern zu

lagern.
ﬂ * Ebenso muss daflr gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.
¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.
o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitsvorschriften

» Das Gerat ist zum Mixen, Kneten und Emulgieren/Schlagen von Lebensmittelprodukten
(z.B. Mehl, Zucker. Ole, Fette, Eier und andere Bestandteile) an den Stellen der Lebens-
mittelindustrie und in den Geschaften (z.B. Cateringleistungen, Backereien, Pizzerien,
Konditoreien und andersartigen Verkaufsstellen der StBwarenindustrie) bestimmt.

* Benutzen Sie das Gerat ausschlieflich nur entsprechend der Anleitung.

* Der Planetenmixer sollte nur von qualifiziertem Kiichenpersonal in den Verkaufsstellen
der Lebensmittelindustrie, z.B. Cateringleistungen, Backereien, Pizzerien, Konditoreien
usw. montiert und bedient werden.

¢ Samtliche Wartungs- und Montagetatigkeiten sowie die Reparatur des Gerates sollte von
qualifizierten, dazu bevollméachtigten Technikern durchgefiihrt werden.

. Hinten am Gerat befindet sich eine dquipotentielle Steckdose, die einen

Kreuzanschluss an ein anderes Gerat ermoglicht.

* Stellen Sie den Planetenmixer nicht auf ein Objekt, das Warme emittiert (Gas- oder Elek-
troherd, Grill, usw.). AuBerdem muss man das Gerat von irgendwelchen heiflen Flachen

ﬂp‘lé



bzw. offener Flamme fernhalten. Das Geréat ist auf eine ebene, stabile, saubere und tro-
ckene Flache zu stellen, die auch gegen hohe Temperaturen bestandig ist.

o Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven oder leicht brennbaren Mate-
rialien, Zahlkarten, Magnetplatten oder Rundfunkempfangern.

* Falls notwendig, dann muss man wahrend der Bedienung des Gerates Schutzkleidung,
Schutzmaske oder Schutzbrille anlegen.

¢ Der Planetenmixer ist nicht flr die Bedienung durch eine externe Schaltuhr oder ge-
trenntes Fernsteuerungssystem geeignet.

¢ An den Sicherheitsblockaden darf nicht manipuliert werden.

* WARNUNG: Die BelUftungsoffnungen des Gerates drfen nicht verdeckt werden.

* WARNUNG: Vor dem Reinigen, der Wartung oder dem Wechseln des Zubehdrs muss
man IMMER daran denken, das Gerat auszuschalten und von der Stromversorgungs-
quelle zu trennen.

* Rund um das Gerat muss man einen Abstand von mindestens 30 cm gewahrleisten, da-
mit eine richtige Beliftung ermaglicht wird.

* Hinweis! Man muss auch die Stromversorgungsleitung entsprechend filhren und si-
chern, damit einem zufalligen Ziehen vorgebeugt bzw. der Kontakt mit der Heizplatte
vermieden wird.

o WARNUNG! Es ist IMMER daran zu denken; Keine lose Kleidung tragen und die beweg-
lichen Teile des Gerates nicht mit der Hand bertihren bzw. auch die Haare zusammen-

zubinden.

* Wahrend des Betriebes des Planetenmixers darf man die Hande weder unter die Abde- H
ckung noch in die Schissel legen. )

¢ Legen Sie keine zu grofle Mengen der Zutaten in die Schissel, damit einem Uberlaufen
des Inhalts vorgebeugt wird. In der Schiissel kann man maximal 7 Liter unterbringen.

* Waschen Sie das Gerat nicht mit Wasser oder auch nicht mit einem starken Wasser-
strahl. Das Waschen des Gerates mit Wasser kann zur Folge haben, dass in die elekt-
rischen Teile Wasser gelangt und dadurch ein elektrischer Stromschlag hervorgerufen
werden kann. Die Teile des Gerates durfen auch nicht in einer Geschirrsplilmaschine
gewaschen werden.

» Am Lagerort darf man das Gerat weder reinigen noch aufbewahren, bevor es nicht véllig
abgekuhltist.

o Wahrend des Herumtragens des Gerdtes muss man in Bezug auf sein Gewicht beson-
ders vorsichtig sein. Das Gerat muss von 2 Personen getragen oder mit einem Wagen
verlagert werden. Tragen Sie das Gerat langsam und vorsichtig, wobei es nicht mehr als
in einem Winkel von 45° geneigt wird.

Montage der Erdung
Der Mixer ist ein Gerat der |. Schutzklasse und er- mit einem Schutzleiter mit Erdungskontakt aus-
fordert eine Erdung. Die Erdung verringert das Ri- geristet. Der Stecker muss an die Netzsteckdose

siko eines Stromschlags, da der elektrische Strom  angeschlossen werden, die entsprechend montiert
Uber den Schutzleiter abgeleitet wird. Das Geratist ~ und geerdet wurde.
" @



Haupteile des Planetenmixers

1. Grundplatte des Gerates

2. Schissel

3. Blockadebolzen (x 2)

4. Halterungen der Schiissel (x 2)

5. Griff der Schisselabdeckung

6. Schisselabdeckung

7. Drehknopf zur Regelung der Geschwindigkeit
8a. Schaltuhr (Erhéhung des Zeitwertes)

8b. Schaltuhr (Verringerung des Zeitwertes)

9. Steuerpanel

10. Display der Schaltuhr

11. Schalter (ON/OFF)

12. Hebel zum Anheben/Absenken der Schiissel
13. Eingebauter Trichter zum Einschiitten der Zutaten
14. Taste RESET (hinten am Gerét)

15. Stiitze der Schissel

Zubehor

Flacher Rihrer Haken zum Teigkneten Schneebesen

Vor der Montage

e Vorsichtig die Schrauben abdrehen, die das Gerat len) oder Beschadigungen des Gerdtes muss
am Stltzelement befestigen; wenn nétig - mit man sich sofort mit dem Lieferanten in Verbin-
Hilfe eines Schraubenschlissels. dung setzen und man darf in diesem Fall das Ge-

¢ Verpackung und die Sicherungen abnehmen und rat NICHT benutzen. (Siehe ==> Garantie).
entfernen. e Gerat und Zubehor reinigen (Siehe ==> Reinigung

e Priifen Sie das Gerat in Bezug auf Vollstandig- und Wartung.
keit und eventueller Transportschaden. Bei nicht e Esist auch zu prifen, ob das Gerat vollig trocken
vollstandiger Anlieferung (z.B. Zubehdrteile feh- ist.



Montage

e Vor der Montage und Nutzung des Gerates muss
man die Anleitung sehr aufmerksam lesen und
den Inhalt der Anleitung kennenlernen.

e Uberzeugen Sie sich, ob das Gerat auf eine tro-
ckene Flache mit entsprechender Festigkeit ge-
stellt wurde, und zwar auch an eine Stelle, wo ein
einfacher Zugang zum Gerat gewahrleistet ist.

® Man muss sich auch Uberzeugen, ob die Spezifi-
kation des Gerates auf dem Typenschild den Pa-
rametern der Elektrosteckdose entspricht, an die
das Gerat angeschlossen werden soll.

e Um dem Bediener den richtigen Funktionsbe-

trieb zu ermdglichen, muss ein entsprechender
Freiraum rundum das Gerat eingehalten werden.
Ebenso durfen sich um das Gerat herum kei-
ne Gegenstande befinden, und zwar solche wie
Schaleinrichtungen, Messer usw.

o Wahrend der Arbeit mit dem Gerat darf man kei-
ne lose Kleidung tragen, wie z.B. Schals usw.; die
Haare sind zusammenzubinden und man darf
sich mit keinem Korperteil den rotierenden Ele-
menten des Gerates nahern.

HINWEIS! Niemals den Sicherheitsschalter ab-

trennen.

Transport und Bedienung des Gerates

e Wahrend des Betriebes darf man das Gerat nicht
herumtragen.

e Wenn man das Gerat an einen anderen Ort tra-
gen will, dann muss man zuerst den Stecker aus
der Steckdose ziehen, die Schissel (2) heraus-
nehmen, das Zubehor abtrennen (Schneebesen,
flacher Rihrer oder Haken zum Teigmischen).

e Wahrend des Herumtragens muss man das Ge-
rat an der Grundplatte (1) ergreifen.

¢ In Bezug auf sein Gewicht muss das Gerat von 2
Personen getragen oder mit einem Wagen verla-
gert werden.

Besondere SicherheitsmaBnahmen

Hinweis: Das Gerat ist mit 3 Sicherungselementen ausgeriistet und es kann nur dann in Betrieb genommen
werden, wenn sich alle Sicherungselemente an den richtigen Stellen befinden.

e Schutzeinrichtung der Schissel: Das Gerat darf
erst dann in Betrieb genommen werden, wenn
die Schiissel am Stitzelement richtig ange-
bracht wurde.

e Schutzeinrichtung fir die Schiisselabdeckung
(5): Das Gerét darf erst dann in Betrieb genom-
men werden, wenn die Abdeckung der Schiissel
(5) richtig befestigt und blockiert wurde.

¢ Hebelsicherung (12): Das Geréat darf erst dann in
Betrieb genommen werden, wenn der Hebel (12)
sich in der oberen Position befindet.

Wahrend der Arbeit mit dem Geréat darf man kei-
ne lose Kleidung tragen, wie z.B. Schals usw.; die
Haare sind zusammenzubinden und man darf sich
mit keinem Kdrperteil den rotierenden Elementen
des Gerates nahern.

Bedienung

Um ernsthafte Korperverletzungen zu vermeiden, muss man folgendes beachten:

e Bedienen Sie NIEMALS das Gerat, bevor Sie die
vorliegende Anleitung kennengelernt haben.

e Vor dem Reinigen, der Wartung, Reparatur oder
dem Wechsel vom Zubehoér muss man IMMER an
das Ausschalten und Abtrennen des Gerates von
der Stromversorgung denken.

e Denken Sie auch IMMER daran, dass keine lose
Kleidung getragen wird, rotierende Teile des Ge-
rates nicht berihrt und die Haare zusammenge-
bunden werden.



a) Abdeckung der Schiissel

Hinweis: Wenn die Schiisselabdeckung (6) offen ist, dann wurde sie nicht richtig befestigt und geschlossen;

das Gerat kann nicht in Betrieb genommen werden.

1. Um die Schisselabdeckung (6) zu 6ffnen, muss
man den Griff der Abdeckung (5) ergreifen und
im Uhrzeigersinn drehen. Um die Schiisselab-
deckung (6] zu schlieBen, muss man den Griff
der Abdeckung (5) ergreifen und entgegenge-
setzt zum Uhrzeigersinn drehen.

b) Montage der Schiissel (2) des Gerites

Uwaga: Die Schiissel (2] des Gerates montiert man

VOR dem Befestigen des Zubehdrs. Verwenden Sie

ausschlieflich nur die mit dem Gerat angelieferten

Schisseln (2].

1. Die Stitze der Schissel wird mit dem Hebel (12)
abgesenkt, in dem man ihn nach unten richtet,
bis die Schissel anhalt. Die Stiitze der Schissel
(15) muss sich in der unteren Stellung befinden.

2. Mit Hilfe der Halterungen (4), die sich an beiden

2. Wenn der Griff der Schisselabdeckung (5) pa-
rallel zur rechten Seite des Gerdtes verlauft,
dann befindet sich die Schiisselabdeckung(é) in
der richtigen Stellung und man kann mit der Ar-
beit beginnen.

Seiten befinden, ist die Schissel (2) vorsichtig
und langsam auf der Stitze unterzubringen, und
anschliefend
i) den Blockadebolzen in das Loch
setzen, das sich in der Mitte der Stitze UP
von der Schissel (15) befindet und
ii) mit dem Bolzen die Schiissel in die
entsprechende Ebene im Verhaltnis

zur Stiitze (15) einstellen. DOWN

c) Befestigen des entsprechenden Zubehérs (flacher Riihrer, Knethaken fiir den Teig oder Schneebesen)

Hinweis: Es wird bequemer sein, wenn man das
Zubehor vor dem Einbringen der Zutaten
in die Schissel (2) montiert.

1. Die Schisselabdeckung (6) muss man delikat im
Uhrzeigersinn verdrehen, um sie bis zur offenen
Position zu verschieben.

2. HINWEIS! Das Offnen oder SchlieBen der Schiis-
selabdeckung (6) mit einer zu starken Kraft kann
den Mikroschalter des Sicherungselementes
beschadigen. Beim Offnen oder SchlieBen der

d) EingieBen und Mischen der Zutaten

Hinweis: Hierbei ist nach der in der vorliegenden
Anleitung dargestellten Tabelle zu ver-
fahren, welche die maximale Menge der
Zutaten bestimmt, die auch dem Volu-
meninhalt der Schissel entspricht. Das
Uberfiillen der Schiisseln (ber ihr Volu-
men kann eine Leckstelle und letztend-
lich die Beschadigung des Gerates her-
vorrufen.

WICHTIGE INFORMATIONEN: Man muss sich da-
von Uberzeugen, dass der Drehknopf fir die Ge-
schwindigkeitsregelung (7) in der Position 1" ein-
gestellt ist.
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Schisselabdeckung (6) muss man besonders
vorsichtig sein.

3. Das Zubehdr [flacher Rihrer, Haken zum Teigk-
neten oder der Schneebesen] ist langsam in die
Welle des Planetenmixers einzuschieben, wobei
der Bolzen der Welle durch die Offnung im Zu-
behérteil geschoben wird.

4. Das Zubehorteil drehen, damit es in der Welle
des Planetenmixers blockiert.

. Die entsprechenden Zutaten in die Schissel (2)
bringen.

. Den Hebel zum Anheben/Absenken der Schis-
sel (12) nach oben verschieben, bis sich die
Schissel (2] in der richtigen Position befindet.

3. Die Abdeckung der Schissel (6] entgegenge-

setzt zum Uhrzeigersinn drehen, bis sie blo-

ckiert.

N

Hinweis: Das Gerat kann nicht in Betrieb genom-
men werden, wenn die Abdeckung der Schissel
(5) offen / nicht richtig blockiert wurde oder die
Schussel (2) befindet sich in der unteren Position.



e) Die Schaltuhr und die Geschwindigkeit einstellen und das Gerét in Betrieb nehmen

1. Der Planetenmixer kann mit einer eingestellten
Schaltuhr (Betriebszeit) arbeiten oder ohne.
al. Betrieb mit eingestellter Schaltuhr:
Die Tasten Time+ (8a) oder Time- (8b) entspre-
chend eindricken, um den Zeitwert entweder
zu erhéhen oder zu verringern. Zum Bestati-
gen driickt man den roten Schalter
ON/OFF (11). Auf dem Display -
erscheint die eingestellte Zeitund 7§ l
esblinktein Punkt. il
Betrieb ohne eingestellter Schaltuhr:
Das Gerat schaltet sich automatisch nach 10
Minuten wieder aus (die Standardarbeitszeit
wird durch die Schaltuhr bestimmt).
Hinweis: i) Die maximale Betriebszeit betragt 60
Minuten. Die Standardbetriebszeit da-
gegen 10 Minuten.

b).

ii) Beieinerschnellen Anderungdeseinge-
stellten Zeitwertes driickt und halt man
die Taste Time+ (8a) oder Time- (8b).

2. Danach wird die entsprechende Geschwindig-
keit zum Mischen mit dem Drehknopf fir die
Geschwindigkeitsregelung (7) ausgewahlt. Zur
Auswahl stehen drei Geschwindigkeiten: die
niedrige (1), mittlere (2) und hohe (3.

Mischgeschwindigkeit Art der Zutaten

schwere: Mischen vom Teig fur

! [niedrige) Pizza, Brot, Nudeln
mittelschwere: Zweite

2 (mittlere) Mischstufe z.B. Teig fiir
Geback usw.

3 (hohel leichte: Schlagen von Sahne,

Eiweif}, Schaumgeback.

WICHTIGE INFORMATIONEN: Es muss IMMER das
empfohlene Zubehorteil sowie die Einstellung der
Geschwindigkeit (6) entsprechend der Tabelle des
Volumeninhalts verwendet werden.

HINWEIS: Wahrend des Einschittens der Zutaten

in die Schissel (2) muss man auf den Staub und

das Mehl achten, das aus den gedffneten Verpa-
ckungen entweicht.

Falls notwendig, muss man eine Schutzbrille tra-

gen.

3. AnschlieBend drickt man den roten Schalter
ON/OFF (11), der sich am Steuerpanel (9] befin-
det, um das Gerat einzuschalten. Drickt man
die Taste ON/OFF erneut, dann wird es ausge-
schaltet. Das Gerat beginnt mit dem Mischen
im Uhrzeigersinn.

4. HINWEIS! Vor einer Anderung der Geschwin-
digkeit muss man IMMER zuerst das Gerat
anhalten. Eine Anderung der Geschwindigkeit
ohne vorherigem Anhalten des Gerates kann die
innere Konstruktion des Gerates beschadigen.

5. Um die Geschwindigkeit wahrend des Betriebes
zu dndern, muss man:

a) die rote Taste ON/OFF (11) driicken, die sich
am Steuerpanel (9) befindet, um das Geréat
auszuschalten.

b) die entsprechende Geschwindigkeit zum Mi-
schen mit dem Drehknopf fur die Geschwin-
digkeitsregelung (7) auswahlen.

c) den roten Schalter ON/OFF (11) driicken, der
sich am Steuerpanel (9) befindet, um das
Gerat erneut einzuschalten.

Zuriicksetzen der thermischen Sicherung (Schutz vor dem Uberhitzen)

Man muss daran denken, dass sich die Taste RE-

SET der thermischen Sicherung (10) im hinteren

Teile des Gerates befindet.

e Zuerst trennt man das Gerat von der Stromver-
sorgung.

e Ebenso muss man das Gerat vollig abkihlen
lassen.

e Jetzt driickt man die Taste RESET (10) der
thermischen Sicherung (Schutz vor dem Uber-
hitzen).

e Danach ist das Gerat erneut an die Stromversor-
gungsquelle anzuschlieBen und einzuschalten.



Volumentabelle, welche die maximale Fiillmenge der Zutaten bestimmt

Die vorliegende Tabelle hat referenzmafigen Cha-
rakter und bestimmt die maximale Menge der
Zutaten, die man flr das Zubereiten verschieden-

artiger Speisen bendtigt. Es gibt viele variable Fak-
toren, z.B. Art des benutzten Mehles, Wassertem-
peratur usw.

Produkt Zubehorteil Maximale Menge
Eiwei3 Schneebesen 700g
Kartoffelbrei Flacher Rihrer 1,500g
Schaumgebéck (Wassermengel) Schneebesen 1 Liter

Teig fur Waffeln oder Eierkuchen Flacher Rihrer 2 Liter
Schlagsahne Schneebesen 3 Liter

Pizzateig Haken zum Teigkneten, Geschwindigkeit 1 1,500g

[mittlerer Dichte, 50% Wasser) Haken zum Teigkneten, Geschwindigkeit 1 2,000g
Réhrkuchen Schneebesen, Geschwindigkeit 1 1,000g
Kuchenteig Flacher Rihrer, Geschwindigkeit 1 1,500g
Keeii%f:i]gr?r;?ttt?:reerr E[B):S:\Ct:,eztl% Wasser] Haken zum Teigkneten, Geschwindigkeit 1 Wasser 500g Mehl 800g

Reinigung und Wartung

Hinweis: Vor Beginn der Reinigung, Wartung, Reparatur und dem Verbringen des Gerates zum Lagerort,
muss man immer das Gerat von der Netzsteckdose trennen und abwarten, bis es abgekiihlt ist.

Reinigung

e Vor dem Reinigen des Gerates muss man immer
die Zubehorteile abtrennen - andernfalls konnen
sie in der Welle blockieren und sie sind schwer
herauszunehmen.

e Nach jedem Gebrauch muss man das Gerat und
die Zubehorteile sehr genau reinigen bzw. sich
davon Uberzeugen, ob alle Speiserlickstande
entfernt wurden.

e Tauchen Sie das Gerat weder ins Wasser noch in
andere Flissigkeiten.

e Die Oberflachen des Gerates reinigt man mit
Hilfe eines feuchten Lappens oder Schwamms
mit geringer Menge einer milden Waschmittello-
sung.

e Zum Reinigen der Innen- und Auflenteile des
Gerates darf man weder einen rauen Schwamm
noch ein atzendes Mittel bzw. auch keine Drahte
oder Metallgegenstande verwenden.

e Waschen Sie das Gerat NICHT mit Wasser oder
einem starken Strahl. Durch das Waschen mit
Wasser kann es in die elektrischen Teile gelan-
gen und es kann zu einem Stromschlag kommen.

e Weder die Gerate noch die Zubehorteile dirfen in
der Geschirrspiilmaschine gewaschen werden.



Empfohlene Waschmethoden fiir das Gerat:

Teile

Reinigung

Haufigkeit

Schissel

Mit einem Schwamm oder feuchten
Lappen mit geringer Menge einer
milden Waschmittellésung waschen,
desinfizieren und genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

Zubehor (Haken zum Teigkneten,
flacher Riihrer und Schneebesen)

Mit einer milden Waschmittellésung
von Hand durchwaschen, desinfizier-
en und genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

Schisselabdeckung

Mit einem Schwamm oder feuchten
Lappen mit der geringen Menge einer
milden Waschmittelldsung von Hand
durchwaschen, desinfizieren und
genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

AuBlenflache

Mit einem Lappen mit einer milden
Waschmittellésung abreiben, desin-
fizieren und genau trocknen. Zum
Reinigen darf kein Wasserstarhl ver-
wendet werden. .

Zwei Mal in der Woche.

Welle der Planetenmechanik

Mit einem Lappen mit einer milden
Waschmittellésung abreiben, desinfi-
zieren und genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

Lagerung

e \or dem Ablegen des Gerates am Lagerort muss
man sich immer davon iberzeugen, ob das Gerat

von der Netzsteckdose getrennt wurde und véllig

abgekdihlt ist.

e Das Gerat muss man an einem kihlen, sauberen
und trockenen Ort lagern.



Suchen und Beseitigen von Mangeln

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich zwecks Finden einer richtigen Losung mit nach-
folgender Tabelle vertraut machen. Wenn man das Problem weiterhin nicht l6sen kann, muss ist sich mit
dem Lieferanten in Verbindung zu setzen. Die Reparatur darf NIEMALS selbststandig durchgefiihrt werden.

Problem

Mogliche Ursache

Mogliche Losung

Das Gerat kann nicht in Betrieb

genommen werden.

Die Abdeckung der Schiissel (6]
befindet sich nicht in der richtigen
[blockierten] Stellung.

Abdeckung der Schissel (6) nach re-
chts drehen, bis sie sich in der rich-
tigen (blockierten) Stellung befindet.

Die Schussel (2) wurde nicht ausre-
ichend genug angehoben und befind-
et sich nicht in der richtigen Stellung.

Die Schissel (2) mit dem Hebel (12) in
die richtige Stellung anheben.

Der Stecker wurde nicht richtig an
die  Stromversorgungsquelle ang-
eschlossen.

Esist zu priifen, ob der Stecker an die
Stromversorgungsquelle richtig ang-
eschlossen ist.

Das Gerat halt wahrend des Betrie-
bes an.

Die innere Sicherung vor dem Uber-
hitzen hat angesprochen..

Das Geré&t mit dem Schalter (11) aus-
schalten, danach die Taste RESET
(14) driicken, die sich hinten am Gerét
befindet.

Der Riemen des Getriebes ist bes-
chadigt oder zerstort.

Mit dem Lieferanten in Verbindung
setzen.

Der Planetenmixer arbeitet zu laut.

Der Planetenmixer wurde nicht auf
einer horizontalen Flache angeord-
net.

Die Flache horizontal stellen oder das
Gerat zu einer anderen horizontalen
Flache tragen.

Die Schissel (2] wurde nicht richtig in
die Stltze eingesetzt.

Uberzeugen Sie sich, dass die Schis-
sel (2] richtig in die Stiitze (15) eing-
esetzt wurde, und zwar mit richtig
eingesetzten Blockadebolzen (3).

Die Zubehdrteile wurden nicht richtig
montiert.

Die Zubehdrteile herausnehmen und
erneut richtig montieren.

Zu viele Zutaten in der Schissel.

Die Menge der Zutaten verringern.

Der Riemen des Getriebes ist bes-
chadigt oder zerstort.

Das Planetengetriebe muss geschmi-
ert werden.

Mit dem Lieferanten in Verbindung
setzen.

Die Montage der Zubehorteile in der
Planetenwelle ist erschwert.

Die Planetenwelle ist unzureichend
geschmiert und/oder ihre Reinigung
ist erforderlich.

Planetenwelle mit einemsauber-
en, feuchten Lappen abreiben und

die Welle mit Mineralol oder einem
Schmiermittel einschmieren.

Der Hebel zum Anheben/Absenken

Die Schmiermittelmenge an den Seit-

Die Seiten der Schissel mit einem

ist verklemmt. en der Schiissel ist unzureichend. Miner_at'dt oder Schmiermittel ein-
schmieren.

Technische Spezifikation

Nr. des Produktes: 222829 Drehgeschwindigkeit  (Umdreh./Min.):  Flacher

Betriebsspannung und Frequenz: 220- 240V~ 50/60Hz ~ Rihrer (250); Haken zum Teigkneten (128];

Nennleistung: 650W
Schutzgrad: Klasse |

Klasse der Wasserbestandigkeit: IP23
Maximale Leistungsféhigkeit: 7 Liter (800 g Mehl +

500 g Wasser)

Schneebesen (540)
Abmessungen: 240x420x(H)425mm

Nettogewicht: ca. 21kg
Larmpegel: ca. 70 dB (A)

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.
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Zusammenstellungszeichnung und Teileverzeichnis

e Die Zusammenstellungszeichnung und das Tei-
leverzeichnis bestehen aus 4 Hauptteilen:

¢ Hauptaufbau des Gerates (Abb. 1];

Abb. 1 Hauptaufbau des Gerates

¢ Baugruppe des Getriebes (Abb. 2J;
¢ Baugruppe zum Anheben der Schissel (Abb. 3J;
e Schiisselabdeckung und Drehachse (Abb. 4).

Verzeichnis der Teile des Gerétes, die sich in der
Abb. 1 befinden

Nr. des Teiles Bezeichnung des Teiles Anzahl
1 Aufsatz der Schraube 1
2 Obere Schraube der Abdeckung 1
3 Obere Abdeckung 1
4 Schrauben M5x8 10
5 Baugruppe des Motors 1
6 Federring 7
7 Schrauben Méx16 3
8 Schrauben M6x20 4
9 Hintere Abdeckung 1
10 Stander 1
" Leitungsanschluss 1
12 Erdung 1
13 Abdeckung der Beliiftungsoff- 1

nungen
14 Schrauben M4x8 4 H
15 Schrauben M6x20 4
16 Abdeckung der Grundplatte 1
17 Stiitze der Schiissel 1
18 Verschiebbare‘Abdeckung des 1
Behalters
19 Verbindungsstift 1
20 Bolzen 6*18 1
21 Oberes Gehause 1
22 Kugellagerabdeckung 1
23 Federring 4
24 Schrauben M5*20 6
25 Abdeckung der Zentralachse 1
26 Abdeckung der Getriebeachse 2
27 Unterlegscheibe §26 2
28 Unterlegscheibe §32 2
29 Platte der Schalterabdeckung 1




Verzeichnis der Teile des Gerates, die sich in der
Abb. 2 befinden

22
e
- ;: Nr. des Teiles Bezeichnung des Teiles Anzahl
.30 1 Lager 1
ke 2 Abdeckplatte 1
99 3 Wellen 4
4 Federn 4
3 5 Kopplungselement 1
33 6 Getriebering 1
—34
7 Trennring 1
-
8 Zahnrad 1
-—-34
i__ 33 9 Lagerring 2
2 10 Verbindungsstiick 1
" Zentralachse 1
23
e il 12 Nut 5x14 1
13 Nut 4x22 2
ERRE. 37
14 Nut 4x28 1
oS~ 38
~~~~~~ 39 15 Zahnrad 1
-—40 16 Lager 1
17 Ring fiir die Mittelstellung 16x1,8 1
18 Hilse der Zentralachse 1
ﬂ 19 Grofle Hillse des Zahnrades 1
Achsenwelle der Schnecke  Achse des Blockadeaufsatzes 20 Federring @10 1
\
Gabel 2 Mutter (M10) 1
Zentralachse
22 Lager 4
23 Blockadering @16 2
Getriebeachse 2 Getriebe !
25 Schneckengetriebe 1
26 Achse des Schneckengetriebes 1
Abb. 2: Baugruppe des Getriebes 27 Nut 4x18 1
28 Federring 13 1
29 Hochgeschwindigkeits- 1
30 getriebe 1
31 Getriebeachse 1
32 Nut 4x10 2
33 Mutter der Gabel 2
34 Feder der Gabel 2
35 Kleine Achsen der Gabel 1
36 Versteifung der Stitze 1
37 Blockademutter 4
38 Federn 4
39 Stahlkugel 1
40 Achse des Blockadeaufsatzes 1




Verzeichnis der Teile des Gerates, die sich in der
Abb. 3 befinden

Nr. des Teiles Bezeichnung des Teiles Anzahl
1 Hebel 1
2 Schrauben M8x12 1
3 Befestigungseinheit fiir den Hebel 1
4 Hubstange 1
5 Platte zt;‘erligts;:gten des 1
6 Schrauben M6x8 2
7 Mikroschalter 1
8 Bolzen 3x18 1
9 Stitzplatte der Hubstange 1
10 Federring 06 2
" Schraube Méx12 2
12 Flache Unterlegscheibe 2
13 Feder 1
14 Mutter M8 1
15 Mikroschalter 1
16 Verbindung des Schalters 1
17 Stiitze des Schalters 1
18 Fihrung des Schalters 1
19 Abdeckplatte des Hebels 1
20 Mutter 2

Abb. 3: Baugruppe zum Anheben der Schissel y Federring )
22 Stitztrager der Schissel 1
23 Blockadebolzen 2
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Verzeichnis der Teile des Gerates, die sich in der
Abb. 4 befinden

Nr. des Teiles Bezeichnung des Teiles Anzahl

4 1 Einlage 2
2 Innengetriebe 1

5 3 Schrauben M6x20 4
4 AuBenseite der Schiisselabdeckung 1

5 Innenseite der Schiisselabdeckung 1

6 Federring @12 1

7 Planetengetriebe 1

8 Lager 1

9 Drehplatte 1

10 Oldichtungsring 1

1M Bolzen 4x10 1

12 Achse des Mischers 1

13 Schrauben 4

Abb. 4: Abdeckung der Schissel und die Drehachse 14 Ring der Schiisselabdeckung 1

Schaltplan
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K1 Schutz vor Uberlastung (Schutz vor dem Uberhitzen)

K2 Sicherung des Hebels zum Anheben des Schiissel

K3 Sicherung der Schiisselabdeckung

K& Ausschalter
K5 Einschalter
K Reaktor

KO Sicherung der Schiissel

CA Kondensator
M Motor




Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemafB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz
Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Ge-
rat rechtmaBig und den jeweils geltenden Richtli-
nien entsprechend zu entsorgen.

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe  bzw.
Schachteln, in die entsprechenden Behalter geben.
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Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

* Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

* Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerciéle doeleinden en mag niet wor-
den gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o Zorg dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het
geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

*» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

* Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

¢ Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

¢ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

o Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

o | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat is ontworpen voor het mengen, kneden en emulgeren / kloppen van voe-
dingsmiddelen (bijv. bloem, suiker, olién, vet, eieren en andere ingrediénten) gebruikt in
de voedingsindustrie en winkels (bijv. catering-, bakkerij-, pizza-, gebaks- en banketbak-
kerij-industrie].

* Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze handleiding.

o Dit apparaat moet worden gebruikt en geinstalleerd door gespecialiseerd en getraind
personeel in de keuken van bedrijven of instanties in de voedingsindustrie zoals catering,
bakkerij, pizzeria, banketbakker, etc.

o Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden moeten worden uitgevoerd
door gespecialiseerde en getrainde technici.

. Er zit een potentiaalvereffeningsaansluiting op de achterkant van het apparaat voor

‘cross bonding” met andere apparatuur.

* Plaats het apparaat niet op een warmtebron (kooktoestel op benzine, elektriciteit, kolen,
etc.) Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het
apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

¢ Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of brandbare materialen, credit
cards, magnetische schijven of radio’s.

* Draag tijdens gebruik indien nodig beschermende kleding, een masker of veiligheidsbril.

o Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden in combinatie met een externe timer
of een apart afstandsbedieningssysteem.

¢ Probeer de beveiligingsmechanismen op het apparaat nooit te omzeilen.

* WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen op het apparaat vrij.

» WAARSCHUWING: Schakel het apparaat ALTIJD uit en trek de stekker uit het stopcon-
tact alvorens reinigings- of onderhoudswerkzaamheden uit te voeren of opzetstukken te

verwisselen. - “p



* L aat tijdens gebruik minimaal 30 cm ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatiedoel-
einden.

o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat het
netsnoer in contact kan komen met het verwarmingsoppervlak en dat er per ongeluk aan
het netsnoer kan worden getrokken.

* WAARSCHUWING! Houd uw handen, lang haar en losse kleding ALTIJD uit de buurt van
de bewegende onderdelen.

* Plaats uw handen tijdens gebruik niet in het afgeschermde gebied of de mengkom.

* Plaats niet teveel ingrediénten in het apparaat om overlopen van voedingsmiddelen te
voorkomen. De maximale capaciteit van de kom is 7 liter.

* Was het apparaat niet met water of een waterstraal. Wassen met water kan lekkage ver-
oorzaken en het risico op elektrische schokken verhogen. Geen van de onderdelen zijn
vaatwasmachinebestendig.

* Reinig of berg het apparaat niet op tenzij het volledig is afgekoeld.

o Eris speciale aandacht vereist als u het apparaat wilt verplaatsen of transporteren, om-
dat het apparaat zeer zwaar is. Verplaats met minimaal 2 personen of gebruik een kar-
retje om te helpen bij het verplaatsen. Verplaats het apparaat langzaam, voorzichtig en
nooit gekanteld onder een hoek groter dan 42°.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings- paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-  draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op  een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
elektrische schokken doordat elektrische stroom  stalleerd en geaard.

via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

Belangrijkste onderdelen van het apparaat
1. Voetstuk van het apparaat

Kom

. Geleidepennen (x2)

. Handgrepen kom (x2)

. Handgreep beschermdeksel kom

. Beschermdeksel kom

. Snelheidsknop

8a. Timer (tijd verhogen)

8b. Timer (tijd verlagen)

9. Bedieningspaneel

10. Display van timer

11. AAN/UIT-knop

12. Hendel voor heffen / laten zakken kom
13. Ingebouwde ingrediéntentrechter

14. RESET-knop (op achterkant)

15. Bevestiging kom
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Koppelstukken

Klopper

Deeghaak

Voorbereidingen voor installatie

e Draai het apparaat indien nodig voorzichtig los
van het glijsysteem met behulp van een moer-
sleutel.

e Verwijder alle beschermende verpakkingsmate-
rialen.

e Controleer het apparaat op volledigheid en even-
tuele transportschade. Neem in geval van scha-

de of een onvolledige levering (bijv. bij ontbreken
garde, klopper of deeghaak] onmiddellijk contact
op met uw leverancier/importeur. Gebruik het
apparaat NIET. (Zie == > Garantie).

Reinig het apparaat en de koppelstukken voor
gebruik (Zie == > Reiniging en onderhoud).

Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.

Installatie

¢ | ees deze handleiding volledig en zorgvuldig door
alvorens het apparaat te installeren en bedienen.

e Zorg ervoor dat het apparaat in een droge omge-
ving op ondergrond die het gewicht van het appa-
raat kan ondersteunen wordt geplaatst en dat er
zich geen obstakels in de buurt van het apparaat
bevinden tijdens gebruik.

e Zorg ervoor dat de specificaties van de stroom-
voorziening overeenkomen met de gegevens op
het typeplaatje op het apparaat.

Er moet voldoende ruimte vrij worden gehou-

den rond het apparaat, zodat de gebruiker het

apparaat eenvoudig en zonder belemmeringen

kan gebruiken. De omgeving moet altijd schoon

en vrij van obstakels zijn, bijv. zorg ervoor dat er

geen voorwerpen als schrapers of messen op of

in de buurt van het apparaat worden geplaatst.

¢ Draag geen loshangende kleding, zoals sjaals,
etc. en bind lang haar op en houd uit de buurt van
de bewegende onderdelen.

LET OP! Omzeil de veiligheidsschakelaars nooit.

Vervoer en behandeling

¢ Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

e Trek de stekker uit het stopcontact, verwijder de
kom (2) en alle koppelstukken (garde, kopper of
deeghaak] als u het apparaat verplaatst.

e Pak het voetstuk van het apparaat (1) vast voor
betere ondersteuning bij het verplaatsen.

e Verplaats het apparaat met minimaal 2 personen
of gebruik een karretje om te helpen bij het ver-
plaatsen, het apparaat is zeer zwaar.

Speciale veiligheidsfuncties

Attentie: Dit apparaat beschikt over 3 veiligheidsschakelaars. Het apparaat kan alleen worden gestart als

alle veiligheidsschakelaars in de juiste stand staan.

e Veiligheidsschakelaar kompositie: Het apparaat
kan worden opgestart zodra de kom op de juiste
plaats is geplaatst.

e Veiligheidsschakelaar beschermdeksel kom (5):
Het apparaat kan alleen worden opgestart als het
beschermdeksel van de kom (5) is gesloten.
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* Veiligheidsschakelaar hefhendel (12): Het appa-
raat kan alleen worden opgestart als de hefhen-
del (12) in de bovenste stand staat.

Draag geen loshangende kleding, zoals sjaals, etc.
en bind lang haar op en houd uit de buurt van de
bewegende onderdelen.

Bediening

Om ernstig lichamelijk letsel te voorkomen:

e Gebruik het apparaat NIET zonder eerst de hand-
leiding door te nemen.

e Schakel het apparaat ALTIJD UIT en trek de
stekker uit het stopcontact alvorens reinigings-,

a) Over het beschermdeksel van de kom

onderhouds- of reparatiewerkzaamheden uit te
voeren of koppelstukken te wisselen.

* Houd uw handen, haar en losse kleding ALTIJD
uit de buurt van de bewegende onderdelen.

Opmerking: Als het beschermdeksel van de kom (6) is geopend of niet is gesloten, zal het apparaat niet

werken.

1. Open het beschermdeksel van de kom (6] door
de handgreep van het beschermdeksel (5] vast
te pakken en met de klok mee te draaien. Sluit
het beschermdeksel van de kom (6], door de
handgreep van het beschermdeksel (5] vast te
pakken en tegen de klok in te draaien.

b) Installeer de kom (2) op het apparaat

Opmerking: Installeer de kom (2) VOORDAT u de
koppelstukken bevestigt. Gebruik al-
leen de meegeleverde kom (2].

1. Laat de kom zakken door de hefhendel van de
kom (12) omlaag te trekken tot deze stopt. Zo-
danig dat de bevestiging van de kom (15) in een
lage stand staat.

2. Als de handgreep van het beschermdeksel (5] is
uitgelijnd met de rechterkant van het apparaat,
is het beschermdeksel van de kom (6] gesloten
en is het apparaat klaar voor gebruik.

2. Plaats de kom (2] voorzichtig en langzaam met

behulp van de handgrepen van de kom (4] aan de

2 zijkanten en

i) Met de vergrendelpen in het gat in het
midden van de bevestiging van de kom UP
(15) en

ii) Lijn uit met de geleidepennen aan de
2 zijkanten van de bevestiging van de

kom [15). DOWN

c) De verschillende koppelstukken installeren (klopper, deeghaak of garde) op het apparaat

Opmerking: Het is handiger en eenvoudiger om
koppelstukken te installeren voordat

u ingrediénten toevoegt in de kom (2).

1. Draai het beschermdeksel van de kom (6] voor-
zichtig met de klok mee, zodat deze is geopend.
2. LET OP! Als u buitensporig veel kracht gebruik
om het beschermdeksel van de kom (6] te slui-
ten of openen, kunt u de veiligheidsschakelaar

d) Gieten en mengen van ingrediénten

Opmerking: Volg de tabel in het hoofdstuk 'Ca-
paciteit mengingrediénten’ in deze
handleiding. U kunt het apparaat be-
schadigen en het voedsel kan over-
lopen wanneer u te veel ingrediénten
toevoegt in de kom.
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beschadigen. Wees voorzichtig bij het sluiten of
openen van het beschermdeksel van de kom (6).
3. Schuif het koppelstuk (klopper, deegheek of gar-
de) langzaam omhoog op de planetaire as en
zorg ervoor dat de pen van de as door de sleuf
op het koppelstuk gaat.
4. Draai de koppelstukken vast op de planetaire as.

BELANGRIJK: Zorg ervoor dat de snelheidshendel

[7) in stand 1 staat.

1. Voeg alle ingrediénten toe in de kom (2).

2. Druk de hefhendel van de kom (12] omhoog tot
de kom (2] is vastgezet op zijn plaats.

3. Draai het beschermingsdeksel van de kom (6)
tegen de klok in tot het deksel is gesloten.



Attentie: Het apparaat start niet als het bescherm-
deksel van de kom (6] is geopend / niet juist is ge-

sloten of de kom (2) in de laagste stand staat.

e) De timer en snelheid instellen & het apparaat starten

1. U kunt de timer instellen om voor een bepaalde
mengtijd te mengen of het apparaat gebruiken
zonder timer.

a). Gebruik met timer:
Druk op Time + (8a) om de tijd te verhogen
of druk op Time - (8b) om de tijd te verlagen.
Druk ter bevestiging op de rode

AAN/UIT-knop (11). De resterende

tijd wordt getoond en de punt

knippert op het display (10].

b). Gebruik zonder timer:

Het apparaat schakelt na 10 minuten automatisch

UIT, omdat de timer standaard wordt ingesteld op

10 minuten

~JC
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Opmerking: i) De timer kan maximaal worden
ingesteld op 60 minuten. De
standaardtijd is 10 minuten.

ii) Houd Time + (8a) of Time- (8b) inged-
rukt om de tijd snel in te stellen.

2. Selecteer daarna de gewenste snelheid door de
snelheidshendel (7) omhoog of omlaag te druk-
ken. U kunt kiezen uit drie vaste snelheden: een
(1), twee (2] en drie (3).

Draaisnelheid Soort ingrediént

Zwaar: Mengen van pizza,

1 (Laag) brood, pasta en

. Medium: 2 fase van mengen
2 (Medium) voor donutdeeg, etc.
3 (Hoog) Licht: Kloppen van room, eiwit,

meringue.

BELANGRIJK: Gebruik ALTIJD de aanbevolen kop-
pelstukken en snelheidsinstelling volgens de ca-
paciteitstabel.

ATTENTIE: Wees voorzichtig en houd rekening met

het risico dat stof en meel kan ontsnappen wan-

neer u zakken met ingrediénten openmaakt in de
kom (2). Draag indien nodig een veiligheidsmasker
of veiligheidsbril.

3. Druk daarna op de rode (AAN / UIT) knop (11) op
het bedieningspaneel (9) om het apparaat AAN
te zetten. Druk nogmaals op de knop om het ap-
paraat UIT te zetten. Het apparaat draait met de
klok mee.

4. LET OP! STOP het apparaat ALTIJD VOORDAT
u de snelheid wijzigt. Als u dit niet doet, kan dit
leiden tot schade aan de inwendige tandwielcon-
structie.

5. Om de snelheid te wijzigen tijdens gebruik:

a) Druk op de rode (AAN / UIT) knop (11) op het
bedieningspaneel (9) om het apparaat UIT te
zetten.

b) Wijzig de snelheid door de snelheidshendel (7)
omhoog of omlaag te drukken.

c) Druk op de rode (AAN / UIT) knop (11) op het
bedieningspaneel (9] om het apparaat op-
nieuw te starten.

De maximaalbeveiliging resetten (thermische beveiliging)

Houd er rekening mee dat de RESET-knop (14) op

de achterkant van het apparaat zit om oververhit-

ting te voorkomen.

e Trek de stekker van het apparaat eerst uit het
stopcontact.

¢ | aat het apparaat volledig afkoelen.

e Druk op de RESET-knop (14) van de maximaal-
beveiliging (thermische beveiliging).

e Steek daarna de stekker in het stopcontact en
start het apparaat opnieuw op.



Capaciteit mengingrediénten

De onderstaande tabel is slechts een referentie  zijn vele factoren die hier invloed op hebben, zoals
met betrekking tot de maximale hoeveelheid voor het soort bloem, de temperatuur van het water, etc.
het maken van verschillende soorten voedsel. Er

Product Koppelstuk Max. hoeveelheid
Eiwit Garde 700g
Aardappelpuree Klopper 1,500g

Meringue (hoeveelheid water) Garde 1 liter

Wafel of pannenkoekbeslag Klopper 2 liter

Slagroom Garde 3liter

Pizzadeeg (Medium, 50% water) Deeghaak, snelheid (1) 1.500g
Pizzadeeg (Dik, 60% water] Deeghaak, snelheid (1) 2.000g

Cake Garde, snelheid (1] 1.000g
Taartdeeg Klopper, snelheid (1) 1.500g

Ev;(igg]’ of kadetdeeg (Licht / Medium, 60% Deeghaak, snelheid (1] Water 500g Bloem 800g

Reiniging en onderhoud
Attentie: Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen alvorens
reinigings-, onderhouds- of reparatiewerkzaamheden uit te voeren & alvorens het apparaat op te bergen.

Reiniging
e Verwijder altijd alle koppelstukken voordat u het e Gebruik nooit schuursponsjes of reinigingsmid-

apparaat reinigt, anders kunnen deze klem ko- delen, staalwol of metalen keukengerei/gereed-
men te zitten op de as en is het lastig deze later schap om de onderdelen aan de binnenkant of
te verwijderen. buitenkant van het apparaat te reinigen.

e Reinig het apparaat en de koppelstukken grondig e Was het apparaat niet met water of een water-
na elk gebruik en zorg ervoor dat alle voedselres- straal. Wassen met water kan lekkage veroorza-
ten worden verwijderd. ken en het risico op elektrische schokken verho-

e Dompel het apparaat nooit onder in water of an- gen.
dere vloeistoffen. e Geen van de onderdelen zijn vaatwasmachinebe-

* Reinig het oppervlak met een licht bevochtigde stendig.

doek of spons met wat milde zeepoplossing.

Aanbevolen reinigingsprocedure:

Onderdelen Hoe te reinigen Frequentie

Kom Gebruik een spons of vochtige doek | Reinig na elk gebruik
met milde zeep en water, grondig
spoelen, desinfecteren en drogen.

Koppelstukken (deeghaak, klopper en | Met de hand wassen met behulp van | Reinig na elk gebruik
garde) milde zeep en water, grondig spoelen,
desinfecteren en drogen.

Beschermdeksel kom Met de hand wassen met behulp | Reinig na elk gebruik
van spons of vochtige doek met mil-
de zeep en water, grondig spoelen,
desinfecteren en drogen.
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Buitenoppervlak

Veeg schoon met een schone, voch-
tige doek met zeep en water, spoel-
en, desinfecteren en drogen. Gebruik
geen waterstraal.

Twee keer per week

Planetaire as

Veeg schoon met een schone, voch-
tige doek met zeep en water, spoelen,
desinfecteren en drogen.

Reinig na elk gebruik

Opslag

e Zorg er voordat u het apparaat opbergt altijd voor
dat de stekker van het apparaat uit het stopcon-

plek op.

tact is getrokken en dat het apparaat volledig is

afgekoeld.

e Berg het apparaat op een koele, schone en droge

Problemen oplossen

Als het apparaat niet naar behoren functioneert, raadpleeg dan de onderstaande tabel voor een oplossing.
Als u het probleem nog steeds niet kunt oplossen, neem contact op met de leverancier/dienstverlener.

NIET zelf repareren.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Apparaat start niet

Beschermdeksel kom (6] is niet juist
gesloten.

Draai het beschermdeksel van de
kom (6] naar rechts tot deze volledig
en goed is gesloten.

De kom (2] is niet opgetild en staat
niet op de juiste plaats.

Til de kom (2) op en zet op juiste
plaats met behulp van de hendel (12).

De stekker is niet juist aangesloten.

Controleer of de stekker juist is aang-
esloten op het stopcontact.

Apparaat stopt tijdens gebruik

Interne beveiliging wordt geactiveerd
om oververhitting te voorkomen.

Druk op UIT (11) en druk daarna op
RESET (14) op de achterkant.

Schade of defecte transmissieriem

Neem contact op met leverancier

Apparaat maakt teveel lawaai

Apparaat is niet op een horizontale
ondergrond geplaatst.

Verstel ondergrond of plaats op an-
dere horizontale ondergrond.

Kom (2] is niet juist geplaatst.

Zorg ervoor dat de kom (2) juist in de
bevestiging van de kom (15 is gep-
laatst met de geleidepennen (3).

Koppelstukken zijn niet juist beves-
tigd.

Verwijder en installeer de koppel-
stukken opnieuw op de juiste plaats.

Kom is te vol.

Plaats minder ingrediénten in de
kom.

Beschadigde of versleten transmis-
sieriem.

Planetaire aandrijving moet worden
gesmeerd.

Neem contact op met leverancier

Koppelstukken kunnen niet eenvoud-
ig op de planetaire as worden gein-
stalleerd

Te weinig smeermiddel en / of reinig-
ing planetaire as vereist.

Veeg planetaire as schoon moet een
schone, vochtige doek en smeer de as
met minerale olie of vet.

De hendel voor het heffen / laten
zakken van de kom (12] is niet een-
voudig te gebruiken

Te weinig smeermiddel op de komge-
leiders.

Smeer komgeleiders met minerale
olie of vet.




Technische specificaties

ltemnr.: 222829

Bedrijfsspanning en frequentie: 220- 240V~ 50/60Hz
Nominaal ingangsvermogen: 650W
Beschermingsklasse: class |

Beschermingsklasse waterdichtheid: IP23
Maximale capaciteit: 7 liter (800g bloem + 500g water)

Draaisnelheid (tpm]: Klopper [250); deeghaak
(128); klopper (540)

Afmetingen: 240x420x(H)425mm

Nettogewicht: ca. 21kg

Geluidsniveau: ca. 70 dB (A)

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving

Explosietekening en onderdelenlijst

e De explosietekening en onderdelenlijst bestaat
uit 4 hoofdonderdelen:

e Behuizing van het apparaat (Figuur 1);

e Aandrijving (Figuur 2J;

e Mechanisme heffen kom (Figuur 3J;

e Beschermdeksel kom en draaias (Figuur 4).
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Figuur 1: Behuizing van het apparaat
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Onderdelenlijst Figuur 1

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
1 Schroefkap 1
2 Schroef deksel 1
3 Deksel 1
4 Schroeven M5x8 10
5 Motor 1
6 Veerring 7
7 Schroeven Méx16 3
8 Schroeven M6x20 4
9 Achterkant behuizing 1
10 Standaard 1
1 Kabelaansluiting 1
12 Aarding 1
13 Ventilatiegaten behuizing 1
14 Schroeven M4x8 4
15 Schroeven M6x20 4
16 Behuizing voetstuk 1
17 Bevestiging kom 1
18 Deksel komgeleider 1
19 Aansluitbalk 1
20 Pin 6x18 1
21 Bovenkant behuizing 1
22 Lagerkap 1
23 Veerring 4
24 Schroeven M5x20 6
25 Kap middenas 1
26 Kap aandrijfas 2
27 Sluitring (26 2
28 Sluitring @32 2
29 Afdekplaat schakelaar 1
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Figuur 2: Aandrijving

Onderdelenlijst Figuur 2

Middenas

Tandwielas

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
1 Lager 1
2 Deksel 1
3 Rollers 4
4 Veren 4
5 Engager 1
6 Tandwielring 1
7 Scheidingsring 1
8 Verbindingstandwiel 1
9 Lagerring 2
10 Verbinding 1
" Middenas 1
12 Sleutel 5x14 1
13 Sleutel 4x22 2
14 Sleutel 4x28 1
15 Verbindingstandwiel 1
16 Lager 1
17 0'ring 16x1,8 1
18 Huls middenas 1
19 Huls groot verbindingstandwiel 1
20 Veerring @10 1
21 Moer (M10) 1
22 Lager 4
23 Stopring @16 2
24 Tandwiel 1
25 Wormwiel 1
26 Wormwielas 1
27 Sleutel 4x18 1
28 Veerring 013 1
29 Hoge snelheidstandwiel 1
30 Tandwielas 1
31 Sleutel 4x10 1
32 Moer vork 2
33 Veren vork 2
34 Kleine assen vork 2
35 Stijve steun 1
36 Snelheidsblokken 1
37 Veren 4
38 Stalen bal 4
39 0-ring 1
40 Snelheidsblok-as 1




Figuur 3: Mechanisme heffen kom

Figuur 4: Beschermdeksel kom en draaias
40

Onderdelenlijst Figuur 3

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
1 Handvat 1
2 Schroeven M8x12 1
3 Bevestiging handvat 1
4 Hefbalk 1
5 Hefschakelbord 1
6 Schroeven M6x8 2
7 Microschakelaar 1
8 Pin 3x18 1
9 Ondersteuningsplaat hefbalk 1
10 Veerring 06 2
1" Schroef Méx12 2
12 Platte sluitring 2
13 Veer 1
14 Moer M8 1
15 Microschakelaar 1
16 Aansluiting schakelaar 1
17 Schakelaarsteun 1
18 Schakelaarrek 1
19 Afdekking knop 1
20 Moer 2
21 Veerring 2
22 Arm bevestiging kom 1
23 Geleidepennen 2

Onderdelenlijst Figuur 4

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
1 Inzetstuk 2
2 Binnentandwiel 1
3 Schroeven M6x20 4
A Beschermdeksel kom (buitenkant) 1
5 Beschermdeksel kom [binnenkant] 1
6 Veerring @12 1
7 Planetair tandwiel 1
8 Bearing 1
9 Turning plate 1
10 Oil seal ring 1
" Pin 4x10 1
12 Mixing axle 1
13 Screws 4
14 Bowl guard ring 1




Elektrisch schema
Aarde
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K1 Overbelastingbeveiliging (thermische beveiliging)
K2 Veiligheidsschakelaar hefhendel kom

K3 Veiligheidsschakelaar beschermdeksel kom

K4 STOP-knop

K5 AAN-knop

reactor

KO Veiligheidsschakelaar kompositie

CA Condensator

M motor

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

* Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego i nie moze byc
stosowane do uzytku domowego.

¢ Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kont-
aktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia ur-
zadzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagnac wtyczke z kontaktu, a nastepnie zle-
ci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac
zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ urzadzenia.
Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez wykwalifikowany
personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

o Ostrzezenie: Nie zanurzac czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych pty-
nach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

* Regularnie sprawdzac wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona wty-
czke lub sznur przekaza¢ w celu naprawy do punktu serwisowego Lub innej wykwalifiko-
wanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyjac wtyczke z gniazdka, zawsze ciagnac
za wtyczke, a nie za sznur.

s Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

¢ Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wiozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za
podtaczone do zasilania.

* Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

¢ Nigdy nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za sznur.
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¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.

* Urzadzenie nalezy pod{aczac wytacznie do gniazdka o napieciu | czestothwosu podanych
na tabliczce zZnamionowey.

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczyc je od zrodta zasilania, W tym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

¢ Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

¢ Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezaleca-
nych akcesoriow moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszkod-
zenia urzadzenia. Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

+ 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia.

W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

* Nie dopuscm by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

* Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania Jezell ma byc¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

¢ Nie zostawiac urzadzenla bez nadzoru podczas uzytkowania.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

» Urzadzenie przeznaczone jest do miksowania, zagniatania i emulgowania/ubijania pro-
duktow zywnosciowych (np. maki, cukru, olejow, ttuszczow, jajek i innych sktadnikow) w
punktach przemystu spozywczego | w sklepach (np. $wiadczacych ustugi cateringowe,
piekarniach, pizzeriach, ciastkarniach i innego rodzaju punktach przemystu cukiernic-
zeqo.

» Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukcja.

¢ Urzadzenie powinno zosta¢ zamontowane i by¢ obstugiwane wytacznie przez wykwalifi-
kowany personel kuchenny w punktach przemystu spozywczego, np. $wiadczacych ustu-
gi cateringowe, piekarniach, pizzeriach, cukierniach itp.

 Wszelkie czynnosci konserwacyjne | montazowe oraz naprawa urzadzenia powinna
zostac przeprowadzana przez wykwalifikowanych, upowaznionych technikow.

/ tytu urzadzenia znajduje sie gniazdo ekwipotencjalne umozliwiajace podtaczenie

K& krzyzowe doi innego urzadzema

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujgcym ciepto (kuchenka gazowa, elektry-
czna, grill, itp.). Trzymaj urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub
otwartego ptomienia. Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni,
odporne na dziatanie wysokich temperatur.

¢ Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart ptat-
niczych, dyskow magnetycznych lub radioodbiornikow.

o Jeslito konieczne, podczas obstugi urzadzenia zatéz odziez ochronna, maske Lub okulary

ochronne. 4 “p



o Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika lub
odd2|elnego systemu zdalnego sterowania.

¢ Nigdy nie manipuluj przy blokadach bezpieczenstwa.

* OSTRZEZENIE: Nie zastaniaj otwordw wentylacyjnych urzadzenia.

* OSTRZEZENIE: ZAWSZE pamietaj o wytaczeniu i od{aczemu urzadzenia od Zrodta zasila-
nia przed czyszczeniem, konserwacja lub wymiana akcesoriow.

* Zapewnij co najmniej 30-centymetrowe odstepy wokot urzadzenia w celu umozLliwienia
prawidtowej wentylacji.

* Uwaga! Odpowiednio poprowad? i zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowemu pociagnieciu lub kontaktowi z ptyta grzewcza.

* OSTRZEZENIE! ZAWSZE ZAWSZEpamietaj, by nie nosi¢ luznej odziezy i nie dotykat
ruchomych czesci urzadzenia rekoma, oraz by zwigzac wtosy.

* Podczas pracy urzadzenia nie wktadaj rak pod ostone ani do misy.

* Nie wktadaj do misy zbyt duzych ilosci sktadnikow, aby zapobiec przelaniu sie zawartosci.
Misa miesci maksymalnie 7 litrow.

* Nie myj urzadzenia woda lub za pomoca silnego strumienia. Mycie urzadzenia woda
moze spovvodowaCJ e] przedostanie sie do czesci elektrycznych i doprowadzi¢ do poraze-
nia pradem Czesci urzadzenia nie moga byc myte w zmywarce.

¢ Nie czyS¢ ani nie umieszczaj urzadzenia w miejscu przechowywania, zanim catkowicie
nie ostygnie.

* Nalezy zachowac szczeg6lng ostroznoS¢ podczas przenoszenia urzadzenia ze wzgledu
na jego ciezar. Urzadzenie powinno byc przenoszone przez 2 osoby lub przemieszczane
za pomoca wozka. Przenos urzadzenie powoli i ostroznie, nie przechylajac go bardziej niz
pod katem 45°.

Montaz uziemienia

Mikser jest urzadzeniem | klasy ochronnosci i wy-  wyposazone jest w przewdd z uziemieniem z wty-
maga uziemienia. Uziemienie zmniejsza ryzyko kiem uziemiajacym. Wtyczka musi zosta¢ podtac-
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu zona do gniazdka sieciowego, ktére zostato odpo-
odprowadzajacego prad elektryczny. Urzadzenie  wiednio zamontowane i uziemione.



Gtowne czesci urzadzenia
1. Podstawa urzadzenia
2. Misa

3. Trzpienie blokujace (x 2)
4. Uchwyty misy (x 2)
5. Uchwyt ostony misy

6. Ostona misy

7. Pokretto regulacji predkosci

8a. Timer (zwiekszenie wartoéci czasu)

8b. Timer (zmniejszenie wartoéci czasu)

9. Panel sterowania

10. Wyswietlacz timera

11. Przetacznik (ON/OFF)

12. DZzwignia podnoszenia/opuszczania misy
13. Wbudowany wsyp na sktadniki

14. Przycisk RESET (z tytu urzadzenia)

15. Wspornik misy

Akcesoria

Mieszadto ptaskie Hak do wyrabiania ciasta

Przed montazem

e Ostroznie odkrec $ruby przytwierdzajace urzad-
zenie do elementu wsporczego, jesli to konieczne
- przy pomocy klucza francuskiego.

e Zdejmij i usun opakowanie oraz zabezpieczenia.

e Sprawdz urzadzenie pod katem kompletnosci
oraz ewentualnych uszkodzen podczas trans-
portu. W przypadku niekompletnej dostawy (np.

braku akcesoriéw) lub uszkodzen urzadzenia,
natychmiast skontaktuj sie z dostawca. W takim
przypadku NIE korzystaj z urzadzenia (Patrz == >
Gwarancjal.

e Wyczy$¢ urzadzenie oraz akcesoria (patrz == >
Czyszczenie i konserwacja).

e Sprawdz, czy urzadzenie jest catkowicie suche.



Montaz

e Uwaznie zapoznaj sie z trescia instrukcji przed
montazem i korzystaniem z urzadzenia.

e Upewnij sie, ze urzadzenie zostato umieszczone
na suchej powierzchni o odpowiedniej wytrzy-
matosci, w miejscu, ktére umozliwia tatwy dostep
do urzadzenia.

e Upewnij sie, czy specyfikacja urzadzenia na ta-
bliczce znamionowej odpowiada parametrom
gniazdka elektrycznego, do ktérego ma byc
podtaczone urzadzenie.

e Aby umozliwi¢ operatorowi prace, wokdt urzadze-

nia musi by¢ zachowana odpowiednia przestrzen.
Wokoét urzadzenia nie moga znajdowac sie zadne
przedmioty, takie jak obieraczki, noze itp.

e Podczas pracy z urzadzeniem nie nos$ luznej od-
ziezy, np. szalikéw itp., zwiaz wtosy i nie zblizaj
zadnej czesci ciata do ruchomych elementéw ur-
zadzenia.

UWAGA! Nigdy nie odtaczaj przetacznika bezpiec-

zenstwa.

Transport i obstuga urzadzenia

¢ Nie przeno$ urzadzenia podczas jego pracy.

e Jesli chcesz przenies¢ urzadzenie w inne mie-
jsce, najpierw odtacz wtyczke z gniazdka, wyj-
mij mise (2], odtacz akcesoria (rozge, mieszadto
ptaskie lub hak do mieszania ciasta).

e Podczas przenoszenia chwyc¢ urzadzenie za pod-
stawe (1).

e Ze wzgledu na swoj ciezar, urzadzenie powinno
byc¢ przenoszone przez 2 osoby lub przemieszc-
zane za pomoca wozka.

Szczegolne zabezpieczenia

Uwaga: Urzadzenie wyposazone jest w 3 elementy zabezpieczajace. Urzadzenie moze zosta¢ uruchomione
jedynie, gdy wszystkie elementy zabezpieczajace znajduja sie we wtasciwych pozycjach.

e Zabezpieczenie misy: Urzadzenie moze zostacl
uruchomione dopiero, gdy misa zostata pra-
widtowo umieszczona na wsporniku.

e Zabezpieczenie ostony misy (5): Urzadzenie moze
zostac uruchomione dopiero, gdy ostona misy (5)
zostata prawidtowo zamocowana i zablokowana.

e Zabezpieczenie dzwigni (12): Urzadzenie moze

zostaé uruchomione dopiero, gdy dzwignia (12)
znajduje sie w pozycji gornej.

Podczas pracy z urzadzeniem nie no$ luznej od-
ziezy, np. szalikow itp., zwiaz wtosy i nie zblizaj
zadnej czesci ciata do ruchomych elementéw ur-
zadzenia.

Obstuga

Aby uniknac powaznych obrazen ciata:

e NIGDY NIE obstuguj urzadzenia przed zapozna-
niem sie z niniejsza instrukcja.

o ZAWSZE pamietaj o wytaczeniu i odtaczeniu ur-
zadzenia od Zrédta zasilania przed czyszczeniem,
konserwacja, naprawa lub wymiana akcesoriow.

a) Ostona misy

o ZAWSZE pamietaj, by nie nosi¢ luznej odziezy i
nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia reko-
ma oraz by zwiazad wtosy.

Uwaga: Jesli ostona misy (6] jest otwarta, nie zostata prawidtowo zamocowana i zamknieta, urzadzenie nie

uruchomi sie.

1. Aby otworzy¢ ostone misy (6), chwy¢é uchwyt
ostony (5) i obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. Aby zamkna¢ ostone misy (6], chwyc
uchwyt ostony (5] i obré¢ przeciwnie do ruchu
wskazdéwek zegara.

ﬂp&é

2. Kiedy uchwyt ostony misy (5) przebiega réwno z
prawa strona urzadzenia, ostona misy (6] znajd-
uje sie we wtasciwej pozycji i mozna rozpoczac
prace.



b) Zamontuj mise (2) urzadzenia

Uwaga: Zamontuj mise (2] urzadzenia PRZED za-
mocowaniem akcesoriow. Uzywaj wytac-
znie misy (2) dostarczonej wraz z urzadze-
niem.

1. Opus¢ wspornik misy za pomoca dzwigni (12],
kierujac ja w dét, az misa zatrzyma sie. Wspor-
nik misy (15) powinien znajdowa¢ sie w potoze-
niu dolnym.

2. Ostroznie i powoli umies$¢ mise (2) na wsporniku
za pomoca uchwytéw (4) znajdujgcych sie po obu
stronach, a nastepnie
i) umiesc trzpien blokujacy w otworze
znajdujgcym sie w potowie wspornika ~ UP
misy (15 i

ii) za pomoca trzpieni ustaw mise w
odpowiedniej ptaszczyznie w stosunku

do wspornika (15). DOWN

¢) Zamocuj odpowiednie akcesoria (mieszadto ptaskie, hak do ciasta lub rézge)

Uwaga: Wygodniej bedzie zamontowad akcesoria
przed umieszczeniem w misie (2] sktad-
nikow.

. Delikatnie przekre¢ ostone misy (6] zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara, by przesunac ja do
pozycji otwartej.

2. UWAGA! Uzycie zbyt duzej sity przy otwieraniu

lub zamykaniu ostony misy (6) moze uszkodzi¢
mikroprzetacznik elementu zabezpieczajacego.

d) Wlewanie i mieszanie sktadnikow

Uwaga: Postepuj zgodnie z zamieszczona w ninie-
jszej instrukcji tabela okreslajaca mak-
symalna ilos¢ sktadnikéw, odpowiada-
jaca pojemnosci misy. Zapetnienie misy
powyzej jej pojemnosci moze spowodowac
wyciek i w efekcie uszkodzenie urzadzenia.

WAZNE INFORMACJE: Upewnij sie, ze pokretto re-
gulacji predkoéci (7) ustawione jest w pozycji .17
1. Umie$¢ odpowiednie sktadniki w misie (2).

e) Ustaw timer oraz predkos¢ i uruchom urzadzenie

1. Urzadzenie moze pracowac z ustawionym time-
rem (czasem pracy) lub bez niego.
al. Praca z ustawionym timerem:
Wciénij odpowiednio przycisk Time+ (8a) lub
Time- (8b), aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ war-
tos¢ czasu. Aby zatwierdzi¢, wcisnij
czerwony przetacznik ON/OFF (11). ==
Na wyswietlaczu (10) pojawi sie ] .
ustawiony czas i zamiga kropka. -
Praca bez ustawionego timera:
Urzadzenie wytaczy sie automatycznie po
10 minutach (domyslny czas pracy okreslony
przez timer).

b).

Zachowaj ostroznos¢ podczas otwierania lub za-
mykania ostony misy (6).

3. Powoli wsun akcesoria (mieszadto ptaskie, hak
do mieszania ciasta lub rézge) do watu miksera
planetarnego, wsuwajac sworzen watu przez ot-
wor w akcesorium.

4. Obro¢ akcesorium, by zablokowac je w wale
miksera planetarnego.

N

. Przesun  dZwignie podnoszenia/opuszczania
misy (12) do géry, az misa (2] znajdzie sie we
wtasciwej pozycji.

3. 0bré¢ ostone misy (6) przeciwnie do ruchu wska-

zowek zegara, az sie zablokuje.

Uwaga: Urzadzenie nie uruchomi sie, jesli ostona
misy (6] jest otwarta / nie zostata prawidtowo zab-
lokowana lub misa (2) znajduje sie w pozycji dolnej.

Uwaga: i) Maksymalny czas pracy (ustawienie tim-
era] wynosi 60 minut. Domyslny czas
pracy wynosi 10 minut.

ii) Naciénij i przytrzymaj przycisk Time+ (8a)
lub Time- (8b] w celu szybszej zmiany
wartosci ustawianego czasu.

2. Nastepnie odpowiednia  predkos¢
mieszania za pomoca pokretta reqgulacji pred-
kosci (7). Do wyboru sg trzy predkosci: niska (1),
$rednia (2) i wysoka (3).

wybierz

. @



Predkos¢ mieszania Rodzaj sktadnika

ciezki: Mieszanie ciasta na

1 [niskal pizze, chleb, makaron
Srednio ciezki: Drugi stopien

2 ($rednial mieszania np. na ciasto na
wypieki itp.

3 [wysokal lekki: Ubijanie $mietany,

biatek, bezy.

WAZNE INFORMACJE: ZAWSZE uzywaj zalecanego

akcesorium oraz ustawienia predkosci zgodnie z

tabela pojemnosci.

UWAGA: Podczas przesypywania sktadnikéw do

misy (2) uwazaj na pyt i make wydobywajaca sie z

otwartych opakowan.

Jesli to konieczne, wtdz okulary ochronne.

3. Nastepnie wciénij czerwony przetgcznik ON/OFF
(11) znajdujacy sie na panelu sterowania (9), aby
wiaczy¢ urzadzenie. Wcisnij ponownie przycisk
ON/OFF, aby je wytaczy¢. Urzadzenie rozpocznie

mieszanie w kierunku zgodnym z ruchem wska-
z6wek zegara.

. UWAGA! Przed zmiana predkosci ZAWSZE najpi-

erw zatrzymaj urzadzenie. Zmiana predkosci bez
wczesniejszego zatrzymania urzadzenia moze
uszkodzi¢ konstrukcje wewnetrzna urzadzenia.

. Aby zmieni¢ predkos$¢ podczas pracy:

a) Wciénij czerwony przetacznik ON/OFF (11)
znajdujacy sie na panelu sterowania (9), by
wytaczyc urzadzenie.

b) Wybierz odpowiednia predko$¢ mieszania za
pomoca pokretta regulacji predkosci (7).

c) Weiénij czerwony przetacznik ON/OFF (11)
znajdujacy sie na panelu sterowania (9], aby
ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

Zresetuj bezpiecznik termiczny (zabezpieczenie przed przegrzaniem)

Nalezy pamietac, ze przycisk RESET bezpieczni-
ka termicznego (14) znajduje sie w tylnej czesci
urzadzenia.

e Naciénij przycisk RESET (14) bezpiecznika ter-
micznego (zabezpieczenie przed przegrzaniem).
* Nastepnie, ponownie podtacz urzadzenie do

e Najpierw odtacz urzadzenie od Zrddta zasilania. Zrédta zasilania i wtacz.

e Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygnie-
cia.

Tabela pojemnosci, okreslajaca maksymalna ilos¢ sktadnikow
Ponizsza tabela ma charakter referencyjny i okres-
la maksymalna ilos¢ sktadnikéw, jaka mozna uzyc
do przyrzadzenia réznego rodzaju potraw. Istnieje

wiele czynnikéw zmiennych, np. typ wykorzystanej
maki, temperatura wody itp.

Produkt Akcesorium Maksymalna ilo$¢
Biatko jajka Rézga 700g

Ttuczone ziemniaki Mieszadto ptaskie 1,500g

Beza (ilos¢ wody) Rézga 1 litre

Ciasto na wafle lub nalesniki Mieszadto ptaskie 2 litres

Bita Smietana Rozga 3 litres

\?vfi;r na pizzg (Srednie] gestosci, 50% Hak do wyrabiania ciasta, predkos¢ 1 1,500

Ciasto na pizze (Geste, 60% wody) Hak do wyrabiania ciasta, predkos¢ 1 2,000g

Biszkopt Rozga, predkos¢ 1 1,000g

Ciasto na placek Mieszadto ptaskie, predkos¢ 1 1,500g
g;ﬁ;z;aéé;:ifoé;r butki (Lekkie/Sredniej Hak do wyrabiania ciasta, predkos¢ 1 Woda 500 g Maka 800 g

«948




Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Przed rozpoczeciem czyszczenia, konserwacji, naprawy i umieszczeniem urzadzenia w miejscu pr-
zechowywania, zawsze odtacz urzadzenie od gniazdka sieciowego i odczekaj, az ostygnie.

Czyszczenie

e Przed czyszczeniem urzadzenia zawsze odtacz
akcesoria - w przeciwnym przypadku moga zab-
lokowac sie w wale i trudno bedzie je wyjac.

e Po kazdym uzyciu doktadnie wyczys$¢ urzadzenie
i akcesoria oraz upewnij sie, czy usuniete zostaty

wszystkie pozostatosci jedzenia.

¢ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani in-

nych ptynach.

e Powierzchnie urzadzenia czy$¢ przy pomocy wil-
gotnej Sciereczki lub gabki, z niewielka iloscia

e Do czyszczenia wnetrza i zewnetrznych czesci
urzadzenia nigdy nie uzywaj szorstkich gabek ani
zracych detergentéw, jak rowniez druciakéw lub
przyrzadéw metalowych.

e NIE myj urzadzenia woda lub za pomoca silnego

strumienia. Mycie urzadzenia woda moze spowo-

tagodnego roztworu $rodka myjacego.

Zalecany sposob mycia urzadzenia:

dowac jej przedostanie sie do czesci elektryc-
znych i doprowadzi¢ do porazenia pradem.

e Czedci urzadzenia ani akcesoria nie moga byc
myte w zmywarce.

Czesci

Czyszczenie

Czestotliwosé

Misa

Za pomoca gabki lub wilgotnej
Sciereczki z niewielka iloécia tagod-
nego roztworu s$rodka myjacego,
przemyj, zdezynfekuj i doktadnie wy-
susz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Akcesoria (hak do ciasta, mieszadto
ptaskie i rézga)

Umyj recznie za pomoca tagodnego
roztworu $rodka myjacego, przemyj,
zdezynfekuj i doktadnie wysusz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Ostona misy

Umyj recznie za pomoca gabki lub
wilgotnej $ciereczki z niewielka il-
oécia tagodnego roztworu $rodka my-
jacego, przemyj, zdezynfekuj i doktad-
nie wysusz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Powierzchnia zewnetrzna

Przetrzyj $ciereczka z tagodnym roz-
tworem $rodka myjacego, przemyj,
zdezynfekuj i doktadnie wysusz. Do
czyszczenia nie uzywaj strumienia
wody.

Dwa razy w tygodniu

Wat mechanizmu planetarnego

Przetrzyj $ciereczka z tagodnym roz-
tworem $rodka myjacego, przemyj,
zdezynfekuj i doktadnie wysusz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Przechowywanie

® Przed umieszczeniem w miejscu przechowywa-
nia, zawsze upewnij sie, czy urzadzenie zostato

odtaczone od gniazdka sieciowego i catkowicie

ostygto.

e Przechowuj urzadzenie w chtodnym, czystym i
suchym miejscu.



Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego ro-
zwiazania. Jesli nadal nie mozesz rozwiazac problemu, skontaktuj sie z dostawca. NIGDY nie przeprowadzaj

naprawy samodzielnie.

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie nie uruchamia sie

Ostona misy (6] nie znajduje sie w
prawidtowej (zablokowanej) pozycji.

Obré¢ ostone misy (6] w prawo,
az znajdzie sie w prawidtowej
(zablokowanej) pozycji.

Misa (2) nie zostata podniesiona
wystarczajgco i nie znajduje sie we
witasciwym potozeniu.

Podnies mise (2) do wtasciwego
potozenia za pomoca dzwigni (12).

Wtyczka  nie  jest  prawidtowo
podtaczona do zrédta zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo
podtaczona do zrédta zasilania.

Urzadzenie zatrzymuje sie podczas
pracy.

Uruchomito sie wewnetrzne zabez-
pieczenie przez przegrzaniem.

Wytacz  urzadzenie za pomoca
przetacznika (11), a nastepnie wcisnij
przycisk RESET (14) znajdujacy sie z
tytu urzadzenia.

Uszkodzony lub zniszczony pas prze-
ktadni.

Skontaktuj sie z dostawca.

Urzadzenie pracuje zbyt gtosno

Urzadzenie nie zostato umieszczone
na poziomej powierzchni.

Ustaw powierzchnie poziomo lub
przenies$ urzadzenie na inna, pozioma
powierzchnie.

Misa (2] nie zostata prawidtowo um-
ieszczona we wsporniku.

Upewnij sie, ze misa (2) zostata praw-
idtowo umieszczona we wsporniku
(15), z prawidtowo umieszczonymi
stworzeniami blokujacymi (3).

Akcesoria nie zostaty prawidtowo
zamontowane.

Wyjmij akcesoria i zamontuj ponown-
ie prawidtowo.

Zbyt duzo sktadnikéw w misie.

Zmniejsz ilos¢ sktadnikow.

Uszkodzony lub zuzyty pas przektad-
ni.

Przektadnia planetarna musi zostac
nasmarowana.

Skontaktuj sie z dostawca.

Montaz akcesoriow w wale planetar-
nym jest utrudniony.

Wat  planetarny  niedostatecznie
nasmarowany i/lub wymagane jego
czyszczenie.

Przetrzyj wat planetarny czysta, wil-
gotng $ciereczka i nasmaruj wat
za pomoca oleju mineralnego badz
smaru.

Dzwignia  podnoszenia/opuszczania
misy (12) zacina sie.

Niewystarczajaca iloé¢ smaru na

bokach misy.

Nasmaruj boki misy olejem mineral-
nym badz smarem.

Specyfikacja techniczna
Nr produktu: 222829

Napiecie robocze i czestotliwos¢: 220- 240V~ 50/60Hz

Znamionowy pobér mocy: 650W
Stopien ochrony: klasa |
Klasa wodoodpornosci: IP23

Predkos¢ obrotowa (obr./min): Mieszadto ptaskie

(250); hak do ciasta (128]; rézga (540)

Wymiary: 240x420x(H)425mm
Waga netto: ok. 21kg
Poziom hatasu: ok. 70 dB (A)

Maksymalna wydajnos¢: 7 litrow (800 g maki + 500

g wody)

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.
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Rysunek ztozeniowy i wykaz czesci

e Rysunek ztozeniowy i wykaz czesci sktadaja sie w
4 gtéwnych czesci:

¢ Gtéwny korpus urzadzenia (Rys. 1);

e ZespOt przektadni (Rys. 2J;
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Rys. 1 Gtowny korpus urzadzenia

e Zesp6t podnoszenia misy (Rys. 3);
e Ostona misy i 0$ skretna (Rys. 4).

Wykaz czesci urzadzenia znajdujacych sie na Rys. 1

Nr czesci Nazwa czesci llos¢
1 Naktadka $ruby 1
2 Gorna éruba pokrywy 1
3 Pokrywa gérna 1
4 Sruby M5x8 10
5 Zespot silnika 1
6 Podktadka sprezysta 7
7 Sruby Méx16 3
8 Sruby M6x20 4
9 Pokrywa tylna 1
10 Stojak 1
" Podtaczenie kabla 1
12 Uziemienie 1
13 Pokrywa otworéw wentylacyjnych 1
14 Sruby M4x8 4
15 Sruby M6x20 4
16 Pokrywa podstawy 1
17 Wspornik misy 1
18 Przesuwana pokrywa zbiornika 1
19 Stupek taczacy 1
20 Sworzen 6x18 1
21 Korpus gorny 1
22 Pokrywa tozyska 1
23 Podktadka sprezysta 4
2% Sruby M5*20 6
25 Pokrywa osi centralnej 1
26 Pokrywa osi przektadni 2
27 Podktadka 026 2
28 Podktadka @32 2
29 Ptytka pokrywy przetacznika 1
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Rys. 2: Zespot przektadni

0s centralna

05 przektadni

Wykaz czesci urzadzenia znajdujacych sie na Rys. 2

Nr czesci Nazwa czesci Ilos¢
1 tozysko 1
2 Naktadka 1
3 Watki 4
4 Sprezyny 4
5 Element sprzegajacy 1
6 Pierécien przektadni 1
7 Pierscien rozdzielajacy 1
8 Koto zebate 1
9 Pierscien tozyska 2
10 Ztaczka 1
" 05 centralna 1
12 Wpust 5x14 1
13 Wpust 4x22 2
14 Wpust 4x28 1
15 Koto zebate 1
16 tozysko 1
17 Pierscien usredniajacy 16x1,8 1
18 Tuleja osi centralnej 1
19 Duza tuleja kota zebatego 1
20 Pierscien sprezyny 010 1
21 Nakretka [M10) 1
22 tozysko 4
23 Pierécien blokujacy @16 2
24 Przektadnia 1
25 Przektadnia $limakowa 1
26 0$ przektadni Slimakowej 1
27 Wpust 4x18 1
28 Pierscien sprezyny 013 1
29 Przektadnia szybkoobrotowa 1
30 0$ przektadni 1
31 Wpust 4x10 1
32 Nakretka widelca 2
33 Sprezyna widelca 2
34 Mate osie widelca 2
35 Sztywny wspornik 1
36 Naktadka blokujaca 1
37 Sprezyny 4
38 Kulka stalowa 4
39 Pierscien uszczelniajacy 1
40 05 naktadki blokujacej 1




Rys. 3: Zespot podnoszenia misy

Rys. 4: Ostona misy i 0$ skretna

Wykaz czesci urzadzenia znajdujacych sie na Rys. 3

Nr czesci Nazwa czesci llos¢
1 Uchwyt 1
2 Sruby M8x12 1
3 Jednostka mocujaca dzwignie 1
4 Drazek podnoszacy 1
5 Ptytka przetaczeniowa uktadu pod- 1

noszenia
6 Sruby M6x8 2
7 Mikroprzetacznik 1
8 Sworzen 3x18 1
9 Ptytka wspornikowa drazka 1
podnoszacego
10 Podktadka sprezysta 06 2
" Sruba Méx12 2
12 Podktadka ptaska 2
13 Sprezyna 1
14 Nakretka M8 1
15 Mikroprzetacznik 1
16 Potaczenie przetacznika 1
17 Wspornik przetacznika 1
18 Prowadnica przetacznika 1
19 Naktadka dzwigni 1
20 Nakretka 2
21 Podktadka sprezysta 2
22 Ramie wspornika misy 1
23 Trzpienie blokujace 2

Wykaz czesci urzadzenia znajdujacych sie na Rys. 4

Nr czesci Nazwa czesci llos¢
1 Wktadka 2
2 Przektadnia wewnetrzna 1
3 Sruby M6x20 4
4 Zewnetrzna strona ostony misy 1
5 Wewnetrzna strona ostony misy 1
6 Podktadka sprezysta @12 1
7 Przektadnia planetarna 1
8 tozysko 1
9 Ptyta obrotowa 1
10 Pierécien uszczelniajacy olejowy 1
" Sworzen 4x10 1
12 0¢ mieszadta 1
13 Sruby 4
14 Pierscien ostony misy 1
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Schemat potaczen elektrycznych

EARTH
N L

KO
K2 K3 Ka T

) S % Bl

5

e

K1 Zabezpieczenie przed przeciazeniem
(zabezpieczenie przed przegrzaniem)

K2 Zabezpieczenie dzwigni podnoszacej mise

K3 Zabezpieczenie ostony misy

K4 Wytacznik

K5 Wtacznik

K Reaktor

KO Zabezpieczenie misy

CA Kondensator
PL
M Silnik

K5\I C'A_

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe  zenia do naprawy lub wymiany w ramach gwarancji
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia- nalezy poda¢ miejsce i date zakupu urzadzenia i
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-  dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione

na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-  wyrobéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z pr-  nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
zeznaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze oraz danych technicznych podawanych w dokum-
nie narusza innych praw uzytkownika wynikajacych entacji.

z przepisoéw prawa. W przypadku zgtoszenia urzad-

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska

Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nalezy Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i
zutylizowac¢ zgodnie z przepisami i wytycznymi ob-  pudta, nalezy umieszcza¢ w pojemnikach na odpa-
wiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia. dy wtasciwych dla rodzaju materiatu.
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Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’'usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Reégles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lappareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est concu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestique.

o 'appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

* Veillez a tenir lappareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement l'appareil tombe dans ['eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de ['appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

* Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer lappareil. Tous défauts et dysfonc- ﬂ
tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

¢ N'utilisez jamais l'appareil endommagé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas l'appareil sous ['eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

¢ Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence appareil pendant Lutilisation.

o Avertissement ! Sila fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec lappareil.
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o ['appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement U'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a lextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

o Eteignez l'appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

* N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. L utilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour utilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniquement des piéces et accessaires originaux.

» Cet appareil n“est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | “expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

o Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

o Débranchez toujours l'appareil de [alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

* Ne laissez jamais ['appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

o Lappareil est concu pour mélanger, pétrir et émulsionner / monter les produits alimen-
taires (p. ex. farine, sucre, huiles, graisses, ceufs et d'autres ingrédients] dans des points
de lindustrie alimentaire, dans les magasins [p. ex. ceux fournissant les services de res-
tauration, dans les boulangeries, les pizzerias, les patisseries ou autres points de lin-
dustrie de la confiserie].

o Utilisez l'appareil uniqguement conformément aux instructions.

o ['appareil doit étre installé et utilisé par le personnel qualifie de la cuisine, dans des
points de lindustrie alimentaire par exemple ceux fournissant les services de restaura-
tion, dans les boulangeries, les pizzerias, les patisseries ou autres points de lindustrie
de la confiserie etc.

* Toutes les interventions d'entretien et d'installation et la réparation de appareil doivent
étre effectuées par les techniciens qualifiés et autorisés.

Sur la partie arriere de appareil il y a une prise équipotentielle qui permet
assemblage en croix d'un autre appareil.

* Ne placez pas lappareil sur un objet émettant de la chaleur (la cuisiniére a gaz, élec-
trique ou les barbecues etc.) Tenez lappareil éloignés des surfaces chaudes ou des
flammes nues. Placez l'appareil sur une surface stable, propre et seche, résistant a des
températures élevées.

o N'utilisez pas a proximité de lappareil des matériaux inflammables ou explosifs, les
cartes bancaires, les disques magnétiques ou la radio.
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o Sinécessaire, utilisez pendant le fonctionnement de ['appareil des vétements de protec-
tion, un masque ou des lunettes de protection.

o 'appareil n'est pas concu pour fonctionner par lintermédiaire d'une minuterie externe
ou d'un systeme de controle a distance sépare.

* Ne modifiez jamais les verrouillages de sécurité.

o AVERTISSEMENT: N'obstruez pas les orifices de ventilation.

o AVERTISSEMENT: Rappelez-vous toujours d'éteindre ou de débrancher lappareil.

* Assurez au moins 30 cm d'espace autour de lappareil pour garantir une ventilation ade-
quate.

o Attention! Faites passer de maniére adéquate et protéger le cable d'alimentation pour
éviter tout risque de traction ou de contact avec la plaque chauffante.

o AVERTISSEMENT! Rappelez-vous de ne pas porter les vétements amples et ne pas tou-
cher les pieces en mouvement avec vos mains, attachez les cheveux.

¢ Pendant le fonctionnement de l'appareil ne mettez pas vos mais sous le couvercle ou
dans la cuve.

¢ Ne mettez pas dans la cuve trop d'ingrédients pour éviter tout débordement. La cuve peut
contenir jusqua 7 litres.

¢ Ne nettoyez pas l'appareil avec de l'eau ou avec un fort courant d'eau. Le lavage de l'ap-
pareil avec de l'eau peut provoquer la pénétration de ['eau dans des parties électriques
et provoquer le choc électrique. Les parties de l'appareil ne peuvent pas étre lavées dans
le lave-vaisselle.

o Ne nettoyez pas l'appareil ou ne le rangez pas avant le refroidissement complet.

* Soyez prudent pendant le transport de lappareil en raison de son poids. Lappareil doit
étre transporté par deux personnes ou a laide d'un chariot. Transportez lappareil avec
précaution et lentement, sans lincliner a un angle supérieur a 45°.

Mise a la terre

Le batteur mélangeur est un appareil de la lére  le courant électrique. Lappareil est équipé d'un
classe de protection et doit étre obligatoirement conduit avec la mise a la terre et la prise de terre.
mis a la terre. La mise a la terre réduit le risque  N'insérez pas la fiche a la prise murale si l'appareil
de choc électrique grace a un conduit évacuant  n'a pas été correctement installé et mis a la terre.



Eléments principaux de l'appareil

1. Base de l'appareil

2. Cuve

3. Tiges de verrouillage (x 2)

4. Poignées de la cuve (x 2

5. Poignée du couvercle de la cuve

6. Couvercle de la cuve

7. Bouton de controle de vitesse

8a. Minuterie (augmentation de la valeur du temps)
8b. Minuterie (réduction de la valeur du temps)
9. Panneau de commande

10. Afficheur de la minuterie

11. Interrupteur (ON/OFF)

12. Levier de levage / descente de la cuve

13. Entrée intégrée pour les ingrédients

14. Bouton RAZ (au dos de lappareil)

15. Support de la cuve

Accessoires

Palette

Batteur crochet pour mélanger la pate

Avant le montage

e Desserrez avec précaution les vis de fixation de
l'élément de support, si nécessaire, a l'aide d'un
clef anglaise.

e Retirez et éliminez l'emballage et toutes les pro-
tections.

e \érifiez l'appareil et les accessoires en ce qui
concerne lintégralité et les dommages éventuels
de l'appareil pendant le transport. En cas de li-

vraison incompléte (par exemple les accessoires
manquant) ou de dommages, contactez votre
fournisseur. N'UTILISEZ PAS lappareil (voir ==>
Garantie).

* Nettoyez l'appareil [voir ==> Nettoyage et entre-
tien).

e Vérifiez que 'appareil est completement sec.



Installation

e Lisez attentivement les instructions avant l'ins-
tallation et Uutilisation de lappareil.

e Assurez-vous que l'appareil a été placé sur une
surface seche, résistante, dans un endroit ou il y
a un acces facile a lappareil.

e Assurez-vous que la spécification sur la plaque
signalétique correspond aux parametres de la
prise de courant a laquelle l'appareil est raccor-
dé.

e Pour que l'opérateur puisse travailler, autour de
'appareil un espace suffisant doit étre maintenu.
Ne placez aucuns objets autour de lappareil tels
que les éplucheurs ou les couteaux etc.

e Pendant lutilisation de l'appareil ne portez pas
de vétements amples tels que des écharpes etc.
Attachez vos cheveux et n'approchez aucunes
parties du corps a des piéces en mouvement.

Attention! Ne débranchez jamais linterrupteur de

sécurité.

Transport et exploitation de Uappareil

e Ne déplacez pas l'appareil pendant son fonction-
nement.

e Si vous voulez déplacer lappareil dans un autre
endroit, d'abord débranchez la fiche de la prise
de courant, retirez la cuve (2], déconnectez les
accessoires (fouet, palette ou batteur crochet).

¢ Pendant le déplacement de l'appareil, tenez la
base de lappareil (1).

e En raison de son poids 'appareil doit étre trans-
porté par deux personnes ou a l'aide d'un chariot.

Dispositifs de sécurité spéciaux

Attention : Lappareil est équipé de 3 éléments de sécurité. Lappareil ne peut étre utilisé que lorsque tous

les éléments de sécurités sont dans la bonne position.

e Protection de la cuve : l'appareil ne peut étre
démarré que lorsque la cuve a été correctement
positionné sur le support.

e Protection du couvercle de la cuve (5] : Lappareil
ne peut étre démarré que lorsque le couvercle de
la cuve (5) a été correctement fixé et verrouillé.

e Protection du levier (12) : Lappareil ne peut étre

démarré que lorsque le levier (12) se trouve dans
la position supérieure.

Pendant lutilisation de Uappareil ne portez pas de
vétements amples tels que des écharpes etc. Atta-
chez vos cheveux et n‘approchez aucunes parties
du corps a des pieces en mouvement.

Fonctionnement

Pour éviter des blessures graves:

o N'UTILISEZ JAMAIS lappareil avant de lire le
présent mode d'emploi.

e Rappelez-vous TOUJOURS d’éteindre et de dé-
brancher l'appareil de la source dalimentation
avant le nettoyage, Uentretien, la réparation ou le
remplacement des accessoires.

a) Couvercle de la cuve

* Rappelez-vous TOUJOURS de ne pas porter de
vétements amples, d'attacher vos cheveux et de
ne pas approcher aucunes parties du corps a des
piéces en mouvement.

Attention : Si le couvercle de la cuve (6) st ouverts et n’a pas été correctement installé et fermé, Lappareil

ne démarre pas.

1. Pour ouvrir le couvercle de la cuve (6], prenez
la poignée du couvercle (5] et tournez au sens
horaire. Pour fermer le couvercle de la cuve (6],
prenez la poignée du couvercle (5) et tournez au
sens antihoraire

2. Lorsque la poignée du couvercle de la cuve (5)
se trouve en ligne droite avec le coté droit de
lappareil, le couvercle de la cuve (4] se trouve
dans la position correcte et l'appareil peut étre
démarré.
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b) Installez la cuve (2] de Uappareil

Attention : Installez la cuve (2] de Uappareil AVANT

linstallation des accessoires. N'utilisez que la cuve

(2) fournie avec lappareil.

1. Abaissez le support de la cuve en utilisant le le-
vier (12), en le dirigeant vers le bas jusqu'a ce
que la cuve s'arréte. Le support de la cuve (15)
doit étre dans la position basse.

2. Placez soigneusement la cuve (2] sur le support
en utilisant les poignées (4] qui se trouve des
deux cOtés et ensuite

i) Placez la tige de verrouillage dans le
trou qui se trouve au milieu du support  UP
de la cuve (15) et

ii) En utilisant les tiges, placez la cuve
dans la position correcte par rapport

au support (15). DOWN

c) Installez les accessoires (palette, batteur crochet ou fouet)

Attention: Il est plus pratique de fixer les acces-
soires avant de mettre les ingrédients
dans la cuve (2).

1. Tournez doucement le couvercle de la cuve (6)
dans le sens horaire pour déplacer vers la po-
sition ouverte.

2. ATTENTION! Lutilisation de la force excessive
lors de louverture ou la fermeture de la cuve
(6) peut endommager le micro-interrupteur de

d) Versement et mélange des ingrédients
Attention: Suivez les instructions spécifiées dans
le tableau déterminant la quantité maxi-
male d'ingrédients, correspondant a
la capacité de la cuve. En remplissant
la cuve au-dessus de sa capacité vous
pouvez entrainer la fuite et en consé-
quence les dommages a l'appareil.
IMPORTANT: Assurez-vous que le bouton de
controle de vitesse (7) est réglé sur la position .17
1. Placez les ingrédients appropriés dans la cuve
(2).

lélément de sécurité. Soyez prudents lors de
louverture ou la fermeture du couvercle de la
cuve (6).

3. Insérez lentement les accessoires [palette, bat-
teur crochet ou fouet) a larbre du batteur mé-
langeur planétaire en insérant 'axe de l'arbre a
travers d'un trou dans l'accessoire.

4. Tournez l'accessoire pour le bloquer dans l'aber
du batteur mélangeur planétaire.

2. Déplacez le levier de levage / descente de la cuve
(12) vers le haut (2) jusqu'a ce que la cuve (2) se
trouve dans la position correcte.

3. Tournez le couvercle de la cuve (6] dans le sens
antihoraire jusqu'a ce qu'il se bloque.

Attention: L'appareil ne démarre pas si le couvercle
de la cuve (6) est ouvert / n'a pas été correctement
bloqué (2] ou s'il se trouve dans la position basse.

e) Réglez la minuterie et la vitesse, puis démarrez lappareil

1. Lappareil peut fonctionner avec la minuterie ré-
glée (temps de travail] ou sans la minuterie.
a). Fonctionnement avec la minuterie:
Appuyez sur le bouton Time+ (8a) ou Time-
(8b), pour augmenter ou réduire la valeur du
temps. Pour confirmer, appuyez sur
le bouton rouge ON/OFF (11).

Lafficheur (10] affiche le temps ==
réglé et le point commence a .
clignoter. -

b). Fonctionnement sans la minuterie:
L'appareil est désactivé automatiquement
aprés 10 minutes (le temps de défaut déter-
miné par la minuterie).

Attention: i) Le temps maximal de travail (réglage
de la minuterie) est de 60 minutes. Le
temps de défaut déterminé et de 10
minutes.
ii) Appuyez sur et maintenez le bouton
Time+ (8a) ou Time- (8b) pour modifier
rapidement la valeur du temps réglé.



2. Ensuite sélectionnez la vitesse appropriée a
l'aide du bouton de contréle de vitesse (7). Il y a
trois vitesses possibles : faible (1), moyenne (2]

et élevée (3).
Vitesse de mélange Type d’ingrédient

lourd: Mélanger la pate pour

1 laible] la pizza, le pain, les pates
moyennement lourd: Le
deuxieme degré de mélange,

2 [moyenne) . .
par ex. la pate pour les patis-
series etc.

3 (élevée) léger: Monter de la créme, des

blancs d'ceufs, les meringues.

IMPORTANT : utilisez toujours les accessoires
recommandées et les réglages de vitesse confor-
mément au tableau de capacités.

ATTENTION : En versant les ingrédients dans la
cuve (2) faite attention a la poussiére et a la farine
qui échappent de l'emballage ouvert.
Sinécessaire, utilisez les lunettes de protection.

3. Ensuite appuyez sur Uinterrupteur ON/OFF (11)
qui se trouve sur le panneau de commande (9),
pour démarrer l'appareil. Appuyez encore une
fois sur le bouton ON/OFF, pour désactiver Lap-
pareil. Lappareil commence a mélanger dans le
sens horaire.

4. ATTENTION ! Avant de changer de vitesse,
d’abord arrétez TOUJOURS l'appareil. La modi-
fication de la vitesse sans arréter l'appareil peut
endommager la structure interne de l'appareil.

5. Pour changer de vitesse pendant le fonctionne-
ment :

a) Appuyez sur le bouton rouge ON/OFF (11) sur
le panneau de commande (9], pour arréter
lappareil.

b) Sélectionnez la vitesse de mélange ap-
propriée a l'aide du bouton de contréle de
vitesse (7).

c) Appuyez sur le bouton rouge ON/OFF (11) sur
le panneau de commande (9], pour redémar-
rer Uappareil.

Réinitialisez le fusible thermique (la protection contre la surchauffe)

Rappelez-vous que le bouton RAZ du fusible ther-

mique (14) se trouve a larriére de lappareil.

e Tout d'abord, débranchez lappareil de la source
d’alimentation.

e Laissez refroidir lappareil complétement.

e Appuyez sur le bouton RAZ (14] du fusible ther-
mique (la protection contre la surchauffe).

¢ Ensuite branchez lappareil a la source d'ali-
mentation et activez-le.

Tableau de capacité déterminant la quantité maximale d’ingrédients

Le tableau ci-dessous n'est qu'une référence et
détermine la quantité maximale d'ingrédients qui
peut étre utilisée pour préparer divers plats. Ily a

plusieurs facteurs variables tels que le type de fa-
rine utilisé, la température de l'eau etc.

Produit Accessoire Quantité maximale
Blanc d'ceuf Fouet 700g

Purée de pommes de terre Palette 1,500g

Meringue (quantité d'eau) Fouet 1 litre

Pate pour les gaufres ou les crépes Palette 2 litres

Créme fouettée Fouet 3 litres

Ejtfeg:)]ur la pizza (densité moyenne, 50% Batteur crochet, vitesse 1 1,500g

Pate pour la pizza [dense, 60% de l'eau) Batteur crochet, vitesse 1 2,000g

Gateau de Savoie Fouet, vitesse 1 1,000g

Pate pour le gateau Palette, vitesse 1 1,500g
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Nettoyage et entretien

Attention : Avant le nettoyage et Uentretien de U'appareil, débranchez Uappareil de la source d’alimentation

en retirant la fiche de la prise électrique et attendez jusqu’a ce que U'appareil refroidisse complétement.

Nettoyage

e Avant le nettoyage de l'appareil, débranchez tou-
jours tous les accessoires, sinon ils peuvent blo-
quer sur larbre et il sera difficile de les retirer.

e Aprés chaque utilisation nettoyez soigneusement
l'appareil et les accessoires et assurez-vous que
tous les restes de nourriture ont été supprimées.

e N'immergez jamais lappareil dans leau ou

d'autres liquides.

* Nettoyez les surfaces de l'appareil avec un chif-
fon ou une éponge humide avec une petite quan-
tité de solution d'un détergent doux

La méthode de nettoyage de 'appareil recommandée:

¢ N'utilisez jamais pour le nettoyage des parties in-
ternes et externes des éponges abrasives ou des
détergents abrasives ou des éponges en laine
d'acier ou des instruments métalliques.
e NE NETTOYEZ PAS lappareil avec de leau ou
avec un fort courant d’eau. Le lavage de l'appareil
avec de l'eau peut provoquer la pénétration de
l'eau dans des parties électriques et provoquer
le choc électrique.
e | es parties de l'appareil ne peuvent pas étre la-
vées dans le lave-vaisselle.

Parties

Nettoyage

Fréquence

Cuve

Nettoyez et désinfectez a l'aide d'un
chiffon ou une éponge humide avec
une petite quantité de solution de
détergent doux, puis séchez soign-
eusement.

Nettoyez aprés chaque utilisation.

Accessoires [batteur crochet, palette,
fouet)

Lavez manuellement avec une solu-
tion de détergent doux, nettoyez,
désinfectez, puis séchez soigneuse-
ment.

Nettoyez aprés chaque utilisation.

Couvercle de la cuve

Lavez manuellement et désinfectez
a laide d'un chiffon ou une éponge
humide avec une petite quantité de
solution de détergent doux, puis
séchez soigneusement.

Nettoyez apres chaque utilisation.

Surface extérieure

Nettoyez avec une solution de déter-
gent doux, lavez, désinfectez et
séchez soigneusement. N'utilisez pas
le jet d’eau.

Deux fois par semaine.

Arbre du mécanisme planétaire

Nettoyez avec une solution de déter-
gent doux, lavez, désinfectez et
séchez soigneusement.

Nettoyez aprés chaque utilisation.

Stockage

e Avant de la mise de lappareil en stock, assu-
rez-vous toujours que l'appareil a été débranché

sec.

de la prise électrique et a complétement refroidi.

e Tenez l'appareil dans un endroit frais, propre et




Dépannage
Si lappareil ne fonctionne pas correctement, lisez les instructions dans le tableau ci-dessous pour trouver
une bonne solution. Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre revendeur. NE réparez

JAMAIS l'appareil vous-méme.

Probleme

Cause possible

Solution possible

L'appareil ne démarre pas

Le couvercle de la cuve () n'est pas
dans la bonne position (verrouillée).

Tournez le couvercle de la cuve (6]
a droite, pour qu’il se trouve dans la
bonne position (verrouillée).

La cuve (2] n'a pas été assez soulevée
et ne se trouve pas dans une bonne
position.

Soulevez la cuve (2] a la position cor-
recte du levier (12).

La fiche n’est pas correctement con-
nectée a la source d'alimentation

Vérifiez que la fiche est correctement
connectée a la source d'alimentation.

L'appareil s'arréte pendant le fonc-
tionnement.

La protection interne contre la sur-
chauffe a été activée.

Eteignez l'appareil a laide de linter-
rupteur (11) et appuyez sur le bouton
RAZ (14) a larriére de l'appareil.

La courroie de lengrenage détruite
ou endommagée.

Contactez votre fournisseur.

L'appareil est trop bruyant.

L'appareil n'a pas été placé sur une
surface plane.

Réglez la surface de maniere hori-
zontale ou déplacez l'appareil sur une
autre surface plane et horizontale.

La cuve (2) n'a pas été correctement
placée sur le support.

Assurez-vous que la cuve (2) a été
correctement positionnée dans le
support (15] avec les éléments de
blocage (3] correctement placés.

Les accessoires n'ont pas été cor-
rectement installés.

Retirez les accessoires et réin-

stallez-les correctement.

Trop d'ingrédients dans la cuve.

Réduisez la quantité d'ingrédients.

La courroie de lengrenage détruite
ou endommagée.

L'engrenage doit étre

graissé.

planétaire

Contactez votre fournisseur.

Linstallation des accessoires dans
l'arbre planétaire est difficile.

L'arbre planétaire n'est pas suffisam-
ment Lubrifié et/ou il doit étre nettoyé.

Nettoyez l'arbre avec un chiffon doux
et lubrifiez-le en utilisant de lhuile
minérale ou de la graisse.

Le levier de levage/de descente de la
cuve (12) se blogue.

Une quantité insuffisante de graisse
sur les parties latérales de la cuve.

Lubrifiez les parties latérales de la
cuve en utilisant de ['huile minérale
ou de la graisse.

Caractéristiques techniques
Numéro de produit: 222829

Tension et fréquence: 220- 240V~ 50/60Hz

Puissance nominale: 650W
Classe de protection: classe |
Classe de résistance a l'eau: IP23

Vitesse de rotation (tours/min): Palette (250) ; bat-

teur crochet (128) ; fouet (540)

Dimensions: 240x420x(H)425mm
Poids net: env. 21kg
Niveau de bruit: env. 70 dB (A)

Capacité maximale: 7 litres (800 g de farine + 500

g d'eau)

Remarque : Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.




Dessin d’assemblage et liste de piéces
e Le dessin d'assemblage et la liste de pieces se  Unité de levage de la cuve (Fig. 3] ;
composent de 4 parties identiques : e Couvercle de la cuve et larbre de direction (Fig.
e Corps principal de lappareil (Fig. 1] ; 4).
* Unité de l'engrenage (Fig. 2 ;

Liste de pieces sur la Fig. 1

Piece n® Dénomination d’une piece Quantité
1 Bouchon de la vis 1
2 Vis supérieure du couvercle 1
3 Couvercle supérieur 1
4 Vis M5x8 10
5 Unité du moteur 1
6 Rondelle élastique 7
7 Vis Méx16 3
8 Vis M6x20 4
9 Couvercle arriére 1
10 Montant 1
" Connection du cable 1
12 Mise 3 la terre 1
13 Couvercle dels orifices de venti- 1

ation

14 Vis Méx8 4

15 Vis M6x20 4

16 Couvercle de la base 1

17 Support de la cuve 1

18 Couvercle du récipient déplacable 1

19 Montant de fixation 1

20 Axe 6x18 1

21 Corps principal 1

22 Couvercle du Roulement 1

23 Rondelle élastique 4

24 Vis M5x20 6

) o ) ] 25 Couvercle de l'axe central 1
Fig. 1 Corps principal de [appareil 26 Couvercle de l'axe de l'engrenage 2
27 Rondelle P26 2

28 Rondelle §32 2

29 Plaqtljv_e du couvercle de 1

interrupteur




- 30
8= 31

—32

33
—34

-—-34
-~32

23

ERgE. 37

Pt~ 38
-39
- 40

\ Fourche

Fig. 2 : Unité de l'engrenage

Liste de pieces sur la Fig. 2

Axe central

Axe de l'engrenage

Piece n°® Dénomination d’une piece Quantité
1 Roulement 1
2 Bouchon 1
3 Rouleaux 4
4 Ressorts 4
5 Elément de couplage 1
6 Anneau de l'engrenage 1
7 Anneau séparant 1
8 Roue dentée 1
9 Bague du Roulement 2
10 Raccord 1
" Axe central 1
12 Clavette 5x14 1
13 Clavette 4x22 2
14 Clavette 4x28 1
15 Roue dentée 1
16 Roulement 1
17 Bague de fixation 16x1,8 1
18 Manchon de l'axe central 1
19 Grand manchon de la roue dentée 1
20 Bague du ressort @10 1
21 Ecrou (M10) 1
22 Roulement 4
23 Bague de verrouillage @16 2
24 Engrenage 1
25 Engrenage a vis 1
26 Axe de l'engrenage a vis 1
27 Clavette 4x18 1
28 Bague du ressort @13 1
29 Engrenage a haute vitesse 1
30 Axe de l'engrenage 1
31 Clavette 4x10 1
32 Ecrou de la fourche 2
33 Ressort de la fourche 2
34 Petits axes de la fourche 2
35 Support rigide 1
36 Bouchon de verrouillage 1
37 Ressorts 4
38 Bille an acier 4
39 Bague d'étanchéité 1
40 Axe d'un bouchon de verrouillage 1




Fig. 3 : Unité de levage de la cuve

Liste de piéces sur la Fig. 3

Piece n® Dénomination d’une piece Quantité
1 Poignée 1
2 Vis M8x12 1
3 Unité fixant le levier 1
4 Tige de levage 1
5 Plague de commutation du systeme 1

de levage
6 Vis M6x8 2
7 Micro interrupteur 1
8 Axe 3x18 1
9 Plaque de support de la tige de 1
levage
10 Rondelle élastique D6 2
1 Vis Méx12 2
12 Rondelle plate 2
13 Ressort 1
14 Ecrou M8 1
15 Micro interrupteur 1
16 Connection de linterrupteur 1
17 Support de linterrupteur 1
18 Guidage de linterrupteur 1
19 Bouchon du levier 1
20 Ecrou 2
21 Rondelle élastique 2
22 Bras du support de la cuve 1
23 Tiges de verrouillage 2
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Fig. 4 : Couvercle de la cuve et l'arbre d

Liste de pieces sur la Fig. 4

Piece n°® Dénomination d’une piece Quantité

1 Insert 2
2 Engrenage interne 1
4 3 Vis M6*20 4
4 Partie extérieure du couvercle de 1

5 la cuve
5 Partie intérieure du couvercle de 1

la cuve
6 Rondelle élastique @12 1
7 Engrenage planétaire 1
8 Roulement 1
9 Plague rotative 1
10 Bague d'étanchéité a lhuile 1
11 Axe 4*10 1
12 Axe du mélangeur 1
13 Vis 4
14 Bague du couvercle de la cuve 1

e direction

Diagramme du circuit électrique

TERRE
N L

L

KO
K2 K3 Ka T

| % % R

e

5

KB\I C'A_

K1 Protection contre la surcharge
(protection contre la surchauffe)

K2 Protection du levier de levage de la cuve

K3 Protection du couvercle de la cuve

K4 Bouton de marche

K5 Bouton d'arrét

K Réacteur

M KO Protection de la cuve

CA Condensateur

M Moteur



Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou appareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de U'achat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Retrait de Uexploitation et protection de U'environnement

L'équipement usé et retiré de l'exploitation doit étre
valorisé conformément aux dispositions légales et
aux recommandations en vigueur a la date de son
retrait.

Les matériaux d'emballage tels que matiéres
plastiques et cartons doivent étre déposés dans les
bennes prévues pour le type du matériau considé-
ré.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente lappar-
ecchio e ferire gli utenti.

¢ Questo dispositivo e destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

* |'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non & responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

o Tenere lapparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso improb-
abile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa e
fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Eventuali
difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere lappar-
ecchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

o Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disparre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante l'uso.

o Attenzione! Se la spina e inserita nella presa, lapparecchio e considerato come collegato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere ['apparecchio!

* Non trasportare l'apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.

. @



* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni all apparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originali.

¢ Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare L'apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

Norme speciali di sicurezza
* 'apparecchio & progettato per mescolare, impastare, emulsionare /frullare i prodot-
ti alimentari (ad esempio farina, zucchero, uova e altri ingredienti] in punti di industria
alimentare e nei neqozi (ad es. quei che forniscono i servizi di catering, in pasticcerie,
pizzerie, e altri punti di industria di pasticceria).
o Utilizzare l'apparecchio solo in conformita con le presenti istruzioni
* [apparecchio deve essere installato o utilizzato unicamente da personale di cucina ad-
destrato in punti di industria alimentare per esempio quei che forniscono i servizi di ca-
tering, in pasticcerie, pizzerie, e altri punti di industria di pasticceria.
* Tutte le operazioni di manutenzione, di installazione e la riparazione dell'apparecchio
devono essere esequite da un personale qualificato o autorizzato.
Sul retro dell'apparecchio c'e una presa per il collegamento equipotenziale
trasversale di un altro dispositivo.

* Non posizionare [apparecchio sull oggetto che emette calore (cucina a gas, elettrica
grillecc.). Tenere lapparecchio lontano da qualsiasi superfici calde o fiamme libere. Po-
sizionare l'apparecchio su una superficie stabile, pulita, asciutta e resistente alle alte
temperature.

* Non usare vicino all apparecchio I materiali inflammabili e esplosivi, carte di pagamento,
dischi magnetici o radio.

* Se necessario, durante il funzionamento utilizzare indumenti protettivi, maschera o oc-
chiali.

* ['apparecchio non € progettato per funzionare tramite un timer esterno o un sistema di
telecomando separato.

* Non intervenire sugli elementi di sicurezza.

@70



o AWERTENZA: Non ostruire le aperture di ventilazione.

» AWERTENZA: Ricordarsi SEMPRE di spegnere e scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente prima della pulizia, manutenzione o sostituzione di accessori.

¢ Assicurare almeno 30 cm di spazio intorno all apparecchio per garantire una ventilazione
adeguata.

o Attenzione! Far passare il cavo di alimentazione per evitare trazione accidentale o con-
tatto con la piastra di riscaldamento.

» AWERTENZA! Ricordarsi SEMPRE di non indossare abiti larghi, non toccare le parti in
movimento con le mani e legare i capelli.

¢ Durante il funzionamento dell'apparecchio non mettere le mani sotto la copertura della
ciotola.

» Non mettere nella ciotola troppi ingredienti per evitare il versamento del contenuto. La
ciotola puo contenere fino a 7 litri.

* Non lavare l'apparecchio con acqua o un forte getto di acqua. La pulizia dellapparecchio
con l'acqua puo causare la penetrazione nei componenti elettrici e causare una scossa
elettrica. Le parti dellapparecchio non possono essere lavate in lavastoviglie.

* Non pulire lapparecchio o stoccarlo in deposito prima di raffreddamento completo.

* Mantenere la prudenza durante il trasferimento dell'apparecchio a causa del suo peso.
L'apparecchio deve essere trasportato da due persone o spostato sul carrello. Spostare
l'apparecchio lentamente, con attenzione non inclinandolo sotto angolo superiore a 45°.

Messa a terra

Il mixer planetario & l'apparecchio della | classe di & dotato di un cavo con una messa a terra. Non in-
protezione e deve esser messa a terra. La messa a serire la spina nella presa di corrente se l'apparec-
terra riduce il rischio di scosse elettriche grazie al  chio non & stato correttamente installato o messo
cavo evacuante il corrente elettrico. Lapparecchio  aterra..

Elementi principali dell'apparecchio
1. Base dell'apparecchio

2. Ciotola

3. Perni di bloccaggio (x 2)

4. Maniglie della ciotola (x 2)

5. Maniglia della copertura della ciotola
6
7

. Copertura della ciotola

. Manopola di controllo della velocita
8a. Timer (per aumentare il valore del tempo)
8b. Timer (per aumentare il valore del tempo)
9. Panello di controllo
10. Display del timer
11. Interruttore (ON/OFF)
12. Leva di sollevamento / abbassamento della ciotola
13. Imboccatura integrata per gli ingredienti
1
1

4. Pulsante RESET (sul retro dell'apparecchio)
5. Supporto della ciotola




Accessori

Miscelatore piatto

Impastatore

Prima dell'installazione

e Svitare con cautela le viti di fissaggio dell'appar-
ecchio sull'elemento di supporto e se necessario,
con una chiave inglese

¢ Rimuovere e eliminare limballaggio e le protezi-
oni.

e Controllare lapparecchio e gli accessori per
la completezza ed eventuali danni durante il

trasporto. In caso di consegna incompleta (ad es.
accessori che mancano) o di danni contattare il
fornitore (vedere == > Garanzia).

e Pulire tutte le parti secondo le istruzioni (Ve-
dere==> Pulizia e manutenzione).

e Verificare che il prodotto & completamente as-
ciutto.

Installazione

e Leggere attentamente le istruzioni prima dell'in-
stallazione e dell'utilizzazione l'apparecchio.

e Assicurarsi che l'apparecchio é stato posizionato
su una superficie asciutta, resistente, in un luogo
che permette un facile accesso all'apparecchio.

e Controllare se le caratteristiche dell'apparecchio
sulla targhetta corrispondono ai parametri della
presa di corrente a cui l'apparecchio deve essere
collegato.

e [ntorno al mixer conservare abbastanza spazio
perché loperatore possa facilmente utilizzare

l'apparecchio. Intorno all'apparecchio non si pos-
sono trovare gli oggetti come pelatrici, coltelli
ecc.

e Durante il funzionamento non indossare abiti
larghi, per esempio sciarpe ecc. legare i capelli
e non mettere le parti del corpo vicino ai compo-
nenti in movimento.

ATTENZIONE! Non staccare mai linterruttore di
sicurezza.

Trasporto e funzionamento dell'apparecchio

* Non spostare l'apparecchio durante il suo funzi-
onamento.

e Se si vuole spostare lapparecchio in un altro
luogo, staccare la spina dalla presa di corrente,
togliere la ciotola (2), scollegare gli accessori
(frusta, miscelatore piatto o impastatrice).

e Durante lo spostamento tenere la base dell'ap-
parecchio (1).

e A causa del suo peso l'apparecchio deve essere
trasportato da due persone o spostato sul car-
rello.



Elementi di sicurezza particolari

Nota: L'apparecchio é dotato di tre elementi di sicurezza. Lapparecchio puo essere avviato solo quando tutti

i dispositivi di sicurezza sono nelle posizioni corrette.

e Protezione della ciotola: L'apparecchio puo es-
sere awviato solo quando la ciotola e stata messa
correttamente sul supporto.

e Protezione della copertura della ciotola (5): Lap-
parecchio puo essere awviato solo quando la co-
pertura della ciotola (5) & stata bene fissata e
bloccata.

e Protezione della leva (12): L'apparecchio pud es-
sere awiato solo quando la leva (12] si trova nella
posizione superiore.

Durante il funzionamento non indossare abiti

larghi, per esempio sciarpe ecc. legare i capelli e

non mettere le parti del corpo vicino ai componenti

in movimento

Funzionamento

Per evitare lesioni del corpo:

* NON utilizzare MAI l'apparecchio prima di leg-
gere le istruzioni per l'uso.

e Ricordarsi SEMPRE di spegnere e scollegare
l'apparecchio dalla presa di corrente prima della
pulizia, la riparazione, la manutenzione o la sos-
tituzione degli accessori.

a) Copertura della ciotola

¢ Ricordarsi SEMPRE di non indossare abiti larghi,
non toccare le parti in movimento con le mani e
legare i capelli.

Nota: Se la copertura della ciotola (6) & aperta, non é stata ben fissata e chiusa, l'apparecchio non si avvia.

1. Per aprire la copertura della ciotola (6], tenere
la maniglia della copertura (5) e ruotare in sen-
so orario. Per chiudere la copertura della ciotola
(6), tenere la maniglia della copertura (5] e ruo-
tare in senso antiorario.

b) Fissare la ciotola (2) dell'apparecchio

Nota: Fissare la ciotola dell'apparecchio (2] PRIMA

di installare tutti gli accessori. Utilizzare unica-

mente la ciotola (2] fornita con lapparecchio.

1. Abbassare il supporto della ciotola utilizzando la
leva (12), dirigendola verso il basso fino a quando
la ciotola si ferma. Il supporto della ciotola (15)
deve essere in una posizione inferiore.

2. Posizionare con cautela e lentamente la ciotola

2. Quando la maniglia della copertura della cioto-
la (5] si trova in linea con il lato destro dell'ap-
parecchio, la copertura della ciotola (6) & in una
buona posizione e si puo iniziare il lavoro.

(2) sul supporto utilizzando le maniglie (4] che si
trovano su entrambi i lati e poi
i] Posizionare il perno di bloccaggio nel
foro che si trova al centro del supporto  UP
della ciotola (15) e
ii) Utilizzando i perni posizionare la ciotola
in una buona posizione rispetto al

supporto (15). DOWN

c) Installare gli accessori adeguati [miscelatore piatto, impastatrice o frusta)

Note: E piti confortabile installare gli accessori pri-
ma di mettere gli ingredienti nella ciotola (2).
1. Ruotare delicatamente la ciotola (6) in senso
orario, per spostarla nella posizione di apertura
2. NOTA! La forza eccessiva durante lapertura o
la chiusura della copertura della ciotola (6) puo
danneggiare il microinterruttore dell'elemento
di sicurezza. Fare attenzione durante l'apertura

e la chiusura della copertura della ciotola (6).

3. Inserire lentamente gli accessori (miscelatore
piatto, impastatrice o frusta) nell'albero del mix-
er planetario inserendo il perno dell'albero at-
traverso il foro nell'accessorio.

4. Ruotare l'accessorio per bloccarlo nell'albero
del mixer planetario.

o



d) Versamento e miscelazione degli ingredienti

Nota: Sequire le istruzioni riportare nella tabella
che definisce la quantita massima diingredi-
enti corrispondente alla capacita della cioto-
la. Se si riempisce la ciotola al di sopra della
sua capacita, la perdita puo essere provocata
¢ in conseguenza i danni all'apparecchio.

INFORMAZIONI IMPORTANTI: Assicurarsi che la

manopola di controllo della velocita (7) & posizion-

ata nella posizione . 1".

1. Mettere gli ingredienti nella ciotola (2).

2. Spostare la leva di sollevamento / abbassamen-
to della ciotola (12) verso la posizione superiore
fino a quando la ciotola (2) si trova nella po-
sizione corretta.

3. Ruotare la copertura della ciotola (6) in senso
antiorario, fono a quando si blocca.

Nota: L'apparecchio non si awia se la copertura
della ciotola (6) & aperta / non & stata adeguata-
mente bloccata o se la ciotola (2) non si trova nella
posizione inferiore.

e) Impostare il timer e la velocita e avviare lapparecchio

1. Lapparecchio puo funzionare con il timer im-

postato (tempo di lavoro) o senza il timer.

al. Funzionamento con il timer:
Premere il pulsante Time+ (8a) o Time- (8b),
per aumentare o ridurre il valore del tempo.
Per confermare, premere il pulsante
rosso ON/OFF (11). ILdisplay (10 -——
visualizza il tempo impostato e il
punto lampeggera.

b). Funzionamento senza il timer:
IT L'apparecchio si spegne automaticamente

dopo 10 minuti (tempo predefinito impostato
dal timer).
Nota: i} Il tempo massimo di lavoro (im-
postazione dal timer) & di 60 minuti.
Il tempo di lavoro predefinito e di 10
minuti.
ii) Premere e tenere premuto il pulsante
Time+ (8a) o Time- (8b) per cambiare
piu rapidamente il valore del tempo
impostato.
2. Poi selezionare la velocita di miscelazione utiliz-
zando la manopola di controllo della velocita (7).
Ci sono tre velocita possibili: bassa (1), media

(2) e alta (3).
Velocita di miscelazione Tipo di ingrediente

lordo: miscelazione dell'im

1 [bassal ;
pasto per pizza, pane, pasta
lordo medio: secondo grado di

2 [media) . . b
miscelazione ad es. dell'im
pasto per dolci.

3 (alta) leggere: per montare la panna,

albumi di uova, meringhe.

ﬂp%

INFORMAZIONI IMPORTANTI: Utilizzare SEMPRE
l'accessorio raccomandato e limpostazione della
velocita in conformita con la tabella di capacita.
NOTA: Durante il versamento degli ingredienti (2)
fare attenzione a polvere e farina che fuoriescono
dagli imballaggi aperti. Se necessario, mettere gli
occhiai di protezione.

3. Poi premere il pulsante rosso ON/OFF (11) sul
pannello di controllo (9], per awviare lapparec-
chio. Premere di nuovo il pulsante ON/OFF, per
spegnerlo. L'apparecchio iniziera la miscelazi-
one in senso orario.

4. NOTA! Prima di cambiare la velocita spegnere
SEMPRE l'apparecchio. La modifica della veloc-
ita senza spegnere l'apparecchio puo danneggi-
are la struttura interna dell'apparecchio.

5. Per cambiare la velocita durante il funziona-
mento:

a) Premere il pulsante rosso ON/OFF (11)
sul pannello di controllo (9], per spegnere
'apparecchio.

b] Selezionare la velocita di miscelazione
appropriata utilizzando la manopola di con-
trollo della velocita (7).

c) Poi premere il pulsante rosso ON/OFF (11)
sul pannello di controllo (9], per riavviare
'apparecchio.



Resettare il fusibile termico (protezione contro il surriscaldamento)

Ricordarsi che il pulsante RESET del fusibile

termico (14) si trova nella parte posteriore dell'ap-

parecchio.

e Prima scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente

e Lasciare l'apparecchio raffreddare completa-
mente.

e Premere il pulsante RESET (14] del fusibile ter-
mico [protezione contro il surriscaldamento).

¢ Poi collegare di nuovo 'apparecchio ad una fonte
di alimentazione e premere linterruttore.

Tabella di capacita che definisce la quantita massima di ingredienti

La tabella seguente ha un carattere di riferimento
e determina la quantita massima che si puo utiliz-
zare per preparare diversi tipi di cibo. Ci sono alcu-

ni fattori variabili ad es. il tipo di farina utilizzata, la
temperatura di acqua ecc.

Prodotto Accessorio Quantita massima
Bianco d'uovo Frusta 700g

Pure di patate Miscelatore piatto 1,500g

Meringhe (quantita di acqual Frusta 1 litro

Impasto per frittelle o crepe Miscelatore piatto 2 litri

Panna montata Frusta 3 litri
Lrgﬁ,aasctqouaﬁer pizza (densits media, 50% Impastatore, velocita 1 1,500g

Impasto per pizza [denso, 60% dell'acqual Impastatore, velocita 1 2,000g

Pan di Spagna Frusta, velocita 1 1,000g

Impasto per una torta Miscelatore piatto, velocita 1 1,500g
‘rrn:e%aiZtZO”Zegeﬁ'aaZZ’uaplem‘ (leggere/densita Impastatore, velocita 1 Acqua 500g Farina 800g

Pulizia e manutenzione

Nota: Prima di pulire Uapparecchio. Scollegare U'apparecchio dalla fonte di alimentazione, aprire la porta
scorrevole di vetro e aspettare fino a quando raffredda completamente.

Pulizia

e Prima della pulizia dell'apparecchio scollegare
sempre gli accessori, altrimenti possono blocca-
re l'albero e saranno difficili da rimuovere.

¢ Dopo ogni utilizzo pulire accuratamente l'appar-
ecchio e gli accessori e assicurarsi che sono stati
rimossi tutti i resti di cibo.

e Non immergere tutto 'apparecchio in acqua o in
altri liquidi.

e Pulire le superfici esterni dell'apparecchio con
un panno umido o una spugna con una piccola
quantita di una soluzione di detergente.

e Non utilizzare per la pulizia delle parti interiori
e esteriori dell'apparecchio spugne abrasive, de-
tergenti abrasivi o strumenti di lana d'acciaio o
di metallo.

¢ NON lavare l'apparecchio con acqua o un forte
getto di acqua. La pulizia dell'apparecchio con
l'acqua puo causare la penetrazione nei compo-
nenti elettrici e causare una scossa elettrica.

e e parti dell'apparecchio non possono essere
lavate in lavastoviglie.



Pulizia raccomandata dell'apparecchio:

Elemento

Pulizia

Frequenza

Ciotola

Utilizzando un panno umido o una
spugna con una piccola quantita di
una soluzione di detergente lavare,
disinfettare e asciugare accurata-
mente.

Dopo ogni l'utilizzo.

Accessori (impastatrice, miscelatore
piatto e Frusta)

Lavare a mano con una soluzione di
detergente delicato, pulire, disinfet-
tare, asciugare accuratamente.

Dopo ogni lutilizzo.

Copertura della ciotola

Lavare a mano con un panno umido o
una spugna con una piccola quantita
di una soluzione di detergente lavare,
disinfettare e asciugare accurata-
mente

Dopo ogni l'utilizzo.

Superfice esterna

Lavare con un panno umido con una
piccola quantita di una soluzione di
detergente lavare, disinfettare e as-
ciugare accuratamente. Non usare i
getti d'acqua

Due volte per settimana

Albero del meccanismo planetario

Lavare con un panno umido con una
piccola quantita di una soluzione di
detergente lavare, disinfettare e asci-
ugare accuratamente.

Dopo ogni l'utilizzo.

Stoccaggio

e Prima di pulire l'apparecchio e posizionare l'ap-
parecchio in un luogo lo stoccaggio, scollegarlo

dalla presa elettrica e attendere fino a che raf-

fredda completamente.
e Conservare in un luogo fresco, asciutto e pulito.




Risoluzione dei problemi

Se lapparecchio non funziona correttamente, leggere la tabella qui sotto per trovare la soluzione corretta.

Se non é possibile risolvere il problema, contattare il rivenditore. Non riparare MAI da soli l'apparecchio.

Problema

Causa possibile

Soluzione possibile

La copertura della ciotola (6) non si
trova nella posizione corretta (bloc-
catal.

Ruotare la copertura della ciotola (6)
a destra fino a che si trova nella po-
sizione giusta (bloccata).

L'apparecchio non si awia

La ciotola (2) non & stata sollevata
abbastanza e non si trova nella po-
sizione corretta.

Sollevare la ciotola (2) nella posizione
giusta utilizzando la leva (12).

La spina non & correttamente colle-
gata ad una fonte di alimentazione.

Verificare che la spina & corretta-
mente collegata alla presa di cor-
rente.

L'apparecchio si arresta durante il
funzionamento

La protezione interna contro il sur-
riscaldamento si e attivata.

Spegnere lapparecchio utilizzando
linterruttore RESET (14) sulla parte
posteriore dell'apparecchio e pre-
merlo.

La cinghia di trasmissione & stata
danneggiata o distrutta.

Contattare il fornitore.

L'apparecchio non é posizionato su
una superficie orizzontale.

Posizionare su una superficie oriz-
zontale o spostare lapparecchio su
un‘atra superficie orizzontale.

La ciotola (2] & troppo rumorosa.

Assicurarsi che la ciotola (2] & stata
correttamente posizionata sul sup-
porto con i perni di bloccaggio (3) cor-
rettamente posizionati.

L'apparecchio & troppo rumoroso

Gli accessori non sono stati bene in-
stallati.

Rimuovere gli accessori e installarli
correttamente

Troppi ingredienti nella ciotola

Diminuire la quantita di ingredienti.

La cinghia di trasmissione & stata
danneggiata o distrutta.

La trasmissione planetaria deve es-
sere lubrificata.

Contattare il fornitore.

Installazione degli accessori nellal-
bero planetario e difficile

L'albero planetario non e sufficien-
temente lubrificato e/o deve essere
pulito.

Pulire l'albero con un panno umido e
lubrificare lalbero con olio minerale
0 grasso.

Leva di sollevamento / abbassamento

della ciotola (12) si blocca.

La quantita insufficiente di grasso sui
lati della ciotola

Lubrificare i lati della ciotola con olio
minerale o grasso.

Specifiche tecniche
Prodotto numero: 222829

Tensione e frequenza: 220- 240V~ 50/60Hz

Consumo di energia: 650W
Classe di protezione: Classe |
Classe di resistenza all'acqua: IP23

Velocita di rotazione (giri/min): Miscelatore piatto
(250); impastatrice (128]; Frusta (540)

Dimensioni: 240x420x(H)425mm
Peso netto: circa 21kg
Livello di rumore: circa 70 dB (A)

Capacita massima: 7 litri (800 g di farina + 500 g

di acqua)

Nota: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.



Disegno complessivo e elenco di pezzi

* Disegno complessivo e elenco di pezzi si com- e Unita di sollevamento della ciotola (Fig. 3J;
pongono di 4 parti principali: e Copertura della ciotola e asse di rotazione (Fig.
e Corpo principale dell'apparecchio [Fig. 1); 4).

* Unita di ingranaggio [Fig. 2);

Elenco di pezzi dell'apparecchio sulla Fig. 1

Pezzon. Nome del pezzo Quantita
1 Tappo della vite 1
2 Vite superiore del coperchio 1
3 Coperchio superiore 1
4 Viti M5x8 10
5 Unita del motore 1
6 Rondella flessibile 7
7 Vite Méx16 3
8 Vite M6x20 4
9 Coperchio posteriore 1
10 Montante 1
1 Collegamento del cavo 1
12 Messa a terra 1
13 Coperchio dei fori di ventilazione 1
14 Vite M4x8 4
15 Vite Mé6x20 4
16 Coperchio della base 1
17 Supporto della ciotola 1
18 Coperchio del recipiente scorrevole 1
19 Barre di collegamento 1
20 Perno 6x18 1
21 Corpo superiore 1
22 Coperchio del cuscinetto 1
23 Rondella flessibile 4
24 Vite M5x20 6
25 Coperchio dell'asse centrale 1

Fig. 1 Corpo principale dell'apparecchio % Coperchio deg;;ze dellingran- 2
27 Rondella @26 2
28 Rondella §32 2
29 Piastra di coperchio dell'inter- 1
ruttore
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Fig. 2: Unita di ingranaggio

Elenco di pezzi dell'apparecchio sulla Fig. 2

Asse centrale

Asse dellingranaggio

Pezzo n. Nome del pezzo Quantita
1 Cuscinetto 1
2 Tappo 1
3 Rulli 4
4 Molle 4
5 Elemento di accoppiamento 1
6 Anello di ingranaggio 1
7 Anello separante 1
8 Ruota dentata 1
9 Anello del cuscinetto 2
10 Raccordo 1
" Asse centrale 1
12 Linguetta 5x14 1
13 Linguetta 4x22 2
14 Linguetta 4x28 1
15 Ruota dentata 1
16 Cuscinetto 1
17 Anello di fissaggio 16x1,8 1
18 Manicotto dell'asse centrale 1
19 Grande manicotto della ruota dentata 1
20 Anello della molle @10 1
21 Dado (M10) 1
22 Cuscinetto 4
23 Anello bloccante @16 2
24 Ingranaggio 1
25 Ingranaggio a vite senza fine 1
26 Asse dellingranaggio a vite senza fine 1
27 Linguetta 4x18 1
28 Anello della molle @13 1
29 Ingranaggio ad alta velocita 1
30 Asse dellingranaggio 1
31 Linguetta 4x10 1
32 Dado della forchetta 2
33 Molla della forchetta 2
34 Piccoli assi della forchetta 2
35 Supporto rigido 1
36 Tappo di bloccaggio 1
37 Molle 4
38 Sfera d'acciaio 4
39 Anello di tenuta 1
40 Asse del tappo di bloccaggio 1




Fig. 3: Unita di sollevamento della ciotola

Elenco di pezzi dell'apparecchio sulla Fig. 3

Pezzon. Nome del pezzo Quantita
1 Maniglia 1
2 Vite M8x12 1
3 Unita fissante la leva 1
4 Barra di sollevamento 1
5 Piastra di épllegamento del sistema 1

i sollevamento
6 Vite M6x8 2
7 Microinterruttore 1
8 Perno 3x18 1
9 Piastra di supporto della barra di 1
sollevamento
10 Rondella flessibile @6 2
1 Vite Méx12 2
12 Rondella piatta 2
13 Molla 1
14 Dado M8 1
15 Microinterruttore 1
16 Collegamento dell'interruttore 1
17 Supporto dellinterruttore 1
18 Guida dellinterruttore 1
19 Tappo della leva 1
20 Dado 2
21 Rondella flessibile 2
22 Braccio del supporto della ciotola 1
23 Perni di bloccaggio 2




N

Elenco di pezzi dell'apparecchio sulla Fig. 4

Pezzo n. Nome del pezzo Quantita
1 Inserto 2
2 Ingranaggio interno 1
4 3 Vite M6x20 4
4 Lato esterno della copertura della 1
5 ciotola
5 Lato interno della copertura della 1
ciotola
6 Rondella flessibile @12 1
7 Ingranaggio planetaria 1
8 Cuscinetto 1
9 Piastra rotante 1
10 Anello di tenuta ad olio 1
" Perno 4x10 1
12 Asse del miscelatore 1
13 Viti 4
14 Anello della copertura della ciotola 1

Fig. 4: Copertura della ciotola e asse di rotazione

Schema elettrico
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K1 Protezione contro il sovraccarico
(protezione contro il surriscaldamento)

K2 Protezione della leva di sollevamento della ciotola
K3 Protezione della copertura della ciotola
K4 Pulsante di avwiamento

K5 Pulsante di spegnimento

M KO Protezione della ciotola



Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acquis-
to sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostituz-

ione sia previsto nel periodo di validita della garan-
zia, precisare dove e quando si € acquistato il pro-
dotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazi-
one, senza notifica alcuna.

Smaltimento & Ambiente

Alla fine della vita utile del dispositivo, smaltire
conformemente alle normative e linee guida ap-
plicabili.

Eliminare i materiali di imballaggio, quali plastica e
cartone, negli specifici contenitori.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

o Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav
aparatul si poate cauza rani oamenilor.

* Aparatul este utilizat exclusivin scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

¢ Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. X

o Asigurati-va cd aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti s stecherul cu mainile ude sau umede.

 Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati smgur/a aparatul. In cazul unei de-
fectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. u

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electricd si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X

o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

* Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu- de cablu.

¢ Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreund cu aparatul.

o Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mention-
ate pe eticheta aparatului.

83 “p



o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numal piese si accesori originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copil.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

Reglementari Speciale de Siguranta

» Aceasta masina este proiectatd pentru amestecarea, framantarea si emulsionarea/ba-
terea produselor alimentare (de ex. faina, zahar, uleiuri, grasimi, oua si alte ingrediente)
folosite in industria alimentara si in comert (de ex. aprovizionare, brutarie, pizza, indus-

m tria aluatului si a dulciurilor).

o Utilizati masina doar in modul descris in acest manual.

o Aceastd masind trebuie operatd si instalata de catre personal instruit specializat in
bucataria industriilor alimentare, cum ar fi aprovizionare, brutarie, pizza, aluat etc.

* Toate lucrarile de mentenanta, instalare si reparatii trebuie efectuate de tehnicieni spe-
cializati, instruiti si autorizatl.

. In partea din spate a aparatului este furnizata o borna de legatura echipotentiala
K& pentru a asigura interconexiunea cu alte echipamente.

¢ Nu amplasati masina pe un obiect de incalzire (aparat de gatit cu benzing, electric, car-
bune etc.) Tineti aparatul la distanta de orice suprafete fierbinti si de flacari deschise.
Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curata, termorezistenta
si uscata.

o Nu utilizati masina in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

« In timpul function3rii purtati imbracdminte de protectie, masc3 sau ochelari de protectie,
daca este nevoie.

o Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem separat de control la distanta.

* Nu scoateti niciodata din circuit comutatoarele de siguranta ale masinii.

o AVERTISMENT: Mentineti neobstructionate toate orificiile pentru ventilatie ale aparatu-
u.
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« AVERTISMENT: Opriti INTOTDEAUNA masina si deconectati-o de la sursa de alimentare
electrica inainte de a o curata, intretine sau de a-i schimba dispozitivele atasate.

o | 3sati cel putin 30 cm in jurul aparatului pentru a asigura ventilatia in timpul utilizarii.

o Atentie! Asezati corespunzator cablul de alimentare, daca este cazul, pentru a impiedica
tragerea neintentionata sau contactul cu suprafata de incalzire.

o AVERTISMENT! INTOTDEAUNA mentineti degetele, parul lung si hainele largi la depar-
tare de piese in miscare.

¢ Nu puneti mainile in zona protejata si bolul de amestecare atunci cand masina se afla in
functiune.

¢ Nu supraincdrcati ingredientele pentru a evita revarsarea produselor alimentare. Capac-
itatea maxima a bolului este de 7 Litri.

¢ Nu spalati aparatul cu apa sau cu jet de apa. Spalarea cu apa poate produce scurgeri si
creste riscul de electrocutare. Componentele nu pot fi curatate in masina de spalat vase.

¢ Nu curatati si nu depozitati masina decat dupa ce s-a racit complet.

* Mutarea sau transportul masinii trebuie efectuate cu atentie deosebita, deoarece are o
greutate mare. Efectuati-le in 2 oameni sau ajutandu-va de un carucior. Mutati masina
incet, cu grija si niciodatd inclinata la peste 45°.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie | tric. Acest aparat este dotat cu un cablu cu fir si

si trebuie conectat la impamantare de protectie.  fisa de impamantare. Fisa trebuie conectatd la o
Tmpamantarea reduce riscul electrocutérii prin priza instalata corespunzator si cu impamantare. m
asigurarea unui fir de iesire pentru curentul elec-

Principalele piese ale aparatului
. Cadrul de baza al masinii

1

2. Vas

3. Stifturi de ghidare (x2)

4. Méanerele vasului [x2)

5. Manerul aparatorii vasului

6. Aparatoarea vasului

7. Buton pentru controlul turatiei

8a. Cronometru (Cresterea duratei configurate)
8b. Cronometru (Scaderea duratei configurate)
9. Panou de comanda

10. Afisajul cronometrului

11. Comutator de PORNIRE / OPRIRE

12. Parghie de ridicare / coborére a vasului
13. Jgheab integrat pentru ingrediente

14. Buton de RESETARE |la partea din spate)
15. Suport vas



Dispozitive atasate

Batator plat Carlig pentru aluat

Tel

Pregatiri inainte de instalare

e Desurubati cu grija masina de pe suport folosind
o cheie daca este nevoie.

o Indepartati toate ambalajele si invelitorile de pro-
tectie.

e Verificati daca produsul este complet si daca nu
a suferit avarii Tn timpul transportului. In cazul
livrarii incomplete (de ex. Tel, batator plat si

cérlig pentru aluat] sau avarierii, contactati im-
ediat furnizorul. NU utilizati masina. (Vezi == >
Garantie).

e Curatati aparatul si dispozitivele atasate Tnainte
de utilizare (Vezi == > Curatare si Intretinere).

e Asigurati-va ca aparatul este complet uscat.

Instalare

e Cititi acest manual cu atentie si rigurozitate
inainte de instalare si punere in functiune.
Asigurati-va ca masina este amplasata Tntr-o
zona uscata cu suprafata de sprijin indeajuns de
rezistenta si nu exista obstructii imprejurul masi-
nii Tn timpul functionarii.

Asigurati-va ca sursa de alimentare cu electric-
itate corespunde placutei de identificare de pe
masina.

in jurul masinii trebuie sa existe un spatiu su-
ficient pentru ca operatorul sa o poata folosi.
Spatiul trebuie sa fie curat si neobstructionat, de
ex. nimic amplasat pe sau in jurul masinii, cum
ar fi raclete, cutite etc.

e Nu purtati Tmbracaminte larga, cum ar fi esarfe,
etc. iar parul lung trebuie prins si mentinut la
distanta de piesele in miscare.

ATENTIE! Nu scoateti niciodata din circuit comuta-
toarele de siguranta.

Transportul si manipularea

e Nu mutati masina in timp ce functioneaza.

e Atunci cand mutati masina, scoateti-o din priza,
detasati vasul (2) si toate dispozitivele atasate
(tel, batator plat sau carlig pentru aluat).

@86

e Mentineti cadrul de bazd al masinii (1) atunci
cand o mutati pentru a o sprijini corespunzator.

e Efectuati mutarea masinii cu 2 oameni sau
ajutandu-va de un carucior, deoarece are greu-
tate mare.



Caracteristici speciale de siguranta

Atentie: Aceastd masina este echipatd cu urmatoarele 3 comutatoare de siguranta. Masina poate fi pusa in
functiune doar atunci cand toate comutatoarele de siguranta se afla in pozitia corespunzatoare.

e Comutator de siguranta pentru pozitia vasului:
Masina poate fi pornita odata ce vasul este amp-
lasat n pozitia corecta.

e Comutator de siguranta pentru aparatoarea

vasului (5): Masina poate fi pornitd doar dupa ce

aparatoarea vasului (5) se afla in pozitie inchisa.

e Comutator de siguranta pentru parghia de ridi-

care (12): Masina poate fi pornita doar dupa ce
parghia de ridicare (12) se afla n pozitie ridicata.

Nu purtati imbracaminte larga, cum ar fi esarfe,
etc. iar parul lung trebuie prins si mentinut la dis-
tanta de piesele in miscare

Functionare

Pentru evitarea accidentarilor personale grave:

o NU utilizati masina fara a citi manualul de in-
structiuni.

« OPRITI INTOTDEAUNA masina si deconectati-o
de la sursa de alimentare electrica inainte de a o

a) Despre aparatoarea vasului

curata, intretine, repara sau de a-i schimba dis-
pozitivele atasate.

« INTOTDEAUNA mentineti degetele, parul lung si
hainele largi la departare de piese in miscare.

Nota: Atunci cand aparatoarea vasului (6) este deschisd sau nu este inchisa corect in pozitia de blocare,

masina nu va functiona.

1. Pentru a deschide aparatoarea vasului (6), rotiti
n sens orar manerul aparatorii vasului (5). Pen-
tru a inchide ap3ratoarea vasului (6], rotiti in
sens anti-orar manerul aparatorii vasului (5).

b) Instalarea vasului (2) pe masina

Nota: Instalati vasul (2) INAINTE de a monta dis-

pozitivele atasate. Utilizati doar vasul furnizat (2).

1. Coborati vasul prin tragerea parghiei de ridicare
a vasului (12) in jos pana la refuz. Dup3 aceasta
suportul vasului (15) se afld in pozitie inferioara.

2. Atunci cadnd manerul aparatorii vasului (5) este
alinia la dreapta masinii, aparatoarea vasului
(6) se afld In pozitie blocatd si este pregatita de
functionare.

2. Amplasati lent si cu grija vasul (2] folosind ma-
nerele vasului (4) de pe cele 2 parti si uP
i) Cu stiftul de blocare in orificiul din
mijlocul suportului pentru vas (15) si
ii) Aliniati-1 cu stifturile de ghidare de pe

cele 2 parti ale suportului de vas (15).  DOWN

c) Instalarea diverselor dispozitive atasate (Batator plat, Carlig pentru aluat sau Tel) pe masina

Nota: Este mai comod si mai facil de a instala dis-
pozitivele atasate Tnainte de addugarea in-
gredientelor in vas (2).

1. Rotiti lent aparatoarea vasului (6] In sens orar,

astfel incat sa se afle in pozitie deschisa.

2. ATENTIE! Utilizarea fortei excesive pentru de-
schiderea si inchiderea aparatorii vasului (6)
poate avaria comutatorul de siguranta pen-
tru blocare. Deschideti si inchideti cu grija
aparatoarea vasului (6).

3. Glisati usor in sus dispozitivele atasate (Batator
plat, Carlig pentru aluat sau Tel] pe arborele
planetar, montand axul arborelui prin fanta din
dispozitive.

4. Rotiti dispozitivele pentru a le fixa pe arborele
planetar.



d) Turnarea si amestecarea ingredientelor

Nota: Respectati capacitatile din tabelul pentru
Amestecarea ingredientelor din acest manu-
al. Supraincarcarea va conduce la revarsare
sau avarierea masinii.

IMPORTANT: Asigurati-va ca butonul de control al

turatiei (7) se afla in pozitia 1.

1. Ad3ugati toate ingredientele necesare in vas (2).

2. Ridicati parghia de ridicare a vasului (12] pana

cand vasul (2] se blocheaza in pozitie.

3. Rotiti in sens anti-orar aparatoarea vasului (6) si
blocati-o in pozitie.

Atentie: Masina nu va porni daca aparatoarea
vasului (6) este deschisd / nu este inchisa corect
sau daca vasul (2] se afl&d n pozitia inferioara.

e) Configurarea cronometrului, a turatiei si pornirea masinii

1. Puteti configura cronometrul pentru durata de
amestecare corespunzatoare sau puteti utiliza
fara a configura cronometrul.

a). Operation with timer set:
Apasati butonul Timp + (8a) pentru a mari
durata sau Timp - (8b) pentru a micsora
durata. Apasati butonul rosu PORNIT/OPRIT
(11) pentru a confirma. Durata
ramasa va fi afisata iar pe ecran -
(10) va lumina intermitent un
punct.

b

. Functionare fara cronometru configurat:
Masina se va OPRI automat in 10 minute,
deoarece durata implicita a temporizatorului
este de 10 minute.

Not&: i) Durata maxima configuratd este de 60 min-

ute. Durata implicita este de 10 minute.
ii) Apasati si mentineti butonul timp + (8a) sau
(8b) pentru reglaj rapid.
2. Selectati apoi turatia adecvata prin ridicarea
sau coborarea butonului de control al turatiei
(7). Sunt disponibile trei turatii fixe: prima (1), a

doua (2] si a treia (3).
Viteza de rotatie Tipul de ingredient

1 Joas3) Greu: Malaxare pizza, paine,

paste si
2 (Mediel Mediu: a 2-a etapd de mal_ax-
are pentru aluat de gogosi etc.
3 (Ridicats) Usor: Smantana, albusuri de

ou, bezele.

IMPORTANT: Folositi INTOTDEAUNA dispozitivul si
configurarea de turatie recomandata conform ta-
belului de capacitati.

ATENTIE: Aveti grija la riscul de varsare a fainii si

prafurilor atunci cand desfaceti pungile

de ingrediente in vas (2). Purtati o mascd sau

ochelari de protectie daca este nevoie.
3. Dupd aceea, apasati butonul rosu (PORNIRE /
OPRIRE) (11) de pe panoul de comanda (9] pen-
tru a PORNI masina. Apdsati din nou pentru a
OPRI masina. Masina va functiona in sens orar.
4. ATENTIE!  OPRITI INTOTDEAUNA  masina
INAINTE de a schimba vitezele. Nerespectarea
acestei instructiuni poate avaria angrenajele in-
terioare.
5. Pentru a schimba viteza in timpul functionarii:
a) Apdsati butonul rosu [PORNIRE / OPRIRE] (11)
de pe panoul de comandd (9] pentru a OPRI
masina.

b] Schimbati viteza prin ridicarea sau coborérea
butonului de control al turatiei (7).

c) Apdsati butonul rosu (PORNIRE / OPRIRE)
(11) de pe panoul de comanda (9) pentru a
reporni masina.



RESETAREA limitatorului (separatorul termic)

Va rugam sa retineti ca butonul RESET (14] este

situat in partea posterioara a aparatului pentru a

se evita supraincalzirea.

e Scoateti mai intai aparatul din priza de alimen-
tare de la retea.

e Permiteti aparatului sa se raceasca complet.

o Ap3sati butonul RESET (14) al limitatorului
(separatorul termic).

e Conectati apoi masina la reteaua de alimentare
si porniti-o din nou.

Capacitatea de malaxare a ingredientelor
Tabelul de mai jos este doar un tabel de referinta
cu cantitatea maxima pentru prepararea diverse-

lor alimente. Exista multi factori care influenteaza,
cum ar fi tipul de faina, temperatura apei etc.

Produs Dispozitiv atasat Cantitate maxima
Albus de ou Tel 700g

Piure de cartofi Batator plat 1,500g

Amestec de bezele [Cantitate de apd) Tel 1 litru

Aluat pentru gofre sau clatite Batator plat 2 litri

Frisca Tel 3 litri

Aluat pentru pizza (Mediu, 50% apd) Cérlig pentru aluat, viteza (1) 1,500g

Aluat pentru pizza (Gros, 60% apa) Cérlig pentru aluat, viteza (1) 2,000g

Amestec de pandispan Tel, viteza (1) 1,000g

Aluat de placintd Batator plat, viteza (1) 1,500g
é\é‘j/ftag;””“ paine sau chifle (Usor/Mediv, | s o ooriry aluat,viteza [1) Apa 500 F3in3 800g

Curatare si intre;inere

Atentie: Deconectati intotdeauna masina de la priza de alimentare si permiteti-i s se raceasca complet

fnainte de a o curata, intretine, repara si depozita.

Curatare

e Demontati intotdeauna dispozitivele atasate
inainte de curatare, deoarece in caz contrar se
vor bloca pe ax si vor fi dificil de indepartat mai
tarziu.

e Curatati riguros masina si dispozitivele sale
atasate dupa fiecare utilizare, asigurand-va ca
eliminati toate reziduurile de alimente.

e Nu scufundati niciodatd aparatul in apa sau in
alte lichide.

e Curatati cu o laveta usor umezita sau un burete
cu o solutie diluatad de sapun.

¢ Nu folositi niciodata bureti sau detergenti abrazi-
vi, bureti de sdrma sau ustensile metalice pent-
ru a curata partile interioare sau exterioare ale
aparatului.

o NU spalatiaparatul cu apa sau jet de apa. Spalar-
ea cu apa poate produce scurgeri si creste riscul
de electrocutare.

¢ Niciuna dintre piese sau dispozitive atasate nu
pot fi curatate Tn masina de spalat vase.



Procedura recomandata de curatare:

Piese

Mod de curatare

Frecventd

Vas

Folositi un burete sau o laveta umeda
cu solutie diluatd de sdpun si apa,
clatiti, igienizati si uscati complet.

Curatati dupa fiecare utilizare

Dispozitive atasate (Carlig pentru alu-
at, batator si tel)

Spalati manual cu solutie diluata de
sdpun si apa, clatiti, igienizati si us-
cati complet.

Curatati dupa fiecare utilizare

Aparatoarea vasului

Spalati manual folosind un burete sau
o laveta umeda cu solutie diluata de
sapun si apa, clatiti, igienizati si us-
cati complet.

Curatati dupa fiecare utilizare

Suprafata exterioard

Stergeti cu o laveta curata umezitd in
solutie diluata de sapun si apa, clatiti,
igienizati si uscati. Nu utilizati jet de
apa.

De doua ori pe saptamana

Arbore Planetar

Stergeti cu o lavetd curatad umezitd in
solutie diluata de sapun si apa, clatiti,
igienizati si uscati.

Curatati dupa fiecare utilizare

Depozitare

e Asigurati-va intotdeauna nainte de depozitare ca
aparatul a fost deconectat de la sursa de alimen-

tare si s-a racit complet.

uscat.

e Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si




Depanare
Va rugam consultati tabelul de mai jos pentru solutii in cazul in care masina nu functioneaza adecvat. Va
rugdm contactati distribuitorul/furnizorul de solutii in cazul in care problema nu poate fi rezolvatd. NU

ncercati sa reparati.

Probleme

Cauze posibile

Solutie posibila

Masina nu porneste

Aparatoarea vasului (6) nu se afld in
pozitia inchisa adecvata.

Rotiti ap&ratoarea vasului (6] catre
dreapta pana cand se inchide corect
si complet.

Vasul (2) nu este ridicat in pozitia
corecta.

Ridicati vasul (2) in pozitia corecta fo-
losind pérghia (12).

Stecherul nu este conectat corespun-
zator.

Verificati stecherul pentru a va asig-
ura cd este conectat corespunzator.

=

Masina se
functionarii

opreste  in  timpul

Supraincarcarea internd se activeaza
pentru a preveni supraincalzirea.

Apasati butonul OPRIT (11) si apoi
butonul RESET (14 de la partea pos-
terioara.

Curea de transmisie avariatda sau
rupta

Luati legatura cu furnizorul

Zgomotul produs de masina este ex-
cesiv

Masina nu este amplasata pe o su-
prafata orizontala.

Corectati suprafata sau mutati pe o
alta suprafata orizontala.

Vasul (2) nu corect amplasat.

Asigurati-va ca vasul (2] este ampla-
sat corect in suportul de vas (15) cu
stifturile de ghidare (3).

Dispozitivele atasate nu sunt corect
montate.

Tndepérta;i si montati din nou la
pozitie dispozitivele atasate.

Vasul este supraincarcat.

Reduceti cantitatea de ingrediente.

Curea de transmisie avariatd sau
uzata.

Angrenajul planetar necesita lubri-
fiere.

Luati legatura cu furnizorul.

Dispozitivele nu se pot atasa usor pe
arborele planetar

Lipsd de lubrifiere si/sau este nece-
sara curatarea arborelui planetar.

Stergeti arborele planetar cu o laveta
curata umeda si lubrifiati arborele cu
ulei mineral sau unsoare.

Parghia de ridicare / coborare a vasu-
lui [12) nu functioneaza usor

Lipsa de lubrifiere pe glisierele vasu-
lui.

Lubrifiati glisierele vasului cu ulei
mineral sau unsoare.

Specificatia tehnica

Articol nr.: 222829

Tensiune si frecventa de functionare: 220- 240V~
50/60Hz

Puterea nominala de intrare: 650W

Clasa de protectie: clasa |

Clasa de protectie contra apei: IP23

Capacitatea maxima: 7 litri (800g de faind + 500g
de apa)

Turatia (rot/min): Batator plat (250]); Carlig pentru
aluat (128]; Batator plat (540)

Dimensiune: 240x420x(H)425mm

Greutate netd: aproximativ 21kg

Nivel sonor: aproximativ 70 dB (A)

Observatie: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz



Vedere explodata si lista de piese

e Vederea explodata si lista de piese sunt compuse
din 4 parti principale:

e Corpul principal al masinii (Figura 1);

e Ansamblul angrenajului (Figura 2J;

Figura 1: Corpul principal al masinii

e Ansamblul de ridicare a vasului (Figura 3);
e Aparatoarea vasului si axul rotativ (Figura 4).

Lista pieselor masinii din Figura 1

Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
1 Capac surub 1
2 Surub capac superior 1
3 Capac superior 1
4 Suruburi M5x8 10
5 Ansamblu motor 1
6 Saiba elastica 7
7 Suruburi Méx16 3
8 Suruburi Méx20 4
9 Capac posterior 1
10 Suport 1
1 Mufa pentru cablu 1
12 Imp3mantare 1
13 Capac orificii de ventilatie 1
14 Suruburi M4x8 4
15 Suruburi M6x20 4
16 Capac baza 1
17 Suport vas 1
18 Capac suport vas 1
19 Tij& de conexiune 1
20 Stift 6x18 1
21 Corp superior 1
22 Capac lagar 1
23 Saibd elastica 4
24 Suruburi M5x20 6
25 Capac ax central 1
26 Capac ax angrenaj 2
27 Saibd 026 2
28 Saibd 032 2
29 Capac acoperire comutator 1




Figura 2: Ansamblu angrenaj

Lista pieselor masinii din Figura 2

Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
1 Rulment 1
2 Capac 1
3 Role 4
4 Arcuri 4
5 Cuplaj 1
6 Coroana dintata 1
7 Inel de separare 1
8 Roata de cuplare 1
9 Inel pentru rulment 2
10 Cuplaj 1
" Ax central 1
12 Pana 5x14 1
13 Pana 4x22 2
14 Pana 4x28 1
15 Roata de cuplare 1
16 Rulment 1
17 Inel 0 16x1,8 1
18 Manson ax central 1
19 Manson angrenaj mare de cuplare 1
20 Inel elastic @10 1 m
21 Piulita (M10) 1
22 Rulment 4
23 Inel opritor @16 2
24 Roatd dintata 1
25 Roata melcatd 1
26 Ax roata melcatd 1
27 Pana 4x18 1
28 Inel elastic @13 1
29 Roata dintata turatie inalta 1
30 Ax angrenaj 1
31 Pana 4x10 1
32 Piulita pentru furca 2
33 Arcuri pentru furca 2
34 Axele mici pentru furca 2
35 Suport rigid 1
36 Blocuri de viteze 1
37 Arcuri 4
38 Bila din otel 4
39 Inel O 1
40 Ax blocuri de viteze 1




Figura 3: Ansamblul masinii pentru ridicarea vasului

Figura 4: Aparatoarea vasului si axul rotativ

«p%

Lista pieselor masinii din Figura 3

Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
1 Maner 1
2 Suruburi M8x12 1
3 Unitate fixare maner 1
4 Bara de ridicare 1
5 Placa pentru comutator de ridicare 1
6 Suruburi Méx8 2
7 Micro-intrerupator 1
8 Stift 3x18 1
9 Placa de suport bara de ridicare 1
10 Saiba elasticd 06 2
" Surub Méx12 2
12 Saibd plata 2
13 Arc 1
14 Piulita M8 1
15 Micro-intrerupdtor 1
16 Conector pentru comutator 1
17 Suport comutator 1
18 Cadru comutator 1
19 Capac buton 1
20 Piulita 2
21 Saibd elastica 2
22 Brat suport vas 1
23 Stifturi de ghidare 2

Lista pieselor masinii din Figura 4

Piesanr. Denumirea piesei Cantitatea
1 Insertie 2
2 Angrenaj interior 1
3 Suruburi M6x20 4
4 Ap@ratoarea vasului [exterioard) 1
5 Apératoarea vasului (interioara) 1
6 Saiba elastica 912 1
7 Angrenaj planetar 1
8 Rulment 1
9 Placa rotativa 1
10 Garniturd inelard ulei 1
" Stift 4x10 1
12 Ax malaxor 1
13 Suruburi 4
14 Inel aparatoare vas 1
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Protectie la supraincarcare (Deconectare termica)
Comutator de sigurantd parghie ridicare vas
Comutator de sigurantd pentru apdratoarea vasului
Comutator de oprire

Comutator de pornire

Reactor

Comutator de siguranta pentru pozitia vasului

Condensator

Motor u

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea
aparatului aparuta la mai putin de un an de la
cumpararea acestuia va fi remediata prin reparatie
sau Tnlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi
fost folosit si intretinut conform instructiunilor nu
sa nu fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in
vreun fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt

afectate. Dacd aparatul este in garantie, mention-
ati cand si de unde a fost cumparat si includeti do-
vada cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sa-L elimi-
nati conform regulamentelor si instructiunilor apli-
cabile Tn acel moment.

Aruncati ambalajul (plastic sau carton) in recipien-
tele corespunzatoare.



YBa)kaeMblit KnueHrT,

Bonblwoe Bam cnacubo 3a 1o, 4to Bl kynunu obopyposanme ¢pupmel Hendi. Bam cnepyet BHUMaTenbHO npo-
4MTaTb HACTOSLLYIO MHCTPYKLMIO NOsib30BaTesNs Bo M3bexaHne NoBpeXAeHMS MallnHbl B pe3ynibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnnyaTauum. 0cobeHHO peKoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpexaeHUsIMM.

MpaBuna TexHukun 6esonacHocTn

o HenpaBuabHas aKcnayaTaums M HemoAxoAdilee WCNONb30BaHMe arperata MOXET
MPWBECTY K €ro NONOMKe 1 NOPaHNTb onepaTopa.

o HacToslee yCTpOWMCTBO MpedHa3HayeHo WCKMOYUTENBHO A1 KOMMEpYecKoro
MCNONB30BAHMA U He [LOMKHO MCMONb30BATHCA B JOMALLHMX YCAOBMSX.

* ObopynoBaHue cneayeT UCMOb30BaTb TOYHO MO HasHayeHuio. [1pon3BoanTent He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 NOBPEX[EHWS, Bbi3BaHHble HEMpaBWIbHOW 3JKCryaTaumen unm
HenpaBubHbIM 00CayXMBaHEM 0B0PY0BaHHS.

* ObopyaoBaHue 1 31eKTPUYECKYIO LITENCENbHYI0 BUNKY CledyeT AepXaTb BaAu oT BOAbl
W NpoYMX XnakocTel. Ecnn wTencenbHas BunKa nonajeT B BOAY, ee CledyeT TyT Xe
BbITALLNATb M3 PO3ETKN 3N1eKTPONUTaHMs 1 0bpaTnThes B Cyxby cepTUdMuMpoBaHHOro
cepeyica Ansg NpoBepky ycTpoicTea. HecobniodeHe AaHHbIX yka3aHnii MOXET NoBfieYb 3a
coboi yrpo3y 300pOBbIO 11 XM3HK 0DCNYKMBAIOLLETO NEPCOHANa.

* Henb3s cHUMaTb Koxyx be3 ocoboro paspeLuerus.

¢ Henb3s KNacTb HYKaKyx MOCTOPOHHWX NPeAMETOB BOBHYTPb arperata.

m * Henb3s KacaTbC MOKPBIMU, MW BN@XHBIMY PyKaMi LTENCENBHOM BUNKM.

¢ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He cnesyet camMocTosTe1bHO Y/HUTL 3neKTpoannaparypy.
Jliobble  MONOMKM W HeWcnpaBHOCTW  JOMKHbI  YCTPaHATLCH  KBaNNMGULMPOBAHHbIM
MepcoHanoM.

* HukorpaHecnegyeTnonb30BaTbCANOBPEXAEHHONINEKTpOANnapaTypoit.llospexaeHHoe
YCTPOWCTBO HYXHO OTCOEAMHNTL OT 3M1EKTPOCETU 1 0BPATUTHCS K NPOAABLY.

* [Ipepynpexnenne: He cnefyeT NOrpyxaTb 3NeKTPUYECKUX feTaneil B BOZY, MU WHble
XUaKocTu. He oMbIBaTh B CTPye BOAbI.

o PerynspHo NpoBepsTb BUAKY 1 NPOBOA 3NEKTPOMUTAHUA Ha NpeaMeT MOBPexXAeHNN.
[ToBpexzaeHHble BIKY WAW NPOBOA NepefaTb AR PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOYKY, MU
0bpaTuTbCa K KBaAUGULMPOBAHHOMY 3AEKTPUKY BO VMMS NPeOTBPALLEHNS ONacHoCTy
TPaBM.

* Y,0CTOBEPUTLCA, UTO MPOBOS, 3NEKTPOMMTAHUS He KaCAeTCs OCTPBIX U FOPSiuMX NPeaMeTOB;
[lepXaTb 371eKTPONPOBOZ BAaNAM OT OTKPLITOro orHa. s Toro, YTobbl BbIHYTL BUAKY M3
PO3eTKM BCErfia HYXXHO TAHYTb 3a BIAKY, & He 33 31eKTPonpoBo.

* 3aWWUTUTb NPOBOA INEKTPONMTAHNA (yANMHMTENb) OT CRY4aIHOTO BbINAAEHUS 13 PO3ETKM
3neKTpOnpoBOozA NPOKNaAbIBaTh Tak, YTobbl Cy4ailHo He 3aLienuThCs 3a Hero.

* HenpectaHHo HabntofaTh 3a paboTatoluert 31eKkTpoannapaTypoi.

o [lpenynpexaenne! Ecnn Bunka HaxomwTcs B po3eTke - 370 03HAYaeT, uTo
31eKTpoannapaTypa CUMTaeTcs NOAKMYEHHON K 3EKTPONUTAHWIO.

o [lepeq TOM, KaK BbIHYTb BIAKY 113 PO3ETKM, 31eKTpoannapaTypy CledyeT BbIKNUNTS!
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* Hykoraa Henb3s NepeHoCHTh, NnepeaBMraTh 3NeKTpoannapatypy AepXa 3a 31eKTPonpoBoL.

* He 1CNonb30BaTh HUKaKMX feTanei, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBASIOTCH BMECTe C
370/ 3NeKTpoannaparypoil.

* JneKkTpoannapatypy CrefyeT NOAKNOUaTb UCKNIOUYUTEBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM MMeeTCs
HanpsKeHe 1 4acToTy, YKa3aHHYI0 Ha LLWTKe 31eKTpoannapaTyps.

* Bunky cnepyer BCTaBATb B PO3ETKY, PACMONOXKEHHYIO B YAODHOM U NErkofoCTynHOM
MecTe, Tak 4Tobbl B Cy4ae aBapuu MOXHO Dbl ee HeMefeHHO BbiHyTb. [ns nonHoro
00eCcTo4MBaHN 3NeKTpoannapaTypsl ee ciefyeT 0TCOeAUHNTL OT INEKTPONUTAHNS; ANS
3TOro CcnedyeT BbIHYTb BUAKY, HaxOAALLYIOCH Ha KOHLe NPOBOAa 3NEKTPOMUTaHMs, U3
po3eTKM.

o [lepef TeM, Kak BbIHYTb BUKY BCEraa ceayer MOMHIUTb 0 TOM, YTOBbI CHavana BbIKNIoYNTb
3nekTpoannaparypy!

* He cnepyet vcnonb3oBath feTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayeMble Npo3BOAUTENEM
[laHHO 31eKTPOannapaTypel, T.K. UCNONb30BaHME TakuX LeTaneil, akceccyapoB MOXET
CO3/3aTb 419 NONb30BATENS Yrpo3y ero 30POBbLI0 1 XM3HW, @ TAKKEe MOXET NpMUBECTU K
nonomke 3nektpoannapatypsl. CnefyeT BCero Wcnonb3oBaTb OpMrMHaNbHble AeTany,
aKkceccyapbl.

e be3 Haanexallero KOHTpoNs WM NpefBapuTenbHoro  0byyeHus  3KCnAyaTauum
0bopyfoBaHMs NPOBOAMMOTO NMLIOM, OTBeYalWwMM 3a be3onacHyio 3KkcnayaTaumio,
000pyfOBaHMEM HEe MOMYT NONb30BATHCA HM [H€TW, HW NnLA C OrpaHiyeHHbIMY
OU3NYECKUMM, UAW NCUXUYECKMMU BO3MOXHOCTAMM, HW KL, KoTopble He obnagatot
HeobxoanMbIM 0NbITOM PaboThl 1 3HAHWAMY B laHHOM 0bnacTy.

o Hy1 B KOEM Cllyyae Henb3s LOMyCKaTh K MCNONb30BAHMIO 3NeKTpoannaparypsl feTel.

* JneKkTpoannapaTtypy CefyeT XpaH!Tb B MeCTe HefloCTYNHOM NS AeTell.

¢ Henb3a pa3peluats AETAM UCM0Ab30BATH 3NeKTPoannapaTypy B Ka4ecTse UrpyLKM.

* Bcerga anektpoannapartypy cnefyer 0TCOeAUHUTL OT 3NEKTPONUTaHNS, eCU 0CTaBNAEM
ee be3 Haa30pa, nepes MOHTaXoM, JEMOHTaXEM 1 YUCTKON.

* Henb3s ocTaBngTh paboTatolLyo 3nekTpoannapatypy bes Haazopa.

CneumanbHbie NpaBuia TEXHUKKN 6e30nacHOCTU

o yCTpOVICTBO npeﬂHa3Haquo ong CMewvBaHusd, 3aMewrBaHUda u 3Myﬂb|'l/IpOBaHl/I9I /
B36I/IBaHI/Iﬂ MNLLEBBIX I'IpO,leKTOB [Hal’lpMMep, MYKWU, caxapa, Macha, >K|/IpOB, an n ,EprI'I/IX
l/lHFpe,D,l/IEHTOB] B TOYKax O6|_|_LeCTBeHHOFO NMNTaHNA 1 B Mara3nHax [HaanMep, Kel7|Tepl/IHFa,
NeKapHU, MULLIEPI, KOHAUTEPCKMX U APYTVX TOUKAX KOHAUTEPCKOA NPOMBILLAEHHOCTA).

o [/lcnonb3yiTe YCTPOICTBO TONBKO B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM.

* YCTPOIWCTBO [OMXEH YCTaHaBAMBaTb 1 3KCMNYaTMPOBaTh TONBKO KBAaNMGULMPOBAHHBIN
MepcoHan KyxHW B TOYKax ODLLECTBEHHOrO MWUTAHUS, HANpyUMep, KeMTepMHra, NekapHu,
I'II/ILI,LLepI/II/I, KOH,ELI/ITepCKI/IX NT.m.

o BCG onepaumm M0 TEXHNYECKOMY O6Cﬂy>Kl/lBaHl/HO, MOHTaXy 1 peMOHTy yCTpOI7ICTBa LOJIKHbBI
I'IpOBO,[LIATb KBaﬂl/lq)MLLMpOBaHHbIe n CepTI/I(I)I/ILLI/IpOBaHHbIe TexHn4eckne cneunanncrol.

. Ha 3apHeit cTopoHe HaxofnTCs 3KBUMOTEHUMANbHbIN pa3beM s Kpocc-

K& MOLKNOYEHNS K [IpYroMy YCTPOACTBY.
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¢ He yctaHasnmBaiiTe yCTpoicTBO Ha 00bekTe, M3nydaioliem Tenno (rasosas wau
anekTpYeckaa nanTa, rpuib 1 T.n.). [lepxute ycTpoiicTBo BaanM ot miobbix ropaumx
MOBEPXHOCTE/ WAW OTKPLITOTO MAaMeHu. YCTaHaBAMBalTe YCTPOWACTBO Ha POBHON,
CTabuAbHON, YACTOW W CyXOW MOBEPXHOCTM, YCTOWUMBOW K BO3AEACTBMIO BbICOKMX
Temneparyp.

* He nonb3yiTech yCTPONCTBOM BOAN3M NETKOBOCNNAMEHSIOLLMXCS MM B3PbIBOOMACHbIX
MaTepuanos, NNaTeXHbIX KapT, MarHUTHbIX AUCKOB MW pasnonpUEMHIKOB.

* [1pn HeobxogmmocTu, Bo Bpems paboThl YCTPOACTBA HafleHbTe 3aLUMTHYI0 0AEXMY, Macky
WY 33LUNTHbBIE OYKY.

* YCTPOWACTBO He NpefHa3HayeHo AR paboTbl C MOMOLLBIO BHELIHEro Talimepa Wau
0TAENbHOM CUCTEMbI A/CTAHLMOHHOMO ypaBeHus.

* Hykora camocTosTeNlbHO He BCKpbIBAWTE M He PEMOHTWpYATE NpefoXpaHuTeNbHble
yCTPOWCTBA.

o [TIPEAYNPEXAEHWUE: He 3akpbiBaiiTe BEHTUNGLOHHbIE OTBEPCTUS YCTPONCTBA.

o [MPEQYNPEXAEHUE: BCETJA nomHuTe, YTODbI BEIKIOYNTL W OTKNKOYMTL YCTPOACTBO
0T MCTOYHMKA NMWUTaHUS Nepef O4YMCTKOM, TeXHMYecKUM 0BCAyXMBaHUEM WAV 3aMeHoN
NPUHAANEXHOCTEN.

* ObecneysTe, no kparHer Mepe, 30 cM NpoCTPaHCTBa BOKPYT yCTPOICTBa An9 0becneyeHns
HadNexallen BeHTUNALUI.

* BHuMaHue! Ynoxute v 3aluiTuTe LWHYP NUTAHWS TakinM 0Dpa3oM, 4Tobbl ero CyyainHo He

NOTAHYTb MW NPELOTBPATUTL KOHTAKT C HAarpeBaTebHoM NAUTON.

m o [MIPEQYNPEXAEHUE! BCEM[A nomuuTe, 4tobbl He HOCWTL CBODOAHYIO 0deXay U He
MPMKacaTbCs K ABVXYLLMMCS HaCTAM pykamu, a Takke 3aBA3biBaTb BONOCHI.

* Bo Bpems paboThl He knaguTe pyku No4 KPbILWKY 1AM B YaLlly.

* He knaauTe B Yally CMLIKOM DoNbLIOTO KONMYECTBA UHTPEANEHTOB, YTODLI NPefOTBPaTUTL
BbIIMBaHNSA coaepxumoro. Hala sMelaeT o 7 INTpoB.

* He MoiiTe yCTPOICTBO BOZOW MAV CUNBHOW CTPYEN. [1py Molike YCTPOACTBA BOAA MOXET
nonacTb B 3NeKTpUYeckue AeTanu 1 Bbl3BaTb NOPaXeHUe 3NEKTPUYECcKUM TokoM. HacTu
YCTPOWCTBA HE/b38 MbITb B NOCYLOMOEYHOW MaLLUHE.

* He yucTuTe 11 He NoMeLLaliTe YCTPOICTBO Ha XpaHeHWe, MoKa OHO MOAHOCTHIO He OCTBIHET.

¢ Cobniogaitte 0cobeHHylo 0CTOPOXHOCTb BO BPEMSI NEPEHECEHNs YCTPOMCTBA 13-3a ero
Beca. YCTPOICTBO LOMXHbI NEPEHOCHTb fiBa YenoBeka MW nepemellatb C MOMOLLbH
norpysunka. [lepeHocuTe yCTPONCTBO MEANEHHO U OCTOPOXHO, HE HAKNOHAWNTE ero Nog,
yrnom bonee, YeM Ha 43°.

MoHTaX 3a3eMnenmns

Mukcep aBnsieTcs ycTponcTBoM | knacca 3awuTel OCHaLLEeHo NPOBOAOM 3a3eMJIeHMs C 3a3eMAstoLLen
N [OMKeH ObiTb 3a3emneH. 3azemneHne cHuxaeT — BUAKoi. Bunka pomkHa ObiTe nogkniodeHa K
pUCK MopaxeHWs 3MeKTPMYECKMM TOKOM 33 CYET  PO3eTKe NepeMeHHOro Toka, KoTopas Haafexallum
1CNoNb30BaHWA 0TBOAALLErO NPOBOAA. YCTPOWCTBO — 0bpa3oM ycTaHoB/eHa v 3a3eMieHa.
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OCHOBHbIE YacTu YCTPOMUCTBA

1. OcHoBaHMe ycTpoiicTBa

2. Yawa

3. CronopHble WTndThl (x 2)

4. [epxarenu yawn (x 2)

5. [epxatens oboga yatm

6. 0bop Yawm

7. Pyyka perynstopa ckopocTu

8a. Taiimep (yBenuyerue 3HayeHns spemern)

8b. Taiimep (yMeHbLeHWe 3HaYeHNs BpeMer)
MaHenb ynpasnexus

0. Owcnneit Talimepa

1. Boiknouatens (ON/OFF)

2. Poiuar gng nogbema/ onyckaHus yawm

3. BcTpoeHHsbin xenob ons nobasnexus
VIHTpeLMEeHTOB

14. Kronka RESET (B 3agHei yacTn ycTpoiicTsal

15. KpoHwTelH Yawm

Akceccyapbl

Mnockas Mewwanka

Kplok ans 3ameca Tecta

BeHuunk

Mepep ycTaHoBKOM
e OcTopoxkHo ~ ocnabbTe  BWHTBI  KpensieHus
ycTpoiicTBA K OMOPHOMY  37IeMEeHTy,  npu

HEeobXOAVMMOCTM - C MOMOLLbIO raeyHOro Kitoya.

e CHUMUTE 1 yaanuTe ynakoBKy 1 3aLLMThl.

e [lpoBepbTe  KOMMAEKTHOCTb  yCTpoicTBa U
BO3MOXHbIE  MOBPEXAEHWUS, MOJYYeHHble  BO
BpeMsi TpaHcnopTupoBku. B cnyyae HenonHow
noctasku (Hanpumep, OTCYTCTBUSA aKceccyapos)

WAV NOBPEXAEHWS  YCTAaHOBKW, HeMeafleHHO
CBSXKMTeCb C MocTaBliukoM. B 3ToM chyudae,
HE nonbayitecs yctpoincrtsom. (CmoTpu == >

TapaHTus).

OymncTUTE YCTPOICTBO U ero akceccyapsl (CMoTpy
==> 0yuncTka v TexHuyeckoe obcnyxmsaHme).
e YbeamnTech, 4TO YCTPOMCTBO MOMHOCTLIO CYXO€.



C6opka

* BHumMaTenbHo npounTaiiTe pykoBOACTBO Mepef
YCTaHOBKOW 1 MCMONb30BaHVEM YCTPOICTBA.

e YbennTechb, 4TO YCTPOWCTBO pPacnofiokeHo Ha
CyXOW NMOBEPXHOCTW C [OCTAaTOYHOW MPOYHOCTBIO,
TaM, rae obecnedeH nerkuit JOCTYN K yCTPONCTBY.

e [lpoBepbTe, 4TO cneundukaumsa yCTPOWCTBa,
yKa3aHHas Ha LMTKe, COOTBETCTBYET NapameTpam
9/71eKTPUYECKOM PO3eTKM, K KOTOPOW YCTPOMCTBO

BOKpYr ycTpoWcTBa Heobxofumo mnofaepxusaThb
JocTaTouHoe MpOCTpaHcTBo. Bokpyr ycTpoiicTsa
He MOryT HaxoAuTbca Nbble npeaMeTsl, Takue
KaK 0BOLLLEYUCTKM, HOXM W T.[4.

e [1pun paboTe c yCTPOMNCTBOM He HocuTe CBODOAHYIO
Ofexmy, Hanpumep, Wapdbl U T.A. 3aBSXKuUTe
BOJIOChI 1 He NpubnumxanTecs Kakon-nnbo 4acTbro
Tena K ABUXKYLLMMCS 3M1eMeHTaM yCTpoiCTBa.

[O/IKHO DbITh MOAK/IOYEHO. BHUMAHUE! Hukorpa He oTKJItoYanTe
e [ins Toro, 4Tobbl nonb3oBaTenb Mor paboTarts, NpeaoXpaHnNTENbHbIN BbIKlOYaTeNb.
TpaHcnopTMpoOBKa U 3KCNJyaTaLus yCTpoMcTBa
* He nepemetulaiite ycTpoCTBO BO BpeMsi paboTbl. e [Ipn  nepemelleHUn  yCTpoMCTBa  AepxuTe

e EC/iu Bbl XOTWTE NepeHecTy yCTPONCTBO B Apyroe
MeCTo, CHauana OTCOEAUHUTE BUIKY U3 PO3ETKH,
BblHbTe  dawy (2], oTcoeanHwTe akceccyapsl
(BEHYMK, NNOCKYO MeLIasnky 1in Kpiok A1 3ameca
TecTa).

yCTPOICTBO 3a ocHosaHKe (1).

e |13-33 Beca YCTpPOWCTBA, YCTPOMCTBO [LOJSKHbI
NMepeHoCcUTb ABa YesoBeka WKW nepemellaTb C
MOMOLLbI0 NMOrPy34mKa.

CneumanbHble cpeacTBa 6e3onacHocTu

BHuUMaHuMe: YcTpoincTBO OCHaLLEeHO 3 3aWWUTHBIMK 3N1EMEHTAMM. YcTpoiicTBO MOXET 6bITb 3anyuweHo Tosbko
Torga, Korga Bce 3alUTHbIe 3J1IeMeHTbl HaXoAATCA B NPaBUJIbHOM MOJIOXKEHUN.

e 3alyuTa Yawu: YCTpoicTBO MOXeT DbITb 3anyLeHo
ToNbko Toraa, korpa vawa (2) Gyper npasunbHo
yCTaHOBJ/IEHa Ha KPOHLUTEHE.

e 3awmta oboaa Yawm (5): YcTpoiicTBo MoxeT BbiTh
3anyuleHo Tosbko Torga, korga obog yawwm (5)
ByneT npaBubHO 3akpeneH 1 3apUKCMpPOBaH.

e 3awwuTa poidara (12): YcrpoiictBo MoxeT 6biTh

3anyuleHo ToNbko Toraa, Koraa peivar (12) byget
HaxoMTbCS B BEPXHEM MOSIOXEHUM.

[Mpw paboTe ¢ ycTpolicTBOM He HOoCUTe CBODOLHYIO
OfeXay, Hanpumep, wapdbl M T.A., 3aBsXKuTe
BOJIOCHI ¥ He npubnuxaiteck kakov-nnbo yacTbro
Tena K ABUXYLMMCS 31eMeHTaM yCTPoiCTBa.

06cny>xmBaHue

[insi Toro, 4To6bl M36€XKaTb Cepbe3HbIX TPABM:

e HMKOIAJA HE nonb3yiiTech yCTpOICTBOM Moka He
npoynTaeTe aHHOe pyKoBOACTBO.

e BCEIJA nomMHuTe, 4TOBObI BBIKSTIOYNTL YCTPOMCTBO
M OTKIIYMTL OT WCTOMHMKE NUTaHus nepef
0YUNCTKOW, obcnyxmBaHvem,
PEMOHTOM WNIN 3aMEHOI akceccyapos.

TeEXHNYECKUM

a) 06op yawm

e BCEIMJA nomHuTe, 4T0bBI HE HOCUTL CBOBOAHYIO
ofeXAy W He npuKacatbCa K ABUXYLLMMCS
aNeMeHTaM yCTPOICTBa pykaMu M 3aBA3biBaThb
BOJIOCHI.

Buumanue: Ecnm 06og yawm (6) oTKpbITbIA, 3TO 3HAYMT, YTO OH He BbiN NPaBULHO YCTaHOB/EH U 3aKpbIT,

ycTpoicTBo He bypeT paboTath.

1. OnsToro, utobbl 0TKpbIT 0604 Yawwm (6], cxsaTnTe
nepxarens oboga dawwu (5) u nosepHuTe Mo
YacoBol cTpenke. [1na Toro, 4tobbl 3akpbiTh 0604,
uawm (6], cxsaTtute pepxatens oboga yawn (5) n
noBepHUTE NPOTUB YaCOBOW CTPESIKU.

® -

2. Korpa nepxatens oboaa vaww (5) HaxoauTea Ha
O[lHOM YpPOBHE C NpPaBoii CTOPOHbI YCTPOWCTBA,
obog yvawwu (6] HaxomuTCA B MpaBMNbHOM
NONOXEHNU, U Bbl MOXeTe HadyaTb paboTy.



b) YctanosuTe vawy (2) ycTpoicTea

BruMaHue: YctanoswnTe vawy (2) yctporictea MEPE[

yCTaHOBKOWM akceccyapoB. Vlcnonb3yiTe TosbKO

vawy (2], noctaensiemyio BMecTe ¢ yCTpoMCTBOM.

1. OnycTuTe KPOHWTEMH 4Yawu nNpu  NOMOLLK
poluara (12), Hanpasnas ero BHM3, noka Yalla
He octaHosuTca. KpoHwTenH Yawm (15) gonxeH
HaxoMTbCS B HUKHEM MOJIOXKEHUU.

2. OCTOpOXHO M MefsieHHo nomecTuTe dawy (2)

Ha KpOHLWTElHe Npu nomouy fepxatenen (4),
pacnoNoXeHHbIX N0 0be CTOPoHbI, a 3aTeM
i) noMecTnTb CTONOPHBIN WTUT B
0TBEPCTHE, PACMONOXKEHHOE B upP
cepeamHe KpoHwTeiHa Yaww (15) u
ii) pu nomoLwm WTNdTOB ycTaHoBNTE
vally Ha Hy>XXHOM YpOBHe Mo

OTHOLLEHUIO K KpOHLWTeHy (15). DOWN

c) YcraHosute HeobxoguMble akceccyapbl [ﬂﬂOCKyIO MeLwlanky, Kpok oad 3aMeca Tecta unm BeHYMK)

BHuMarme: Yaobree Bcero ycTaHoBKUTb akceccyapbi
nepef TeM, kak nomectute 8 yYauwy (2)
NHIPEANEHTI.

1. OcTopoxHo nosepHMTe 0604 Yaluw [6) mo yacosoi
cTpenke, 4Tobbl nepeMecTuTb e€ B OTKPbITOE
noJioXeHwe.

2. BHUMAHMUE!
OTKPBITUM UAW 3akpbiTun oboaa vawu (6] MoxeTt
NPVBECTN K NMOBPEXAEHMIO 3aLLMTHOIO 3M1eMeHTa

YpesmepHoe  ycunve  npu

d) 3anueka 1 cMelUMBaHWE UHIPEaUEHTOB
BHumanune: Cnepnyiite Tabnuue, npefctaBneHHon B
3TOM PYKOBOACTBE, ANA OnpefeneHus
MaKCUMasbHOro KonnyecTea
MHIPEANEHTOB,
eMKOCTV  Yallu.
Bonblue €€ EMKOCTU, MOXET NpPMBECTU

noBpexmneHunto

COOTBETCTBYHOLLEro
HanonHeHne dawm

K BbMBaHUIO W
ycTponcTea.
BAXXHAA MHO®OPMALUA: Ybenutecs, uto pyuka
perynaTopa ckopocTy (7] ycTaHoBeHa B NONOXEHUN
« .
1. MomecTTe HeobxofuMble UHIPeAUEHTbI B Yally
(2).

MUKponepekoyaTens. bynste 0CTOpoXHbI Mpu
OTKPLITVN AW 3aKpbiTun obopa yawu (6).

3. MenneHHo akceccyapsl  [nnockyto
MeLasky, Kpiok A 3aMeca TecTa uam BeHunk) 8
BaJl NaHeTapHOro MUKCepa, BCTaBnss bonT Bana
Jepe3 oTBepCTHe akceccyapa.

4. MoBepHWTe akceccyap, 4Tobbl 3abnokupoBaTb

BIOXWNTE

€ro B BaJjie njaHeTapHoro MmuKcepa.

2. MepengrHbTe poluar ana nogbema/ onyckaHus
yawu (12) BBepx, noka uawa (2) He bymer
HaxXoaWTCA B MPaBUIIbHOM MONOXEHNN.

3. MosepHute obon yvaww [6) npoTMs 4acosoi
CTpenku, Noka oH He 3apukcupyeTca.

BHuMaHue: YcTpoiicTBo He HauHeT paboTty, ecnwm
obon uawu (6) oTkpbIT / He 6bIN NpaBUILHO
3adumKkcmpoBaH WM Yawa (2) HaxoanTCs B HUXHEM
NONOXEHNN.

e) YctaHoBuTe TaliMep, CKOPOCTb W 3arycTUTe YyCTPONCTBO

1. YctponictBo MoxeT paboTaTb C yCTaHOBMEHHbIM
TaliMepoM (BpeMeHeM paboTsl) nnu 6es Hero.
a). Pabota c ycTaHoBNEHHBIM TaliMEPOM:
HaxmuTe cooTBeTCTBytOLWYO KHOMKYy Time
+ (8a) unm Time- (8b), yTobel yBEAWUUTHL

WAW  YMEHbLWTb  3Ha4yeHWe  BPEMeHM.

Ona  nopTBepXAeHWS  HaXmuTe  KpacHbIN

nepekoyatens ON/OFF (11).

Ha nucnnee (10) nosasutca -"_

3ajaHHoe BpeMs v byfeT Murathb |
- =t

TOYKa

b). Pabota 6e3 yctaHosneHHoro Tanmepa:
YcTpoiicTBO  aBTOMaTU4YecKM  Bblk/lo4aeTcs
yepes 10 MUHYT (BpeMst paboTbl Mo yMonuaHmio
yCTaHoBAEHHOe Mo Talimepy).

BHumaHue: i) MakcumansHoe  Bpems pabothl
(ycraHoBka Taiimepa) coctasnset 60
MUHYT. o yMonyaHwio BpeMs paboTsl
cocTtanseT 10 MUHYT.

i) Haxkmute 1 npugepxute  KHOMKY

Time+ (8a) unu Time- (8b) ansa bonee

M3MEHEHNS

6b|CTpOI’O 3Ha4yeHn4q

3alaHHOro BpeMeHun.
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2.3atem BbibepuTe  HeobxoaMMyl  CKOpOCTb
nepemeLLVBaHMS C NOMOLLbIO PyYKW peryastopa
ckopoctvt (7). [na Bbibopa wMeloTcA  Tpw

ckopocTu: Huskas (1), cpegrss (2) n Bbicokan (3).

CKOPOCTb CMelnBaHuAa Bun WHrpeauneHTa

Taxensiii: CMelnBaHne
TecTa Ang nuuul, xneba,
MaKapOoHHbIX U3fenuit

1 (Hm3kag)

CcpeHe-TaxEnbIi: Bropoit
3Tan CMeLVBaHus, Hanpumep,

2 [cpenHsas
(epepriai) TecTo Ans xnebobynoyHsix
N30ENNA N T.A.
nerkuii: B3busanue canBok,
3 (Bbicokas)

benkos, bese.

BAXHAA MHOOPMALA: BCEIMOA ncnons3syinte
peKOMeH/I0BaHHbIN akceccyap U CKOpoCTb
yCTaHOBKM B COOTBETCTBUM C Tabnuuein EMKoCTy.
BHVIMAHWE: Mpwu nepecbinke UHrpeaneHToB B
yawy (2), obpawaiiTe BHAMaHWeE Ha Nblb U MYKY,
BbIXOASALLVX 13 OTKPbITBIX yriakoBoK. B cayyae
HeobX0ANMOCTY, OfleHbTe 3aLLUUTHbIE OUKN.

3. 3aTeM HaxmuTe KpacHbil BeikouaTens ON/OFF
(11), pacnonoxeHHbli Ha NaHenu ynpasneHus
(9), uTobbI BKAKYMTL yCTpoiCcTBO. HaxmuTe
kHonky ON/OFF ewe pas, 4Tobbl €ro BbIKIOYNTS.
YCTpoiicTBO HayHeT nepeMelUnBaHme B
HamnpasJfieHUW Mo YacoBOM CTpesike.

4. BHVIMAHWE! Mepep v3mMeHeHneM ckopocTy
BCEI[JA cHayana ocTaHoBWTE yCTPOMCTBO.
/3MeHeHKe ckopocTy be3 ocTaHoBKM
YCTPOMCTBa MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
BHYTPEHHEN KOHCTPYKLMK YCTpOCTBa.

5. Insa Toro, 4T0bbI M3MEHWUTH CKOPOCTH BO BpEMS
pabotbi:

a) Haxmunte kpacHbiii Bbikmoyatens ON/OFF
(11), pacnonoxeHHblil Ha NaHenn yrpasneHus
(9], 4TOBbI BHIKIIOYUTE YCTPONCTBO.

b] Bribepute noaxonsiuyio ckopocTb
nepeMeLL1BaHNs C MOMOLLbIO PyYKM
ynpasneHns ckopocTbio (7).

c) Haxwuute kpacHbin BbikniodaTens ON/OFF
(11), pacnonoxeHHblil Ha NaHenn yrpasneHus
(9] Ans NOBTOPHOTO BKAKOYEHNS YCTPOIICTBA.

C6poc TennoBoro npepoxpaHutens (3awura ot neperpesa)

CnepnyeT NnoMHUTL, 4To KHomnka RESET Tennosoro

npegnoxpaxutens (14) pacnonoxera B 3agHen

4acTu ycTpoiicTea.

e CHauana oTk/lounTe YCTPOMCTBO OT MCTOYHMKA
nuTaHua.

e OcTaBbTe yCTpOICTBO OCTbIBATD.

e Haxxmute kHonky RESET (14) Tennosoro
npenoxpaHutens (3auta ot neperpesal.

* 3aTeM CHOBa MOAK/IOYNTE YCTPOICTBO K
VCTOYHMKY NMUTAHUS W BKIKOYUTE.

Tabnuua éMKOCTH, onpepensoLLas MakKCUMasibHOe KONIMYeCTBO UHIPeANEHTOB

Tabnuua, npefcTaBneHHas HuxXe, MMEET YCNOBHbIN
xapakTep 1 onpeaenseT MakcuMasbHoe KOSIMYecTBo
MHIPEeAVEHTOB, KOTOPblE MOTYT BbITb MCMOb30BaHbI

LJ19 NPUTOTOBNEHMS pasfnyHbIX BUAOB bntog. EcTb
Lenblii pag nepemMeHHblX GakTopos, HanpuMep, TMn
MCnonb3yemoin Myku, TeMnepaTypa Bofbl U T.4,.

Mpogzykr Akceccyap MakcrmansHoe KonnyecTso
Anyrblit benok Berunk 7001

KaptodensHoe niope Mnockas Mewanka 15001

Bese [konnyecTso Bogbl) Berunk 1 autp

Tecto ans barHOB MK Badens lnockas Melwanka 2 auTpa

B3butbie cnuskm Berunk 3 auTpa

Tecto anst nvuupl (cpeatas rycrota, 50% Kpiok fns 3ameca TecTa, ckopocTb | 1500 r

BO/bI)

Tecto na nvuyl (Tyctoe, 60% Boasl) Kpiok ans 3ameca TecTa, ckopocTb | 2000r

Buckaut BeHuuk, ckopoctb 1 1000~

Tecto ans nupora Mnockas Mewwarnka, ckopocTs 1 1500 g
EZZTEHeaﬂécﬁgézowﬂgﬂjynKM (Merkoe/ Kplok gns 3ameca Tecta, ckopocTs | Bona 500 r Myka 800 r




OumncTKa u TexHuyeckoe obcny)xmBaHune

3aMeyaHue: lMepen 04nCTKON, TEXHUYECKMM 0BCIY>)XMBAHMEM, PEMOHTOM M pa3MelleHMeM YCTPOiCTBa Ha
XpaHeHue, BCErAa OTK/IlOYaNTe YCTPOICTBO OT 3N1eKTPOCETU U NOJOXKAMUTE, MOKA OHO OCTbIHET.

Ounctka
¢ [lepef YMCTKOW yCTpOWCTBa BCerpa OTK/OYanTe

aKceccyapbl - B MpPOTVMBHOM Ciiy4ae OHW MOTyT

BnokvpoBaTh Ban v nx byaeT TpyaHO BbIHYTb.

e [locne Kax[oro WCNonb30BaHUA  TLIATENbHO
0YWCTUTE YCTPOMCTBO M akceccyapsl v ybeautecs,
YTO Bbl YAAJIUIN BCE OCTATKM MULLLK.

e Hukorga He morpyxaiiTe ycTpoicTBO B BOAY WK
Lpyrve KUaKocTu.

o [Inga
HapY>XHbIX
He  uMCcronb3yiTe

OYMCTKM  BHYTPEHHEW MOBEPXHOCTU 1
yacTen yCTpOMnCcTBa, HUKoraa
abpasusHble  rybku  uan
abpa3unBHble MoloLLMe CpeAcTBa, a Takxke rybku

C MeTaINYeCcKon MoYankom unnu MeTannnyecknia

WHCTPYMEHT.
e HE MoliTe ycTpolicTBO BOLOV WMAW MOL CUBbHOW
CTpyéin  BoAbl. MbITbE  ycTpoiicTBa  BOAON

e [loBEPXHOCTM  yCTpoOMCTBa  CcledyeT  YWUCTWUTb
BMAXHOW TKaHblo UM rybkoin ¢ HebonblUMM
KONMYECTBOM  pacTBopa  MArkoro  MoloLiero
cpencTBa. o

HOCyﬂ,OMOEHHOVI MallnHe.

PekoMmeHayeMbIi MeTof 04MCTKM YCTPONCTBA:

MOXeT npuBecTn K MPOHWMKHOBEHUIO BOAbI B
aneKTpnyeckmne 4actm 1 NpmBeCTn K nopa>xeHuntwo
INEeKTpUYeCKNM TOKOM.
ﬂ,eTaJ’II/I yCTpOlZCTBa N aKkceccyapbl HeNb34 MbITb B

[etann

OuuncTka

YactoTa

Yawa

C nomoubio rybku wam  BnaxHow
TPANKM € HeboNbWKM KONMYECTBOM
pacTBOpa MArKOro MOKLLIEr0 CPefCTBa,
npomoiiTe, Le3nHGuumMpyinTe "
TLWATENbHO BbICYLWMNTE.

MoliiTe nocne kaxznoro
MCNONb30BaHNS.

AKCeCC\/apr [KplOK Ona 3aMeca TecTa,
nnockaa Mellanka n BeHHlAK]

BbimoiiTe  BpyuHylo  rybkoit  unu
BNI@XHOM  TKaHblo C  MOMOLLbIO
pacTtBopa MSATKOro Mololero
cpeacTsa, nesnHeuumnpyinTe "

TLLATeNIbHO BbICyLLINTE.

MoliiTe nocne kaxzgoro
MNCNONb30BaHNS.

060p yawwu

BbimoiiTe  BpyuHylo  rybkoit  unwu
BNI@XHOM  TKaHblo C  MOMOLLblO
pacTBopa MArkoro MoloLLero cpeacTsa,
npomoiiTe, ne3rHGuUMpyinTe n
TLWATENbHO BhICYLWMTE.

MoliiTe nocne kaxnoro
MCNONb30BaHNS.

Hapy>Has noBepxHocTb

MpoTpuTe  TKaHblO €  MOMOLLbIO
pacTBOpa MArkoro MoIoLLLEro CpesicTBa,
npomoiiTe, ne3nHouumpyite n
TwaTenbHo BbicywnTe. [na oumcTku
He MCMoNb3yiiTe CTPYo BOAbI.

,D,Ba pas3a B HeAeso

Ban naaHeTapHoOro MexaHm3Ma

MpoTpuTe  TKaHblO €  MOMOLLbIO
pacTBOpa MArkoro MoIoLLLEro CpesiCcTBa,
npomoiiTe, ne3nHouumpyite n
TWaTeNbHO BbiCyWUTE.

MoliiTe nocne kaxzoro
MNCNONb30BaHNS.

XpaHeHune

e [lepes nomelleHneM Ha xpaHeHue, ybeauTecs,
UTO YCTPOWCTBO OTK/IOYEHO OT CETU W MOSHOCTbIO

0CTblN10.

MecTe.

® XpaHuTe yCTPOWCTBO B XOJIOAHOM, YUCTOM 1 CYyXOM

- @



Mounck u yctpaHeHMe HeUcnpaBHoOCTEN

Ecnu ycTpoiicTBo He paboTaeT fomkHbIM 06pa3oM, obpaTuTech K NpUBeAEHHON HUXe Tabnuue, 4Tobbl HaWTH
npaBunbHoe pelienune. Ecnm Bbl He MoxeTe pewnTtb npobnemy, obpatutech k noctaslwmky. HUKOIJA He
BbIMOJIHATE PEMOHT CAMOCTOSTENbHO.

[pobnema BoamoxHas npuymnHa BoamoxHoe peleHve

06on waww (6] ne wHaxogutcs B | MosepHnTe obog Yawm (6] Bnpaso,
npaBuIbHOM (sadukcuposartom) | noka on He byneT B NpaBUNbHOM
NONOXEHNN. (3aduKcrpoBaHHoM) nonoxeHNUN.

Yawa (2] He 6bina goctatouro nograta | MogHumute vawy (2) go npasunsHoro
Y HE HaxoauTca B NpaBuibHOM | MOfoXeHWs ¢ noMollbio peivara (12).
MOJIOXKEHNN.

YcTpolicTBO He BkNtoYaeTcs

Bunka HenpaBuabHO nofknto4yeHa K Hpoaepre, npasuibHO N1 BWIJIKa
NCTOYHWNKY NNTAHUA. noAakKntoyHeHa K NCTOYHNKY NNTAaHUA.

Cpabotana BHyTpeHHsin 3awuTa oT | Beikalounte yCTpoicTBO C NOMOLLbIO

neperpesa. BblK/lloYaTens (11, a 3aTeM

HaxMmuTe Ha KHomky RESET (14),

YcTpoiicTBO — ocTaHaBivBaeTcs  BO pacnonoxeHHylo B 3afHen 4acTu
BpeMs paboTbl. ycTpoiicTBa.

[MoBpexaeH vnn nsHoweH 3ybuaTeiii | ObpaTuTECh K MOCTABLLMKY.

pemMeHb.

YcraHosuTe NOBEPXHOCTH
YcTpoiicTeo He cTout Ha | ropusoHTanbHO  MAM  NepeHecuTe
FOPWU30HTANbHOM NOBEPXHOCTY. yCTpONCTBO Ha apyryio

FOPM30HTaNbHYIO MOBEPXHOCTb.

Y6eputecs, yto Yawa (2) npasunbHo
Yawa (2) He npaBunbHO ycTaHoBneHa | yctaHoBned B kpoHwrtenHe  (15),
B KPOHLTelHe. C  NpaBUABHO  PaCnONOXEeHHbIMU
cTonopHbiMu windTtamu (3).

YcTpoiictBo  paboTaeT  CAWLLIKOM

rPOMKO AKceccyapb\ He Obinn npasunibHO BblHbTE aKceccyapbl 1 yCTaHoBUTE UX

YCTAHOBJ1EHbI. npasuibHO.

CnnwkoM MHOro VHrpeaneHToB B Cnep.yeT YMEHbLNTb Konn4yecTBo
Yaule. NHIpeaNeHTOB.

[MoBpexAeH VAN WU3HOLWeH 3ybuaTblii
peMeHb.

06paTuTeCh K NOCTaBLLMKY.
MnaHeTapHas nepepaya fomkHa bbITh

CMa3saHa.

MnaHeTapHbIl Ban NpoTpuTe YKCTON
TpyaHaa yctaHoBka akceccyapos B | [naHeTapHbii  Ban  HeAOCTaTOYHO | BA@XHOWM TKaHbIO U CMaxbTe Baa npu

naaHeTapHoOM Bany. cMaszaH 1/ vnu TpeﬁyeT O4YUCTKN. NnoMOLWY MWHepasibHOro macna uin
CMa3Ku.

Pblyar  ana HOﬂbeMa/ onyckaHunsa HepoctaTtouHoe konuyectBo cmasku | CmaxbTe CTOPOHbI MUCKU

vyawu [12] 3aepaer. Ha CTOpOHax Yaliun. MWHepasibHbIM MacioM Unmn CMa3KoWn.

TexHuueckas xa pakTepucTuka

Ne npoaykTa: 222829 (800 r myku + 500 r Bogbl)

Paboyee HanpskeHne 1 yacTota: 220- 240V~ 50/60M, Ckopoctb BpauieHns (06./Mun]: Mnockas Mewwanka
Motpebnseman MowHoCTb: 650BT (250); kpiok anga 3ameca Tecta (128); senuuk (540)
CreneHb 3awumTel: | Knacc Paamepsbl: 240x420x(H)425MM

Knacc Bnarozawmsi: IP23 Bec HetTo: npum. 21kr

MakcumanbHas npousBoAnTenbHOCTb: 7 nnuTpo  YposeHb wyma: npum. 70 ab (A)

BHuMaHue: TexHuuyeckas XapakTepucTtuka MoxxeTt 6bITb U3MeHeHa be3 npeaBapuTesibHOro ysegoMieHus.
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C60poUHDINA YepTEX M CNUCOK JeTaneun

® COOPOYHbBIN H4epTEX U CMMUCOK YacTel CoCTOUT M3
4 OCHOBHbIX YacTei:

¢ OcHoBHo1 Kopnyc ycTpoiictea (Puc. 1];

¢ Y3en nepenaun (Puc. 2);

Puc. 1 OcHoBHol Kopnyc ycTpolicTBa

e Y3en nogbema yawwm (Puc. 3);
e 06og Yalum v BpalaLlanca ocs (Puc. 4).

Cnvcok geTtanem ycTponcTBa, ykasaHHbIX Ha Puc. 1

Neyacti HassaHue yactu Konuuectso
1 Haknagka BunTa 1
2 BepxHuit BUHT Kpbilky 1
3 BepxHsist kpbiluka 1
4 BuHTsl M5x8 10
5 [lguratens B cbope 1
6 Ynpyras waliba 7
7 BurTel M6x16 3
8 BuHTsl M6x20 4
9 3afHas Kpbllka 1
10 Croitka 1
11 CoefyHene kabens 1
12 3azemneHue 1
13 Kpiluka BEHTUNSLMOHHBIX 1

oTBepCTUit
14 BuHTe M4x8 4 m
15 BunTel M6x20 4
16 Kpeblwka ocHoBaHMs 1
17 KpoHLuTeitH Yatum 1
18 Cronb3sitias Kpblluka KoHTEHepa 1
19 CoeMHUTENbHbIN CTEepXeHb 1
20 Bont 6x18 1
21 BepxHuit kopnyc 1
22 Kpbiluka noaLwmnnHmka 1
23 Ynpyras wariba 4
24 Bunel M5x20 6
25 Kpbiluka LeHTpansHol ocu 1
26 Kpebiluka ocu nepegaun 2
27 Mopknaaka @26 2
28 Mopknapaka @32 2
29 [nacTvHa Kpbilky nepekoyatens 1




Cnucok peTanei ycTporcTBa, yKasaHHbIX Ha Puc. 2

N2 yactn HasBauue yactu Konnuecso
1 MogwmnHmk 1
2 Haknagka 1
3 Linnungpsi 4
4 [pyXuHbl 4
5 CoequHUTENbHBIN 3neMeHT 1
6 KonbLio nepepayn 1
7 PasnenutensHoe KonbLo 1
8 3ybuatoe koneco 1
9 Konbuo nogwunxuka 2
10 Hunnens 1
il LlenTpansbHas och 1
12 LnoHka 5x14 1
13 LWnoHka 4x22 2
14 LWnoHka t 4x28 1
15 3ybuatoe koneco 1
16 MoawmnHuk 1
17 LleHTpupytouee konbLio 16x1,8 1
18 Brysnka LeHTpansHol ocu 1
19 Bonbluas BTynKa 3ybyatoro koneca 1
20 KonbLio npyxurel @10 1
YepBAuHbIi Fan Ocb bnokupytouieit Haknaskm 2 Taiika (M10) 1
BunkoobpasHas getans 7 Moqumnin 4
LleHTpanbHas ocb
23 CronopHoe konbuo @16 2
24 MNepepava 1
Ocb nepenaun 25 YepssiuHas nepegaya 1
26 Ocb YepBsiyHoOl Nepeaayn 1
27 LWnoHka 4x18 1
Puic. 2: Ysen nepepayn 28 KonbLio npyxutsl @13 1
29 LLlecTepHs BbICOKO CKOPOCTH 1
30 Ocb nepegaun 1
31 WnoHka t 4x10 1
32 laiika BunkoobpasHoit getanu 2
33 MpyxuHa BunkoobpasHolt fetann 2
34 Manbie ocv BunkoobpasHoit fetanm 2
35 JKeCTKMI KPOHLITeNH 1
36 Brokupylowas Haknagka 1
37 MpyxuHsl 4
38 CranbHoi wapuk 4
39 YnnoTHUTENBHOE KONbLO 1
40 Ocb bnokupytouelt Haknagkn 1




Puc. 3: Y3en nogbemMa vyawn

~

Puc. 4: Obopg valum v BpaLLaloLascs ocb

Cnvcok geTanen ycTponcTBa, ykasaHHbIx Ha Puc. 3

Neyacti HassaHue yactu Konuuectso
1 [epxatens 1
2 BunTsl M8x12 1
3 IneMeHT KpenneHus pelyara 1
4 MogbeMHbIl cTepkeHb 1
5 MnactHa noAkmio4eHUs cucTembl 1

nogbema
6 Buntel M6x8 2
7 Mukponepekniouatens 1
8 Bont 3x18 1
9 OnopHas NanTa NoABLEMHOTO CTEPXHS 1
10 Ynpyras waiiba 06 2
" Bunt Méx12 2
12 Mnockas waiba 2
13 MpyxuHa 1
14 laiika M8 1
15 Mukponepekniovatens 1
16 CoefilMHeHue nepekioyatens 1
17 KpoHLTeit nepekntoyatens 1
18 Hanpaensiouas nepeknioyarens 1
19 Haknagka pyuku 1 m
20 laitka 2
21 Ynpyras waiiba 2
22 Mneyo KpoHLWTelHa Yatuu 1
23 CronopHble WTNGTbI 2

Cnincok geTanen ycTponucTBa, ykasaHHbIX Ha Puc. 4

Neyactu HasBaHue yactn Konnyectso
1 Bxnagbiw 2
2 BHyTpeHHsa nepefaya 1
3 BunhTel M6x20 4
4 BHelwHss cTopoHa oboga Yalun 1
5 BHyTpeHHsa cTopoHa oboga vatum 1
6 Ynpyras waitba @12 1
7 [naHeTapHas nepefava 1
8 Moawunuuk 1
9 MosopoTHas nanTta 1
10 MacnsiHoe ynnoTHUTENbHOE KOMbLO 1
" Bont 4x10 1
12 Ocb cmecuTens 1
13 BuHThI 4
14 Konbuo obopa yawm 1




Cxema Lenun
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K1 3awwura oT neperpysku (3awmra ot neperpesa)
K2 3awmTa pblyara, NoAHUMAaIOLLErO Yally

K3 3awmTa obopa yain

K4 BeblkntoyaTtenb

K5 Bkntovatens

K PeakTop

KO 3awmTa yawm

CA KoHpeHcaTtop

M [euratens

FapaHTus

Jlobas Heponenka wnu nonomka, Kotopas BieyeT
3a coboli HenpaBuabHyto paboTy ycTpoiicTBa, KO-
Topas byneT BbifiBNEHa B Te4eHWe NepBoro roga ot
AaTbl NoKynku, byaeT ycTpaHeHa becnnaTHo, 1im xe
BCe ycTpoiicTBO ByfeT 3aMeHeHO HOBbLIM, eC/ OHO
3KCMNyaTMpoBanocb W 06CNyxnBanoch CornacHo
MHCTPYKLWM Mo 0BCAy>XMBaHUIO U He 1CMob3oBa-
NI0Cb HEMpaBW/IbHO, MW B pa3pe3 C Ha3HaYeHneM.
[anHoe mnonoxeHne HW Koell Mepe He HapywaeT
VHbIX MpaB MoTpebuTens, M3NOXEHHbLIX B 3aKOHO-

natensctee. B cnyyae 3asBneHuns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WNN Ha 3aMeHy B pamKax rapaHTuu, cnenyeT
yka3aTb MecTo 1 aTy MoKymnKy yCTPOICTBa v Npuo-
KWTb CHET, MW YeKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallei MosWTUKe COBEPLIEHCTBOBAHWS
HalMX MPOAyKTOB OCTaBiseM 3a coboi npaBo Ha
BBOJ M3MeHEHWII B KOHCTPYKLMIO, YNIakoBKy 1 B Tex-
HUYeCcKMe napameTpbl, ykasbiBaemble B TexHuue-
CKOU flokyMeHTaumu bes npegynpexgeHus.

CnucaHue ¢ sKcnnyaTauuu. 3awmra okpyxaioLLeit cpeabl

OGopyﬂ,osaHme, M3HOWEeHHOE N CnNMCaHHOe C 3KC-
nnyataunn cnepyet ytmnnsnpoBaTb COrlacHO rnpa-
BU1aM N yKa3aHUAM, ,D,el7ICTByIOLLI,l/IM Ha NeHb CHATNA
C aKcnayataumn.

® -

MaTepmanbl ynakoBKU, Takne Kak rnnactmnk, KapTtoH-
Hble KOpO6KI/I, ApeBecurHa, ciefyeTt ckKnagmpoBatb
pa3nenbHO B COOTBETCTBYOLNE KOHTePIHepr.












HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V.

Steenoven 21

3911 TX Rhenen, The Netherlands
Tel: +31(0)317 681 040

Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel: +48 61 6587000

Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Gewerbegebiet Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43 (0) 6274 200100

Email: office.austria@hendi.eu

Find Hendi on internet:
www.hendi.eu

www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment

www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment
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